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LE FLETAN DU PACTFIGUE

A, Le poisson lui-méme

Le flétanl appartient a4 la famille des poissons de fond, ce
qui ne 1l'emp8che pas de monter parfois vers la surface en quBte de nour-
riture, Le flétan Ffemelle a un rythme de croissance plus rapide que
celui du flétan mAle et il devient mature aprés une péricde variant de
8 & 16 ans, lLa femelle peut vivre jusqu'd 35 ans et plus, atteindre une
longueur de plus de huit pieds et méme quelquefois, un poids de plus de
500 livres, Les flétans miles deviennent matures plus tot que les fe-
melles et ils peuvent vivre, dans certains cas, jusqu'd 25 ans, attein-
dre une longueur de L pieds et demi et un poids de LO livres.

Attendu que le flétan est un poisson de taille relativement
considérable, il est possible de manipuler chaque poisson individuelle-
ment & un rythme rapide dans les opérations de déchargement, diemballa-
ge et de transformation, Toutefois, il est plutdt rare que le consomma-
teur éventuel soit en mesure de faire usage de toubl un poisson, Le flé-
tan est vendu sous forme de tranches, de filets ou de morceaux frais ou
congelés, Les poissons de moins de dix livres de pesanteur {Chix ou
petits) et les poissons gris ou avariés (NO 2) rapportent moins la li-
vre, Aprés la prise, la qualité du poisson dépend de la rapidité avec
laquelle on procéde au refroidissement ou & la congélation pour enrayer
la décomposition organique et bactériologique de la chair, La qualité
dépend aussi des soins que 1l'on prend dans la manipulation et la trans-
formation du poisson ainsi que du degré de propreté,

B, Utilisation des prises

En 1958, les prises de flétan en Colombie~Britannique se sont
élevées 4 23,7 millions de livres et les pécheurs canadiens ont débar-
qué une autre quantité de 5,1 millions de livres de flétan dans les ports
des Etats-Unis et de 1'Alaska, Le total des prises de flétan du Pacifi-
que débarquées par les pdcheurs canadiens et les p€cheurs des Btats-Unis
sfest 8levé 4 65 millions de livres, On peut donc dire que les p8cheurs
canadiens ont & leur actif prés de 115 p, 100 de llensemble des prises de
flétan ds 1958,

Au cours de la période de dix ans qui va de 1948 3 1958, les
pécheurs canadiens ont débarqué, en moyenne, tout prés de 22 millions liv,
flétan chaque année dans les ports de la Colombie-Britannique et presque
2 millions de livres de poisson par année dans les ports de 1'Alaska et
de 1'Etat de Washington. Cela représente environ 39 p, 100 de llensem-
ble des prises de flétan des p8cheurs du Canada et des Etats-Unis qui

1 On peut distinguer le flistan du Pacifique, Hippoglossus stenolepsis,
du f;étan de %*gtlantiqgﬁﬂ Hippoglossus hippoglossus, grace a certains
tralls caractéristiques que comportent ses ecailles ef qui lul onb
donné ce nom specifique,




TABLEAU 1,

PRISES DEBARQUEES PAR LES NAVIRES CANADIENS QUANTTITE S TOTALES DEBARQUEESa
Dans les ports Par les Quantités des
Dans les ports de la Colombie~Britannigque  des Etats-Unis navires du débarquements
Canada et exprimées en
Valeur pour Valeur Par les navires des Ebtabts- pour-cent du to-
Année  Prises le pécheur moyenne du Cenada, Unis tal des débarque-
ments,
milliers {(milliers (c, la (milliers {(milliers (miilliers (%)
de livres) de dollars) livre) de livres) de 1livres) de livres)
whe 17,997 2,785 15,5 6832 18,7h6 55,066 3L
1950 18,882 3,837 20.3 708 18,88) 57,283 33
1951 20,2104 3,L2¢ 17,0 5618 21,020 56,078 37
1952 23,488 3,955 16.8 1,1292 2l, 719 62,333 0
1953 2l, 882 3,661 14,7 1,091 25,738 59,865 u3
195 25,200 3,98k 15,8 2,253 27,526 71,206 39
1955 19,679 2,555 13.0 2,354 22,148 59,110 38
1955 23,316 5,067 21,7 2,0l5 25,596 67,505 38
1957 22,542 3,673 16,3 2,220 2h, T1h 61,355 Lo
1958 23,707 b, 902 20,7 5,145 29,020 65,034 L5
21,991 3,785 17.2 1,755 23,0811 61, Ll 39

wes cniffres sont extraits du Peeiric Fishermen, mumero anmus
qutil y a de petites différences encre les cniffres en proveus

Etats-Unis au sujet des prises canadiennes,
Source: Service de 1'économique, ministére des Pécheries, Ubtauws.

25 janvier 1959, va
du Canada et les o

201,  On remsrque
en provenance
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stélévent en moyenne a4 61,5 millions de livres par année, Depuis quel-
gques années, les prises des pécheurs de la Colombie-Britannique représen-
tent de 80 a 85 p, 100 de l'ensemble des prises de flétan du Canada,
Ciest donc dire que les prises débarquées par les pécheurs de la cote
atlantique représentent une proportion relativement peu élevée de la
prise canadienne de flétan,

Les usines de transformation de la Colombie-Britannique expé-
dient la majeure partie du flétan sous forme de poisson frais ou congelé,
vidé et ét8té, ou sous forme de tranches, de filets et de dalles conpge-
1és, Durant les six années qui se sont écoulées entre 1952 et 1957, les
deux tiers du flétan débarqué en Colombie-Britannique ont été vendus par
les transformateurs sous forme de poisson congelé et vidé et un sixiéme
sous forme de poisson frais vidé, Le flétan congelé wvendu sous forme
de filets représente environ 10 p, 100 des prises. Au cours de ces six
années, la production de dalles et de morceaux congelés, qui représen-
tait environ la moitié de laproduction de filets, a augmenté graduelle-
ment, pour égaler, en 1957, celle des filets congelés, La production
de tranches congelées dans les usines de transformation n'a représenté
que 3 p., 100 des prises, mals 11 faut dire toutefois que la plus grande
partie du fiétan frais vidé et du flétan congelé et vidé est transformé
en tranches au palier du gros et du détailt,

Au cours de la période de neuf ans qui s'est écoulée de 1950
a 1958, les exportations canadiennes de flétan frais vidé et de flétan
congelé et vidé se sont élevées en moyenne a 13,1 millions de livres
par année, dont 9,8 millions de livres, soit les trois quarts, a 1'état
congelé, (Voir tableau-appendice Al). Si 1l'on tient compte des expor-
tations de filets exprimées en poids au débarquement, le volume total
des exportations de flétan pourrait s'établir en moyenne a 15,L millions
de livres par année (poids aun débarquement), Cela représente environ
63 p, 100 de la prise de 2l,L millions de livres débarguées par les pé-
cheurscanadiens, y compris les prises gu'ils ont débarquées dans les
ports des Etats~-Unis,

On a calculé que la consommation de flétan 3 1'intérieur de
nos frontidres s'est établie a4 environ 8 millions et demi de livres par
année {poids au débarquement) au cours des neuf années, ce qui représen-
te prés de 35 p. 100 la prise canadienne de flétan, y compris les prises
débarquées dans les ports des Etats-Unis.

1 Les données relatives aux produits transformés, dont nous donnons
ici un résumé, sont tirées du tableau 3 de la publication annuelle
Fisheries Statistics of British Columbia du ministére fédéral des
Pecheries qui paralt a Vancouver, Une dalle (en anglais "flitch")
est une large tranche de saumon, de cabillaud, de bar, etec, coupée
dans un gros poisson rond, selon la définition quien donne le diction-
naire Bescherelle,
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C, Conditions de la production, organisation de
la peche et role des organismes de péche

Le flétan se péche 3 la ligne, généralement dans des eaux de
30 A 250 brasses de profondeur mais allant parfois jusqu'd 600 brasses,
On prend une certaine gquantité de flétan au moyen de lignes trainantes,
Un oros bateau de pBche au flétan peut avoir de 60 3 80 pieds de lon-
guenr, posséder un équipage de si¥ hommes et &tre muni dienviron 60 tes-
sures ou dispositifs de p8che, chaque tessure comprenant une ligne de
fond {palangre) 3 laguelle sont réunies les piéces d'appelets portant
ies hamegons,

On trouve le flétan sur le seuil continental qui s'étend du
détroit de Juan de Fuca jusqulaux iles Aldoutiennes, Les principales
pécheries sont situées & 1'ouest de 1'ile de Vancouver et des iles Reine-
Charlotte, dans le detr01t de Hécate, dans 1l'entrée Dixon et au large
de la cbte de 1'Alaska, A mesure que staccroit 1l'importance de la floi-
te canadienne de palangriers hauburiers, des quantités de plus en plus
congidérables de flétan sont rapportées du golfe de 1tAlasks et de la
mer de Béring,

Régle générale, ce sont les bancs de péche les plus poisson~
neux qul attirent le plus grand nombre de pécheurs; toutefois, ces en-
droits ne représentent quiune faible proportion des pécheries et tout
semble indiquer que les réserves de poissons sont constamment alimentées
par l'larrivée de poissons en provenances des autres cantormements, Ain-
si la plus abondante prise jamais capturée dans le Pacifique septentrio-
nal par un palangrier revient au Silver Bounty qui a pris, au banc de
péche Horseshoe, dans la partis centrale du detroit de Hécate {1'une des
pécheries de flétan les plus ffequentceS), 153,000 livres de poﬁuson
{Delds de ﬂebarquencn+ 4 Prince- -Rupert), dont les deux tiers étaient du
flétan de la catégorie Ygros’, On doit done croire gue 1le Silver Bounty
était tombé sur un banc qui venait d'étre alimenté par la venue de nou-
velles réserves de poissoni,

Au cours des derniéres années, environ les deux tiers des
prises de flétan de la Colombie-Britannique ont été débarquées dans la
regWOﬂ Prince-Rupert-Butedale; 1la proportlon était plus elpvpe3 soit de
75 & 80 p, 100, au débuit des anndes 50. Le reste a 4té débarqué plus
au sud, soit & Namu, § Vancouver, a New Westminster et en divers points
e 1'1le de Vanuchver En certaines occasions, lorsgu'il ¥ a surabon-
dance de flétan a Prlnﬁem upert, on en transporte une certaine quantité
Vancouver par bateaux de btransport,

.LQJ

e

1 Pacific Fisherman, numéro annuaire, 25 janvier 1959, p. 202,
GQuelques Jjours plus tot, le Silver Viking avait débargué 141,000
livres de flétan, en provenance de la mer de Béring,

I3

2 Pacific Fisherman, numéro annuaire, 25 jnvier 1959, 201,

o]
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La prise du flétan sst réglementée par la Commission interna-
ticnale de la péche au Flétan du Pacifique; on fixe wn contingent pour
chagun des cantonnements ou sous-canbonnements et la salson prend fin
lorsque ces conbingents sont atteints. Les débarquements de {létan sont
plus importants en mai et en juin, lorsque la saison est ouverte dans le
cantonnement de péche n°2 {qui s'étend de la baie Willapa, au large de
1'Etat de Washington, jusqu'au cap Spencer, en Alaska), Ctest dans ce
cantonnement de péche qu'évolue la flotte des petits bateaux de la Colom-
bie-Britannique, La péche au flétan dans le cantonnement de péche no2
a 4%é permise en 1958 du L mai au 2 juillet et de nouveau durant sept
jours, du 31 zofit au 7 septembre, Dans le cantonnement de pschs n°3
{gqui comprend tous les territoirss a4 llouest du cap Spencer), la saison
de la péche a &té plus longue; en particulier, des bateawx ont pu pécher
4 1l'ouest des iles Shumagin et dans la mer de Béring pendant le mois
dfavril et de nouvesu, plus tard dans la saison jusqu'au 16 octobre sans
gu'on leur ait fixé de contingent, Les réglements de 1958 ont aussi
permis la péche au flétan dans le cantonnement n®l {qui constitue un
terriioire de reproduction) ou la p8che était interdite depuis long-
tempsd,

Le régime mensuel des débarquements de flétan de la Colomble~
Britannique est indiqué par les donndes du tablemu-asppendice A3,

Le premier traité intervenu entre le Canada ot les Etats-Unis
concernant la régle conjointe de la pBche au fldtan, a 4té conclu en
192k, alors que fut créée la Commission de la péche au flétan du Pacifi-
que Nord, Le traité fut revisé en 1930, en 1937 et en 1953, Aux termes
de la convention de 1953, le nom de 1'organisme de régie a &té changé:
1la "Commission internationale des pécheries" est devenue la "Commission
internationale de la p&che au flétan du Pacifique'.

Depuis la réglementation de la pBche au flétan, on z &babli

un contingentement annuel sur les prises et il y a une augmentation in-
déniable des stocks de flétan au cours des 20 dernieres années, On ne
stentend pas encore toutefois sur 1liinflusnce que les mesures de conser-
vation ont su sur cetie augmentation des stocks; la hausse de la itempé-
rature de 1l'ean et l'augmentation de 1'éclosion des oeufs attribuable 3
la densité moindre des stocks de flétan peuvent avoir joué un rdle dfim-
portance a cet égard,

La réglementation des prises du glétan a eu notamment comme
résultat de raccourcir la saison de la pBche et de provoguer de fortes
immobilisations dans 1ltindustrie, La concurrence chew les pBchsurs pour
obtenir une plus large part du contingent attribnd a causé wne augmenta-
tion progressive des capitaux invesbis pour accroitre le nombre et la
qualité des bateaux et des engins de péche, de sorbe qu'a présent le con-
tingent des prises est atteint en gquelques semaines, méme si diun commun
accord tous les bateaux jettent ltancre i leur port dlattache pendant
huit jours aprés chaque voyage de péche, Comme la prise du flétan ne
dure plus que quelques mois, il a fallu aussi agrandir les établissements
nécessalres pour la préparation, 1'entreposage et la vente du flétan.

1 British Columbia Catch igtics, 1958, ministere canadisn des Peche-~
25, Region du Pacifique, p. 2.

o
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En outre, comme on doit vendre une plus grande guantité ds f1étan conge-
14 que de flétan 1ra¢s, il s'ensuit une baisse inévitable dans la quali~-
%6 du flétan congeld qu'il faub entreposer pendant plusisurs mols pour
pouvoir alimenter le marché foute llannée durant.

Les pécheurs sont représentés par un certain nombre d!organis-
mes, dont la United Fishermen and Allied Workers Union, la Native Brother-
hood of British Columbia, la Deep Sea Fishermen's Union of Prince Rupert,
Ta Fishing Vessel Owners'! Associabion of Britisn Columbia et ia Fishing
Vessel Owners! Association of Prince Rupert, Les deux aszsociations de
proprigtaires de vaisseaux el les socictés de péche népocient, avec les
syndicats de p8cheurs, les ententes sur le partage intéressant les mem-
bres de liéquipage des différents genres de bateaux de péche au flétan.

Lors de conferences auxquelles ont assisté les représentants
diorganismes de péche de 1'Etat de Washington et de 1'A1aska, les orga-
nismes de péche de la Colombie-Britannique ont décidé dladopter un en-
semble de réglements visant les périodes de reliche sur le littoral du
Pacifique. Ces réglements, qui avaient pour but d'cbvier & 1'encombre-
ment du marché aux périodes of la production atteint son plus haut ni-
veau et exerce une influence désavantageuse sur le niveau des prix aux
enchéres, se trouvent i prolonger la campagne de la péche. Aux temmes
des réglements régissant la péche au cours de 1958, tous les navires de
pBche au flétan ont ét& tenus, aprés chaque sortie, de jeter 1llancre
pendant huit jours & leur port dfattache ou & 1'usine ou ils débarquent
leur prise., Les bateaux de p8che au flétan ne comprenant gu'un ou deux
hommes d'équipage et qui débarquent leur prise dans un camp, des cha-
lands ou les bateaux de transport ont été classés dans la catégorie des
"bateaux de camp"; les bateaux de cette catégorie pewvent pécher pendant
douze jours et doivent ensuite demeurer inactifs pendant huit jours;
pendant le reste de la campagne de la péche, ils peuvent passer dix jours
en mer aprés quol ils doivent jeter 1'ancre pendant juit jours, Pour
ne pas nuire sux pdcheurs de saumon, on a permis aux pécheurs qui con-
servent leurs prises dans la glace de débarquer 3,000 livres de flétan
dans des ports ou dans des usines de conditionnement lors dlun voyage
en mer ou dans une période de sept jours, sans qu'ils soient assujettis
i la période de reldche de huit jours, On a calculé la durde régulidre
des voyages entre différents ports spécifiés et les navires de péche
voguant vers leur port dlattache apreés avoir quitté leur port de débar-
quement se sont vu imposer, en sus de la périocde d'attente de huit jours,
mn laps de temps égal 3 la durée normale du voyage lorsque leur port
dlattache est plus rapproché du territoire de pBche gue de lewr port de

débarg uemenwj 1tinverse se produit lorsque le port diattache est plus
ﬁlc%gne du territoire de pBche que du port de débarguement, Les pécheurs
de flétan sont btemus de verser i la caisse dite Halibut Curtailment Fund
50c, pour chague millier de livres de flétan {poids au débarquement),
Pour les propriétaires de bateaux de péche faisant partie de 1'Associa-
ulOn des pécheurs (Fisheries Association), le prélévement s'élédve alors

3 hoc, le millier de livres,

Les bateaux de péche au flétan sont assurés contre la perte
et les avaries, mals cetie protection ne s'étend pas 3 la perte des
prises ou des approvisiommements et 1l faub dire gue les risques de per-
te de prises et les risques diinactivité sont fort & craindre lorsque

82480—331
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1l'cn sait combien est courte la campagne de péche, Une assurance visant
les expéditions de péche au fldtan a été institube & Vancouver en 1950;
3 1'heure actuelle, on peut s'assurer par l'entremise du British Colum-
bia Trip Insurance Pool & raison de 50c, pour une quantité de poisson
ayant une valeur marchande de $100, dans le cas des bateaux p&chant dans
le cantonnement de péche n®3, et de LOc., par $100 lorsque le poisson
provient du cantonnement n®2, L'assurance des pertes de poisson et de
fournitures occasionnées par le feu, les échouages, le coulage, les col-
lisions, de méme que les défectuosités du gouvernail, des dispositifs de
propulsion, du dispositif d!éclairage, du guindeau ou de tout autre dis-
positif nécessaire a la péche, Le Pool est régi par un conseil d'admi-
nistration de huit membres répartis ainsi: trois représentants de la
United Fishermen and Allied Workers Union, deux représentants des arma-
teurs de Vancouver (Vancouver Vessel Owners), un représentant des arma-
teurs de Prince-Rupert (Prince Rupert Vessel Owners), un représentant
des compagnies de péche et un représentant du syndicat des pBcheurs de
haute mer de Prince-Rupert (Deep Sea Fishermen's Union).

La Prince Rupert Fishermen's Co-operative Association manuten-
tionne une part importante, parfoils jusqu'a la moitié, de tout ls flétan
débarcué 3 Prince-Rupert, A Vancouver, la British Columbia Ice Company
stoccupe des transactions de la Coopérative, ce qui représente la manu~
tention de 500,000 3 750,000 livres de flétan dont la majeure partie
arrive des camps de péche situés le long de la cdte ocuest de 1'ile de
Vancouver, La coopérative déduit 10 p. 100 des paiements bruts versés
pour le poisson débarqué et le répartit comme il suit: 5 p., 100 sont ver-
sés au capital social (qui porte maintenant intérét) et 5 p. 100 au
Fond spécial de préts aux membres, qui porte intérét 3 L p., 100. Un
membre peut emprunter de ce fond, au taux d'intérét de 6 p, 100, ou en
retirer la part qu'il y posséde, sur un avis d'un an, l'occation,
l'Association coopérative lance une émission spéciale dfobligations pour
augmenter ses placements en bateaux de transport ou pour agrandir ses
entreptts frigorifiques ou ses usines de conditionnement, L'Assocla-
tion ne fisnce plus elle-méme les pécheurs; ce service sst fourni par
1liune des coopératives de crédit de ceux~ci, la Gulf and Fraser Fisher-
men's Credit Union.

La coopérative de Prince-Rupert fabrique elle-m&me sa glace et
ses appats et les vend aux prix cofitant, Elle fournit de bormnes instal-
lations de déchargement et un excellent service d'entreposage frigorifi-
que, Un vaste refroidisseur & 1l'eau de mer a été installé sur le quai,
il v a deux ans environ, et le poisson débarqué y est gardé & une tempé-
rature approchant le degré de congélation,

Le taux du tarif douanier des états-Unis, pour le flétan frais
ou le flétan congelé habillé, est de 3c, la livre (muméro tarifaire
717a) et de l¥c, la livre pour les filets de flétan (numéro tarifaire
7170},

Le tarif douanier du Canada pour la nation la plus favorisée
a &té fixé d %c, la livre de flétan par 1'Accord général sur les tarifs
et le commerce (numéro tarifaire 116)., Tl s'importe trés peu de flétan
au Canada; les prises débarquées par les bateaux des Etats-Unis dans les
ports canadiens sont, pour la plupart, expédiées en douans aux Etats-Unis,
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Les bateaux qui servent 3 la péche an flétan varient considé-
reblement en genres et en dimensions; les grands bateaux modernes sont
maintenant adaptables 2 tous les autres genres de péche, ils sont outil-
1és d'une table a seine qui sert pour le saumon ou le hareng, Dlautres
bateaux sont pourvus diune table & seine amovible qui peut &tre instal-
1ée dés la fin de la saison du flétan; elle sert pour les montées du
saumon qui se produisent un peu plus tard, le prix d'achat d'un bateau
moderne varie entre $70,000 et $100,000, ce dernier chiffre étant le
prix d'un bateau de 72 pieds de long, outillé pour la péche combinée du
£1étan et du poisson pris 4 1a seine, Un jeu complet dtengins de p8che
zu fidban peut demander une premiére mise de fonds de $5,000. Le prix
dtune seine 4 saumon atteint jusqu'a $15,000 et une seine & hareng dé-
passe méme ce prix. La seine 4 hareng sert surtout aux compagnies de
péche qui sont A peu prés les seules 3 en posséder,

Ltinventaire de 1957 des bateaux de péche de la Colombie~Bri-
tannique révéle le nombre et les variétés qui suiwvent: 36 palangriers
d'une jauge moyenne de 16 tonnes et d'une valeur de $15,000 chacun; 30
seineurs-palangriers d'une jauge moyenne de 29 tonnes et dfune valeur
de $37,400 chacun; L0 palangriers bateaux de transport d'une jauge mo-
yenne de 33 tonnes et dlune valeur de $28,500 chacun, Un_total de
10,104 tessures a &té évalué 3 $160,000, soit $h6 1runitél,

Les engins gui servent & la p8che du flétan peuvent durer deux
saisons tout au plus; toutefois les pertes sont parfols considérables,
Ainsi dans le cas d'un équipement de soixante tessures, au prix de soi-
xante dollars environ la tessure, la valeur de sept ou huit de ces der-
nidres est imputée sur la dépréciation aprés chaque voyage. On déduit
cette somme du stock brut ou du stock de bateau puis on fait une déduc-
tion de 20 p, 100 pour la part du bateau, ce qui laisse un stock net sur
lequel on impute les dépenses en huile, en combustible et en nourriture
et les autres frais de voyage, ILe resteest partzgé également entre les
membres de liéquipage,

Ce sont les Associations de propriétaires de bateaux pécheurs,
les sociétés de péche et les syndicats de pBcheurs qui conviennent entre
eux du baréme des parts & appliquer d chaque bateau en particulier, Ce
baréme varie suivant le genre de péche: flétan, saumon ou hareng, Dans
le cas de la péche au hareng, le baréme ne s'applique qu'aux membres de
la Coopérative; les autres pécheurs travaillent & forfait, & tant la ton-
ne de poisson,

On ne saursit déduire du nombre des permis de péche le nombre
exact des pécheurs commerciaux car, pour un bon nombre de détenteurs de
permis, la peche est de courte durée, Toutefols, au cours de 1'année
1957, on & accordé en Colombie-Britannique 526 permis de pBche au flétan
3 des pécheurs détenteurs d'un seul permis et 92L & des p8cheurs qui se
sont procuré un ou plusieurs permis pour la péche dtautres poissons,

Les chiffres des années 1953, 1955 et 1957 apparaissent dans le tableau
2 qui suit,

1 Fisheries Statistics of British Columbia, 1957, ministere des Peche-
ries, Vancouver, tableaux 5 &t 7,
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D. Premiére étape de la vente

Le flétan est vidé et réfrigéré i bord des bateaux de péche
ainsi qu'aux quais, On en enléve la t8te avant de le peser,

Les gros bateaux de pdche transportent une certaine quantité
de glace, ce qui leur permet de rester jusqu'éd deux semaines au large
et de revenir avec une charge compléte. Les petits batesux, dans les-
quels deux hommes seulement premnet place, ne transportent pas de glaces
le débarquement des prises se fait dans des camps é&tablis prés des fonds
de péche et c'est de 14 gue le poisson est trausporté i bord de bateaux
collecteurs jusqu'aux quais des acheteurs,

Suit la classification établie par 1l'usage dans le cas du
poisson vidé et étété:

Catégorie Description Proportion des prises
Petit flétan (Chix) 6 a 10 livres 8 4 10 p, 100
Fiétan moyen 10 a4 60 livres 60 4 62 p, 100
Gros flétan plus de 60 livres 2L & 28 p, 100
N°2 flétan gris ou déchets 23 3p, 100

La majeure partie du flétan qui ne passe pas par les mains de
la Coopérative est vendue 3 1lienchére dans les principaux marchés; Prin-
ce-Rupert et Vancouver. Lz prise dont le patron du bateau a fait rapport
par téléphone, avant d'arriver au port, est mise en vente & la bourse du
flétan avant llarrivée du bateau; ainsi le capitaine est averti d'avan-
ce de l'endroit ol devra se faire le débarquement du poisson, Pour par-
ticiper aux enchéres, il faut avoir sa place d la bourse, o huit ou dix
acheteurs (sociétés de péche) ont leurs représentants,

Les ports américains offrent un autre marché pour 1!'écoulement
du poisson, Ainsi, il est arrivé parfois que les capitaines de bateaux
de péche aient refusé le pris qui leur était offertd la bourse de Van-
couver et débarqué leurs pris%i 4 Seattle, ol leur offrait jusqu'id sept
ou huit cents de plus la livre-,

La Coopérative fait & ses membres une avance de 60 4 70 p., 100
de la valeur marchande au moment de la livraison de leur prise, Le ré-
glement de comptes final a lieu le 16T décembre de chaque année; il se
fonde sur les ventes qui ont été faites et sur les ventes prévues, La
Coopérative rend encore d'autres services a4 ses membres et leur fournit,

1 DVapres les rapports, les bateaux canadiens qui font la peche du
flétan et qui ont débarqué Jeurs prises & Seattle en 1958 ont obtenu
un prix moyen de 2L.6c, la livre, Pacific Fisherman, Annuaire de
1958, p. 203,
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TABLEAU 2, NOMBRE DE PECHEURS MUNIS D'UN PERMIS EN s
COLOMBIE~BRITANNIQUE, 1953, 1955 ET 1957

1953 1955 1957
Total des détenteurs de permis 12,008 11,860 12,016
Détenteurs d'un seul permis
Total 9,8LhL 8,643 8,819
Flétan 117 539 526
Ligne & trainer-saumon 3,hh6 2,861 3,153
Détenteur de deux permis
Total 1,90k 2,552 2,556
Filet maillant-saumon et flétan 209 383 17
Ligne & trainer-saumon et flétan 74 36 88
Capitaine-Saumon et flétan 28 77 6l
Second-Saumon et flétan 28 267 211
Détenteurs de trois permis ou plus
Total 260 665 6l
{ Second - Saumon
{ Second - Hareng et flétan 2 188 1k

a Chiffres extraits de Fisheries Statistics of British Columbia, 1957,
tableau 8,
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A cause des frais de transport jusqu'a Prince-Rupert cu Van-
, le flétan acheté dans les camps peut rapporter aux pécheurs un
¥. cents de moins que le prix courant de la bourse, De plus, ie
n acheté dans les camps étant d'habitude vidé mais non étété, il
tenir compte, dans 1'établissement du prix de vente, de la perte
causée par 1'éit8tage au quai du transformateur. Ltétetage re-
: perte de pGldS dfenviron 12 § p. 100 et 1fenlévement du mu-
. glace logés dans la cavité abdominale représente une autre
iz p. 1003 en dlautres mots, le taux de recupPTatﬂon est dlen-
86 p. 100, Le systéme de classement des flétans vendus avec la
tient compte du poids de la t8te, les poids mimimum et maximum des
gts “moyens" étant de 11 livres et demie et de 68 livres respscbive-

i du polsson,

La valeur moyemme de tout le flétan canadien débarqué en Co-
e~Britannique chague année est donnée au tableau 1 ci-dessus, P
année 1958, le valeur moyenne a &té de 20,7c¢c. la livre., Les chiffres
. tableau n'indiquent pas 1'étendue de la variation des prix au oou
de la saison, ni la variation selon les catégories., I1 semble que lz
différence entre le prix du flétan "moyen" et le prix du flétan "petis’
soit d'environ 5¢c, 3 T7c, la livre, En 1958 les prix du flétan "moyen"
4 Prince-Rupert stéchelonnaient entre 17,2c. et 23,3c,; ceux du flétan
"petit" entre 12c, et 16¢c, Les prix moyens étaient donc environ 20ec,
et lhc., respectivement. Le prix des Ygros" suivait habituellement de
prés celui des "moyens", et quelquefois méme lui était inférieur; les

quelgues prix cotés pour les n®% 2 éitaient & peu prés les mimes que pour
les "petitsh,

E, Préparation

Les établissements qui s‘occupent de la préparation du poisson
gont au nombre dlenviren 25; guelques-uns sont des filiales de sompa-
gnies plus importantes, Le flétan constitue 50 p., 100 ou plus du pois-
son préparé dans le tiers de ces entreprises, Deux ou trois flllales dﬁ
compagries américaines a Prince-Rupert fonctionnent seulement
campagne de péche du flétan, La plupart des entreprises de transfo
tion du flétan préparent aussi dfautres espéces de poissons bels gue le
sgumon frais ou congelé, la morue et la sole; plusieurs compagnies font
la mise en conserve du saumon,

Le nombre des établissements de transformation du flétan a peu
varié depuis 1949, On a trouvé que l'agrandissement et la diversifica-
tion de la production dans quelques-unes de ces entreprises avaient eu
pour résultat la diminution de 1l'importance du flétan dans la produc-
tion totale. En général le flétan ne demande gue trds peu de prépara-
tion & part la congélation, et il en est toujours ainsi, bien que les
socidtés de p8che sloccupent de plus en plus de la coupe en filets et en
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tranches et de llempacuetage.

On emplol depuis quelque temps, pour mieux conserver le pols-
) Aes réservoirs remplis dieau de mer frigorifiée gui aidsron per 3t
8tre & distribuer sur une plus longue période de temps la préparaticn

des grosses quantités de poisson. Cette répartition pourrait sussi ré-
sulter du systéme de reliche dens la péche au flétan, bien que les brans-
formateurs affirment que ce systéme, en diminuant 1'approvisionnement

de poisson, les oblige & préparer de petites quantités i des frais éle-
vés, Le volume des prises annuelles ne varie pas considérablement et

les entrepdts frigorifiques possédent apparemment une capacité suffisane
te pour répondre aux bescins durant les six mois gue dure la campagne de
péche du f£létant,

On estime a environ a 2¢, la livre le cofit de la congélabticsn
du flétan vidé, Relativement & la faible proportion de flétan en filets
il semble que ce soit évaluer généreusement le colit de production que
d'en estimer le taux 4 8¢, la livre de filets. Une usine 3 fixé & 6c,
la livre le coflit direct de la main-d'oeuvre. Vu que le Tistan exige
assez peu d'opérations de transformation, l'augmentation des taux de :
munération dans les usines et les fluctuations euf*~*s?rf dans 1
maine de la productAV1t€ durant la perloae de 1949 & 1958 ont compbé
probablement pour peu dans la marge qu'il faubl aux transformateurs afin
de rendre leur entreprise lucrative,

Dans le calcul des frais subis par les transformateurs, on
doit tenir compte des taux de convertissement du poids du pecisson au
moment de la prise, aun poids des divers produits que lfon en tire. On
staccorde généralement a établir ces taux i 98 p. 100 pour le flétan
vidé et congelé et & 59 a 60 p. 100 pour les filets et les dalles conge-
185, Pour le flétan en tranches, le taux de récupération varie, estime-
t-cn, de 62 3 &L p, 100 et méme jusqu’d 78 p. 100,

Le flétan exige des frais considé ables %?eﬁtrepcﬁag69 Vi la
proportion importante de la production gui doit gtre gardée )usu@‘a un
an avant 1'écoulement final du stock, ILes frais cﬁeﬂ‘m i8R
seraient de ltordre de trois-quarts de cent pour le premiex
cinquidme & un quart de cent par mois subséquent. Certalnes socﬂé
de péche gardent le f]etan dans leurs propres entrepdts 4 une temp
ture de 200 F, sous zéro.

Les sociétés de pBche expédient la majeure partie du f
vide et ét8té; certains marchés demandent le gros figtan et dlaut

petit. Pour la coupe en Pmletsy on se sert en général du pe
ae cartalns decnevs ou du flétan no 2, bien que LQC pulsse

@

ob m
15}
w

3

&
E

Pour les dalles, prélevées & raison de quatre par peisson, on se sert de
gros et de moyens flétans dont le poids varie entre L0 et 80 livres, ILa
production de flétan empaqueté par les transformateurs, les tranches con-
gelées et les repas de poisson et frites, par exemple, est & la hausse,
mais elle ne constitue néanmoins gu'une faible partie du volume total de

1 11 est guestion dlaugmenter la capacité des entrepcts frig
& > 5
4 Prince-Rupert,

8248034
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la pfoduction;a
Le flétan vidé est un produit dont le prix est établi en fonc-

tion de la grosseur, La différentistion des produits empaquetés se fait
suivant la marque de commerce,

F, Distribution du transformateur au détaillant

Quelques grandes sociétés de péche effectuent leurs ventes
par llintermédiaire de leurs propres courtiers; les socidtés moins con-
sidérables sont incapables de fournir le volume, la variété ou la régu-
larité d!approvisionnement quiexigeraient les services dfun agent ex-
clusif, Les frais de courtage sont généralement de liordre de 2% 4 5 p,
100, variant vraisemblablement suivant les services rendus par l'agent,
la concurrence, le genre de produit et le reste., La British Columbia
Packers a ses propres bureaux de vente dans les principaux centres com-
merciaux du Canada et des Btats-Unis tels que Toronto, Montréal, Halifax,
Calgary, Edmonton, Saskatoon, Winnipeg, Chicago, New York, Los Angeles
el San Erancisco, et elle vend ses produits dans d'autres régions par
?'1ntermﬁd1a1re de courtiers., La Canadian Fishing Fomgany vend s&s pro=-
duits aux Etats-Unis par 1'intermédiaire de sa compagnie mére, la New
England Fishing Company. La Fishermen'!s Co-operative Federation de e prin-
ce-Hupert est l'agent au Canada de la Prince Rupert Fishermen's Co-oper-
ative Association, Aux Etats~Unis, la Fishermen's Federation Incorpor-
ated vend pour les sociétés-méres, la Fishermen's Co-operative Pedera-
tlon de Prince-Rupert et la Halibut Producers' Co-operative de Seattle,

Les ventes se font aux grossistes et aux chaines de magasins
f, & b, Colombie-Britannique, lLes gérants de ventes répugnent 3 livrer
leur marchandise en consignation car, selon eux, cette livraison laisse
leur marchandise "hors de position"; parfois, un agent peut, au lieu de
faire des ventes en consignation, retirer une quantité convenus de lien-
trepot friporifigue de sa région., Les wagonnées livrées sur commande
forment le gros des ventes, Certains chargements {de poisson frais,
par exemple) sont expédiés par camion aux localités situées sur la cote
du Pacifique aux Etats-Unis,

Ltutilisation des nouveaux wagons frigorifiques de 60,000 1li-
vres rend la livraison beaucoup moins dispendieuse, Ceci parait claire-
ment dans la liste sulvante de tarifs-marchandises concernant les wagons
frigorifigues en provenance de Vancouvers

Tarif en dollars par 100 livres a destination de:

Capacité du wagon Chicago Détroit New York = Boshon
30,000 livres - 13 L, 66
36,000 livres 2, hh 3,25 3.80
60,000 livres 1,65 1,85 2,25

r3

1 Voir étude antérieure relative a 1'utilisation proportiomelle des
prises,



515

=

La tare s'éldve 4 20 p, 100 environ gquand le poisson est empa-
queté dans des boites et 4 10 p. 100 stil est mis dans des contenants en
carton=fibre,

Les wagonnées de flétan expédiées par messageries de Vancouver
% -~ 8 2 ° s re
3 New York, a Boston ou 4 Montréal sont soumises aux tarifs suivants:

Wagonnée minimum (livres) Tarif par 100 livres ($)
20,000 6,97
22,000 5,36
24,000 5,89
30,000 5,60

Ainsi que 1l'énonce une partie antérieure, la consommation an-
nielle du flétan a l'intérieur de nos frontiéres stest élevée, au cours
des neuf derniéres années, 4 35 p, 100 environ des débarquements ou a
huit millions et demi de livres., Il est impossible dlobtenir des don-
nées plus précises que celles de cette estimation "résiduelle®, puisque
12 statistique relative aux exportations ne sépare pas les filets des
dalles de flétan; en effet, les dalles sont comptées avec le poisson
vidé, mais elles devraient plut8t entrer dans la catégorie des filsts,
fn oubre, aucune série de donndes relatives aux prix que regoivent les
entreprises de péche pour le polsson vidé nfest disponible, Par consé-
quenb, on ne peut établir, entre ces données et une liste des prix de
gros, une comparaison qui permettrait dtapprécier les majorations des
appréteurs et celles des grossistes,

La cote offlclelle au milieu du mois des prix de gros du flé~
tan congele 4 Vancouver et a Toronto, (Bureau fédéral de la statistique),
apparawt au tableau=-appendice AL, ILe tarif courant du transport de Van-
souver 3 Toronto par wagon marchandlse s1éléve & 30, et par messageries
4 be, la livre, Tes prix de gros & Toronto, comparés 3 ceux de Vancouver
varient en conséguence, La différence se chiffrait & 10¢, ou 12¢c, en
1958, comme dlailleurs pendant les huit années précédentes; elle était
de 7c, & 9c., en 1950,

La cotation officielle des prix de gros aux Etats~Unis pour
le flétan frais ou congelé apparait également au tableau AL, Ces prix
valant autant pour le flétan frais que pour le flétan congeld, on ne
peut les comparer de fagon absolue aux prix a Vancouver ou i Toronto,

. Ltéchelle des prix 3 Toronmto et celle des prix de gros aux
Etats-Unis figurent toutes deux au tableau AL, On constate un déclin
graduel des prix de gros entre 1951 et 1955, suivi dfune augmentation

en 1956, puis dlune stabilité relative quiaccompagne & partir du miliew
de 1ltannée 1957, un écart légérement plus grand entre les prix de gros
et de détail, Ce dernier changement est attribuable surtout i une dimi-
mution de he. des prix de gros pendant la premiére partie de 1'année
1957, Les prix de détail du filet de flétan frais tendant & augmenter
de fagon plus ou moins continue, mais la valeur de cette échelle de prix
semble douteuse, surtout si l'on considére que jusqu'a la fin de 195k
1les cobations sont notées pour tous les mois sans interruption et que

82480-34Y%
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les prix ainsi rapportés sondt 3 peine plus &levés que ceux des filets
congelés, Le flétan frais du Pacifique ne peut stobtenir & Toronto pen-
dant toute ltannée; il se peut qu'd 17échantillonnage on ait inclus par
erreur du flétan frals de 1'Atlantique, car le flétan diHalifax ne porte
pas, chez les détaillants, la marque de la Nouvelle-Ecosse, mais 1'ex-
plication la plus vraisemblable serait que le flétan congelé vidé du Pa-
cifique soit devenu du filet de flétan frais au niveau du commerce de
détail, - métamorphose qui n'est pas sans précédent dans l'histoire du
marché du poisson,

G. Vente du flétan au détail

Ctest le flétan qu'on sert habituellement pour les repas de
poisson et frites; il apparalt également au memu régulier des restau-
rants, Ces différents usages ont fort bien pu contribuer 3 augmenter
le volume de production des filets, des dalles et des portions. Les
marchands au détail font parfois la coupe en filets, mais les portions
congelées, 3 1'intention du consommateur, viennent surtout des entrepri-
ses de péche, La coupe en tranches se fait surtout su niveau du commer-
ce de détaily ainsi, une grande partie des dépenses subies devra &tre
prélevée sur la marge du détaillant.

Diverses estimations du rendement en tranches de flétan ne
concordent pas: une industrie estime ce rendement A un pourcentage va-
riant entre 62 et 6L p. 100; une autre parlera de 78 p, 100, On a arbi-
trairement établi ce rendement & 75 p, 100 quand il s'est agi de calcu-
ler 1'écart entre les prix de gros et de détail et la part touchée par
le p8cheur par dollar de vente au détail.

Au commencement des années 50, les détaillants ont majoré pro-
gressivement de 15 & 20 p, 100 (par rapport au prix de Toronto) le prix
de vente des tranches de flétan congelé, et de 30 4 36 p. 100 en 1955
(alors que le prix au détail était 4 son nivean le plus bas), Dans les
derniers mois de 1956 et au début de 1957, la majoration n'a pas dépassé
25 p. 100 mais elle s'est maintenue & environ 30 p, 100 par la suite.
Les fluctuations ont été beaucoup moins fréquentes au palier de la marge
absolue, et le pourcentage de la majoration dépendait des hausses et des
baisses corrélatives du commerce en gros et du commerce au détail,

La consommation égale le religuat de la production, une fois
déduits les exportations et les fluctuations des stocks, Des renseigie-
ments incomplets sur les réserves et les exportations de flétan 3 11état
de Tilets emp@chent une juste estimation de la consommation annuelle,

De 1950 & 1958, la disparition moyenne annuelle sur le marché canadien
était d'environ 8 millions et demi de livres en équivalent du poids au
débarquement (voir la section B), $i nous fondons nos calculs sur la
population canadienne de juin 1954 (une année médiane) lorsque le pays
comptait 15,2 millions dthabitants, nous trouvons que la consommation
annuelle de flétan par personne était inférieure 3 trois cinquifmes de
livre (0,56 livres)., Mais calculée d'aprés le poids comestible (=oit

60 p. 100 du poids de la prise), cebie moyenne est beaucoup moindre: en-
viron un tiers de livre par personne.
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Bien gu'on soit fort mal renseigné sur les golts des consomma-
teurs en ce qui concerne le poisson en général et le flétan en particu-
lier, il est difficile de croire que les méthodes courantes de vente du
flétan ne correspondent pas & la demande actuelle, Le flétan qui a sé-
journé pendant des mois en entrep6t frigorifique (surtout si la tempéra-
ture n'y a pas été maintenue bien au-dessous de zéro Fshrenheit) finit
par se dessécher et se décolorer, tout en conservant pourtant assez de
ses haubes qualités originales pour se vendre & des prix qui dépassent
de beaucoup ceux de toute autre espéce de poisson de fond,

I1 se peut qu'une grande partie du flétan soit shsorbée par
les restaurants. Selon des enguétes entreprises il v a environ dix ans
par le ministére des Pécheries sur le commerce en gros et au détail de
poisson dans certaines villes du Canada central, ce sont les hotels, les
restaurants et les institutions qui absorbent 4O p. 100 des ventes en
gros; et, parce qu'il fait souvent partie du menu des restaurants et des
diners de polsson et frites, le flétan représente sans doute une grande
partie de ce pourcentage. Il se peut aussi que le flétan congelé vendu
aux restaurants, n'ayant pas été dégelé avant la livraison, soit servi
au consommateur en meilleur état que celui vendu par les détaillants,

H, Calecul de 1'écart des prix

Selon la liste des prix de la White Fish Company, le prix au
gros de paquets de filets de flétan de cing livres, enveloppés de cello-
phane, était de 58c. a &c. & Toronto en 1958, et pendant au moins le
premier semestre de 1958 il sfagirait 14 de 1lt'écoulement de la prise de
1957, au prix moyen de 16,3c, la livre au débarquement, Bn tenant comp-
te dfun taux de récupération de 59 p, 100 pour le fldtan en filets, le
prix au débarquement représenterait donc des frais de matisdre premiére
de 27%c. la livre de filets, Cependant, en supposant que lfon coupe en
filets le petit flétan {chicken) ou le flétan n® 2 (cofitant au débargue-
ment environ 12¢.), les frais de matilre premiére s'établiraient 3 quel-
que 20c, la livre. Et en supposant que les frais de préparation s'élé-
vent 4 9c, ou 10c, la livre, et que le transport entre Vancouver et To-
ronto cofite 6¢. la livre, il resterait de 23c¢c, a 25c. (soit LO p. 100
du prix de gros) d répartir entre l'appréteur et le grossiste,

La plus grande partie du flétan écoulé au détail serait vendue
sous forme de tranches et llon ne saurait dire si vraiement 75 p, 100 du
poids au débarquerent en sont récupérés, Quoi qufil en soit, on a calcu-
1é le prix pay® au pécheur et la marge gros-détail comme pourcentage de
chague dollar encaissé par le détaillant, Les résultants sont consignés
au bableau-appendice 45, On se sert du prix moyen anmuel de la prise
(poids au débarquement) de mai jusqu'au mois d'avril suivant, pour éta-
blir une comparaison avec les prix mensuels au détail qu'on calcule de
la maniére suivante: on multiplie par 75/100 le prix au détail de la
tranche de flétan sur le marché de Toronto pour déterminer le prix que
rapportera au détail chaque livre de flétan débarquée par le pécheur.

Ie prix payé sur le marché de Toronto pour le flétan vidé com-
prend des frais de transport de 3¢, la livre (ou de &c, si le transport
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se fait par messageries): ces tarifs augmentent 3 Lc, et 3 8c. la livre
pour le flétan en tranches, Les frais d'emmagasinage, qui augmentent
progressivement pendant toute 1'année influent également sur les prix;
et 11 faut s'attendre que les frais de transport et une partie des frais
d'entreposage viennent s'ajouter 3 la marge au palier du gros et du dé-
tail.

D'aprés le tableau A5, on voit que le pEcheur a touché entre
30 et LO p, 100 de chaque dollar versé au détaillant pour les tranches
de flétan; au cours des six derniers mois de 1958, la part du pEcheur
stest élevée 3 38 p., 100 environ, Les marges des détaillants, qui
étaient de prés de 30 p, 100 en 1958, se sont élevées & 36,7 p. 100 en
1955, aprés étre tombées 3 15 p, 100 au commencement des années 1950,



TABLEAU-APPENDICE Al. EXPORTATIONS CANADIENNES DE FLETAN DU PACIFIQUE VIDE, FRAIS ET
CONGELE, 1950 A 1958

Quantités (en milliers de livres)

Flatan Flétan
Année frais congelsd
civile vidé vidé Total
1950 2,193 7,666 9,859
1951 2,354 8,022 10,376
1952 2,925 9,990 12,915
1953 2,587 9,484 12,071
1954 L 268 11,291 15,559
1955 3,466 10,961 14,427
1956 3,551 8,876 12,427
1957 3,549 10,378 13,927
1958 5,264 11,203 16,467
Moyenne
1950-1958 3351 9,763 13,114

Valeur (en milliers de dollars)

Flétan Flétan

frais congelé

vidé vidé Total
605 2,295 2,900
516 2,346 2,862
623 2,797 3,420
511 2,572 3,083
804 3,088 3,892
541 2,416 2,957
858 2,576 3,434
692 2,908 3,600

1,173 3,309 L,482
702 2,701 3,403

Source: Commerce du Canada, publication du BFS, ministére du Commerce, Ottawa.
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TABLEAU-APPENDICE A2. STOCKS DE FLETAN DU PACIFIQUE DANS 1ES ENTREPOTS FRIGORIFIQURES
DU CANADA A LA FIN DES ANNEES 1949 A 1958

(en milliers de livres)

Année terminéde Flétan

le 31 décembre vidé Filets Tranches
1949 5,155% - -
1950 5,7438 - -
1951 6,988 - -
1952 6,582 Sy 19
1953 8,556 1,267 24
1954 9,067 1,047 32
1955 5,704 756 38
1956 9,815 1,000 53
1957 6,57h 1,587 50
1958P 7,254 1,200 54

[UA

z Total des stocks de flétan vidé, de flétan en filets ot de Flétan en tranches,

b Chiffres provisoirss,

Sourcet: Cold Storage Holdings of Fish, publication mensuelle du BFS, ministére du Commerce, Ottawa.




TABLEAU~-APPENDICE A3,

PRISES DE FLETAN DEBARQUE/ZES EN COLOMBIE-BRITANNIQUE POUR

CHAQUE MOIS PENDANT LES ANNEES 1949 A 1958

Mois 1949 1950 1951 1952 1953 1954, 1955
{en milliers de livres)

Janvier - - - - - - -
Février - - - - - o -
Mars - o - - - - -
Avril - - - - - - -
Mai 11,072 9,519 14,995 11,54k 9,016 8,392 7,315
Juin 4,342 7,447 4,072 7,298 10,060 7,693 5,986
Juillet 1,955 1,450 696 3,033 2,846 3,809 3,072
Aol 132 35 1,117 1,535 1,956 L,y231 3,125
Septembre 7L 10 61 38 164 170 26
Octobre 22 13 3k 34 14 28 123
Novembre 15 8 2 6 b I 22
Décembre - - - - - - 10

1956

5,336
8,149
3,929
2,716
3,030

155

1957%

188
7,977
6,638
Iy, 603
3,479
1,010

173

1958

833
8,329
2,137
5,952
2,383
1,839

102

&

P

128



TABLEAU-APPENDICE A3. PRISES DE FLETAN DEBARQUEES EN COLOMBIE-BRITANNIQUE POUR
CHAQUE MOTS PENDANT LES ANNEES 1049 A 1958  (fin)

Mois 1949 1950 1951 1952 1953 1954 1955 1956 19572 19582

{en milliers de dollars)

Janvier - - - - - - - - - -
Février - - - - - - - - - -
Mars - - - - - - - - - -
Avril - - - - - - - - 62 205
Hai 1,670 1,768 2,477 1,822 1,127 1,175 859 1,014 1,165 1,555
Juin 722 1,650 785 1,206 1,509 1,231 7wy 1,71 1,132 1,976
Juillet 346 L28 138 607 501 689 L2 974 814 1,314
hofit 22 8 245 307 358 719 L78 6L, 623 536
Septembre 12 2 12 8 27 28 5 688 183 LO5
Octobre 5 3 8 7 L 5 18 36 32 20
Novembre 3 2 - 1 1 1 3 - 2 1
Décembre - - - - - - 1 - - -

a Les chiffres des années 1957 et 1958 compremnnent les quantités débarquées dans les ports des ﬁtatswUnis,

Gource: Statisticque mensuelle des péches du Canada, publicstlon du BFS,
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TABLEAU-APPENDICE A4. SERIES DE PRIX MENSUELS CHOISIS DU FLETAN DU .
PACIFIQUE (GROS ET DETAIL) POUR LES ANNEES 1950 A 1958

(en cents la livre)

Prix de gros de Prix de gros au Prix de détail le
la White's Fish milieu du mois premier du mois pour
Co. de Toronto pour le flétan le flétan en tranches
Prix de gros moyen pour le flétan congelé de 10
aux Etats-Unis congelé en sac a4 60 livres Congelé Frais
du flétan frais de cellophane Vaneouver Toronteo Vancouver Toronto Toronto
et congelé de 5 1ivres
(1) (2) (3) (&) (5) (6) (7
1950
Janvier 26,1 33.9 40,0 52,7 58.6
Février 26.9 34,2 40,0 54450 60,0
Mars 26.3 34.9 4.0 54,2 61.3
Avril 2603 31-\!‘-:& 39 oo 514'»1& 61 03
Mai 28,0 34.8 39.7 53.6 61.3
Juin 32.0 38,9 - 5746 62,0
Juillet 33.5 40,6 - 60.1 62,6
Aot 34.0 0.6 45,6 61l .2 62,6
Heptembre 34,0 Livs6 45.6 6h.3 65.4
Octobre 35.3 [N L6 .6 67 .6 69.1
Novembre 35.3 Lhyody 6.6 68.3 71.1
Décembre 35.3 Ll ok 46,6 68,3 72.8

£C8



TABLEAU~AFPTENDICE Ak,

o

LES ANNEES

Prix de
milieu d

(2) (3) (4} (5) (&) {73
1951
Janvier 35.0 hir.6 47.6
Février 39.1 iy 6 7.6
Mars 35,0 blod L7.6
Avril 32.5 43.9 48,0
Mai - 43,0 16,1
Juin 26.5 42,6 -
Juillet 27,2 41,0 -
Aottt 27.2 41 .0 -
Septembre .5 X
Octobre 4
Novembre 2

Décembre




TABLEAU-~-APPENDICE AL. SERIES DE PRIX MENSUELS CHOISIS DU FLETAN DU
PACIFIQUE (GROS ET DETAIL)POUR LES ANNEES 1950 A 1958 (suite)
(en cents la livre)

Prix de gros de Prix de gros au Prix de détail le
le White's Fish milieu du mols premier du mois pour
Co, de Toronto pour le flétan le flétan en tranches
Prix de gros moyen pour le flétan congelé de 10
aux Etsts-Unis econgelé en sac & 60 livres Congeléd Frais
du flétan frais de cellophane de Vancouver Toronto Vancouver Toronto Toronto
et congeléd 5 livres
(1) (2) (3) (&) (5) (6) (7)
1952
Janvier 59 28,2 40.9 47.8 69.2 72.8
Février 59 28.5 L40.9 L7.8 69.2 72.8
Mars 59 28,5 LOLO L7.8 69.5 737
Avril 35 59 28,5 39.2 47.8 69,6 3.7
Mai 35 59 28.5% 38.6 L47.8 69.0 3.7
Juin 33 59 - 38,6 - 69,0 72.2
Juillet 35 59 27.2 38.3 - 68,8 T242
Aolit 31 b 26.9 38,3 - 69,0 72,2
Septembre 53 59 26.6 38.3 L7.8 69,0 72.2
O&tobre 142 §9 26.6 38.1 Ll—7-8 68»-(-& 7300
Hovembre Ly 59 26.6 38.1 L7.8 68.4 73,0
Décembre 34, 59 26.6 38,1 L8.8 67.6 73,0

§TS



1953
Janvier
Février
Mars
Avril
Mai

Juin
Juillet
Aofit
Septembre
Octobre
ovembre
38 cembre

TABLEAU-APPENDICE A4. SERIES DE PRIX MENSUELS GHOISIS DU FLETAN DU .
PACIFIQUE (GROS ET DETAIL) POUR LES ANNEES 1950 A 1958 (suite)

(en cents la livre)

Prix de gros moyen
aux Etats-Unis

Prix de gros de
la White's Fish
Co. de Toronto
pour le flétan
congelé en sac

Prix de gros au

milieu du mois
pour le flétan
congelé de 10
4 60 livres

Prix de détail 1le
premier du mois pour
le flétan en tranches

¥ S : Congelé Frais
du flétan frais de cellophane  Ygrcouver Toronto Vancouver Toronto Toronto
et congelé de 5 livres
(1) (2} (3) (L) (5) (é) (7
33 59 26.6 38.1 47.8 67.1 73.0
32 59 26.6 36.2 47.8 67,7 73.0
33 - 26.6 36.2 47.8 67.7 73.7
31 - 26.6 35.9 47.8 67.7 3.7
29 Lb 25,0 35.3 47.8 68,0 73.6
31 v 22,2 346 L7.8 66,6 72.3
33 L6 23.2 34,2 L4.3 67.3 73.9
31 46 23.4 34.2 L3 64.8 764
30 - 23.4 34.8 Li.3 64,5 75.5
30 57 23.6 35.0 43.2 6o 5 75.5
30 57 2.4 347 L3.8 bisa 2 75.9
30 - Ryoly 37 Li.2 by, 2 The 9

9zs



I8 PRIX MENSUE DU FLET
j© {GRO3 ET D 1ES ANNE 3 A 2953 (suite)

(en cents la livre)

Prix de gros de Prix de gros au

vix de détail le
la White's Fish milieu du mois

ier du mols pour

Co. de Toronto pour le flétan ; flétan en tranches
; o e pour ls f{létan congelé de 10
ii;xéijtiigziggybﬂ congelé en sac 3 60 livres Frals
du fiétan frais de ?@liaphane de Vancouver Toronto Vancouver Toronto Toronto
ot ¢ 6 5 livres
(1) (2) (3) (i) (5) (é) (73
1954 _ )
Janvier 31 55 2.3 347 Eeb
Février 31 55 24,3 3.6 6k .6
Mars 31 55 243 35.0 6he5
Ayril 31 55 2.4 4.3 64.5
Madl 32 55 2h.4 bk 6ho5
Juin 33 55 25.0 3ol 64.8
i By 55 25.0 3hob : £5.3
32 5’5 2500 3137014- e 616»01
45 55 25.2 3h4.1 £5.0 6.3
32 55 25.2 34,1 - 6by7
30 &7 25,2 3h 0 46.0 6l 5
28 57 25.2 34.1 46,0 blioly




TABLEAU-APPENDICE AL,

B LES ANNE]

{en la livre)

Prix de gros de  Prix de gros au Prix de déts

la Whitels Fish milieu du mois premier du m

Co. de Toronto pour le flétan le fiétan en tr

pour le flétan congelé de 10

congeléd en sac 4°60 livres

de cellophane Vancouver Toronts

{1) {2} (3) () (5) (6) {7)

1955
Janvier f)’? %05 3'?'8 14'5»() et
Février &7 22,2 %20 45,0
Mars 57 22.1 31.8 44,0 -
Avril &7 22.1 30k LL.O 83,0
Mai 57 22.1 3044 L4iy O 80,0
Juin 57 20,2 29,6 bl s O 775
Juillet 55 2.9 29,2 LYAR0) 76,2
Aofit 55 21.9 294 - 76.2
Septembre 55 22,2 31,0 - =
Cetobre 55 22.2 - -
Novembre s 23.4 -

Décembre



TABLEAU~APPENDICE AL, SERIES DE PRIX MENSUELS CHOISIS DU FLETAN DU
PACIFIQUE (GROS ET DETAIL) POUR LES ANNEES 1950 A 1958 (suite)

(en cents la livre)

Prix de gros de Prix de gros au Prix de détail le
la White's Fish milieu du mois premier du mois pour
Co, de Toronto  pour le flétan le flétan en tranches
Prix de gros moyen pour le flétan  congelé de 10
aux Etats-lnis congeléd en sac _& 60 liwres Congelé Frais
du Flétan frais de cellophane Vancouwver Toronite  Vancouver Toronto Toronto
et congelé de 3 livres
(1) “2) 43} (4) (5) (6) {7
1956
Janvier 29 - 25,2 36.0 - 63.3 -
Féyrier 32 59 25.5 37.6 - 65.3 -
Mars 32 - 26,8 37.7 - 66.6 80,0
Avril 3l 59 26.8 37.7 - 66,7 80,0
Mai 40 59 27.2 38.5 - 66,7 -
Juin 3k 59 30.5 38,5 - 68,0 80,0
Juillet L0 59 32,0 40,6 - 87.3 80,0
Aoty ks 59 33.0 50.6 - 68,1 81,2
Septembre 45 - 33.5 41,9 - £9.5 88.0
Octobre L3 - 33.5 b1.7 - 70,0 88.8
Novembre 37 70 33.5 41.9 - Lok -
Décembre 35 70 33.5 L2, 4 - Tiek -

6cs



1227

Janvier
Février
Mars
Avril
Mai

Juin
Aofit
Septembre
Ootobre
Novembre
Décembre

TABLEAU-APFPENDICE Ak,

Prix d= gros moyen

SERIES DB PRIX MENSUELS CHOISIS DU FLETAN DU

PACIFIQUE(GROS ET DETAIL) POUR LES ANNEES 1950 A 1958 (suite)

(en cents la livre)

Prix de gros de Prix de gros au
la Whité's Fish milieu du mois
Co. de Toronto pour le flétan
pour le flétan  congelé de 10

Prix de détail le
premier du mois pour
le flétan en tranches

aux BFtats-Unis congelé en sac _& 60 livres Congel é Frais
du flétan frais de cellophane Vancouver Toronte  Vancouver Toronto Toronto
et congaléd de 5 liwres
(1) (2) (3) (&) (5) (6) (7)
35 70 3305 1&2-‘{’ 6000 Tlmh hind
3k 70 33.0 b2.k 60,0 71.0 -
30 60 29.2 40,0 58.7 71.3 87.5
29 - 25.3 39.2 52.3 70,1 87,5
33 60 - 38,1 - 69.6 87.5
37 60 et 38@8 - 70&&» 87»5
32 &0 2.5 38,1 - 69,1 87,5
I&L& s 2501 38@@ - 7’1@0 Ll
35 59 24.8 38.4 - 70.2 87.2
l 59 224»08 38»2 - ?leO 87»42
31 59 24.8 38.2 - 70.9 -

0es



TABLEAU-APPENDICE AL, SERIES DE PRI MENSUELS CHOISIS DU FLETAN DU

PACIFIQUE (GROS ET DETAIL) POUR LES ANNKES 1950 A 1958 (suite)

Prix de gros de

la White's Fish

Co, de Toronto
Prix de gros moyen pour le flétan
aux Etats-Unis

Prix de gros au

milieu du mois
pour le flétan
congelé de 10

(en cents la livre)

Prix de détail le
premier du mois pour
le flétan en tranches

congelé en sac _& 60 livres Congeléd Frais
du flétan frais de cellophane Vancouver Toronto Vancouver Toronto Toronto
et congelé de 5 livres
1958 (1) (2) (3) (L) (5) (6) (7)

Janvier 31 60 25,2 38,2 60,0 Tlok -
Février 32 60 25.8 38.5 - 72,0 -
Mars 32 - 25.8 38.5 52,0 72.6 -
Avril 34 58 25.8 38.8 51.8 72,2 -
Mai 35 58 - 38.8 53eh 70.4 -
Juin L0 58 - 38.8 - 71.5 -
Juillet 50 60 - 38.0 - 71.2 -
Aol 37 60 27.7 38.0 - 72.2 -
Septembre 37 60 28,3 3¢.8 - 1.8 -
Octobre 34 60 28.3 38,8 - 72.5 -
Novembre 3L 60 28,3 38,8 - 72,3 -
Décembrs 34 - 28.8 28,8 - 72.0 -
Bource: Les séries de prix de gros et de détail pour Vanvouver et Toronto

BFS, Statisticue mensuelle des p8ches du Canada,

Le prix de gros

gont extraites de la publication du
moyen aux ftabts-lUnis est publié men-

suellement dans le Daily Fishery Report, publication du Service de nouvelles relatives au marché,

Bureau de la p&che commerciale, départment de l!'Intérieur des Etats-Unis,

Les prix de la White's Fish

Company ont été gracleusement fournis par le Service de 1'économique du ministdre fédéral des Pécheries.

1cs



A TORONTO, ¢
& VALEUR AU DE
ITAN DEEARGUES

TABLEAU~AFPPENDICE AS5.

SUR AU GROS DY
TRANCHES DE ¥
FLCHEIRS

VIDE ET o0N-
CONGELEES, Fib

LB

Marge du détail- Part du dol
Prix de détail lant en pour- Valeur moyenne

Prix de gros des tranches Ecart cent de las va- annuelle des

du flétan vidé de flétan gros-détail Jleur au détail débarquements

x 98/100 x 75/100 (2)-(1)e (3) x 100 de flétan

{eo) {c.) {e.) (27 (% {c. 1s Jiv,)
(1) (2) (3 (4) (5)

4920
Janvier 33.2 3%9.5 - - 15.5 39.2
'évrier 334:5 L&ons 703 1800 1505 38-3
Mars 31#&2 1{0-7 T 17.7 15.5 38.1
Avril 34.1 40,8 6.6 16.2 15.5 38,0
Mai 3hed 50.2 6.1 15.2 20.3 5065
Juin 38,1 43,2 9.1 21.1 20,3 47,0
Juillet 39,2 L5.1 7.0 15.5 20.3 45.0
AQQ%} 3{:}%&% 14»5&9 6¢1 }-—3&3 20&3 l.;,l;,,,,,g
Septembre 43,7 48.2 Hoby 17.4 20,3 bl l
Octobre L30T 50.7 T.0 13.8 20,3 40.0
N@vmbre 3‘4}”3@&' 5}. 02 ?05 lgwé‘v 20@3 39'6
Décembre 43,5 5.2 77 15,0 20,3 39.6



1951

Janvier
Février
Mars
Avril
Madi

Juin
Juillet
Aott
Septembre
Octobre
Novembre
Dé cembre

TABLEAU-APPENDICE A5. COMPARAISON, A TORONTO, DE LA VALEUR AU GROS DU FLETAN VIDE ET CON-
GELE ETDE LA VALEUR AU DETAIL DES TRANCHES DE FLETAN CONGELEES, PAR

LIVRE DE FLETAN DEBARQUEE PAR LS PRCHEURS (suite}

Marge du détail- Part du dollar
Prix de détail . lant en pour- Valeur moyenne de vente au dé-
Prix de gros des tranches Beart cent de la va- annuelle des tail qui revient
du flétan vidé de flétan gros-détail leur su détail débarquements aux p&cheurs
X 98/100 x 75/100 (2)-(1)a  (3) x 100 de flétan %gl x 100
(c.) (e.) (co) (2 (%) (¢, la liv.) 2) (%)
(1) (2) (3) (&) (5} (6)
43.7 51.2 7.7 15.0 20.3 39.6
43.7 51.6 7e9 15.3 20.3 39.3
43.5 51eh 7.7 15.0 20.3 39.5
43,0 51.6 8.1 15.7 20.3 39.3
42.1 51.6 8.6 16.7 7.6 32.9
L1.7 51.6 Fe5 18,4 17.0 32.9
40,2 - - - 17.0 -
50,2 51.6 1lek 2241 17.0 32.9
403 51.8 11.6 2244 17.0 32.8
40,0 51.5 11.2 21,7 17.0 33.0
40,1 51.2 11.2 21,9 17,0 33.2
40,1 51.2 1i.1 21.6 17.0 33.2

€€S



TABLEAU-APPENDICE A5. COMPARAISON, A TORONTO, DE LA VALEUR AU GROS DU FLETAN VIDE ET CON-
GELE ET DE LA VALEUR AU DETAIL DES TRANCHES DE FLETAN CONGELEES, PAR
LIVRE DE FLETAN DEBARQUEE PAR LES PECHEURS (suite)

Marge du détail- Part du dollap
Prix de détail lant en pour- Valeur moyenne de vente au dé-

Prix de gros des tranches feart cent de la va- annuelle des tail qui revient

du flétan vidé de flétan gros-détail leur au détail débarquements aux pécheurs

x 98/100 x 75/100 (2)-(1)a %31 x 100 de flétan {5) =100

(c.) () () 2 (%) (c. 1a1iv.) (@) (®)
(1) (2) (3) (L) (5) (6)

1952
Janvier 40,1 51.9 11.8 22,7 17.0 32.8
Février 40,1 51.9 11.8 22,7 17.0 32.8
Mars 39.2 52,1 12,0 23,0 17.0 32.6
Avril 38.4 52,2 13.0 2.9 17.0 32,6
Mai 37.8 51,8 13.4 25,9 16.8 32.4
Juin 37.8 51.8 14,0 27.0 16,8 32,4
Juillet 37.5 51.6 13,8 26,7 16.8 32,6
Aottt 375 51.8 14,3 22,1 16.8 32.4
Septembre 37.5 51.8 14.3 27.6 16.8 32,4
Uetobre 37.3 51.3 13.8 26,9 16.8 32,7
Novembre 37.3 51.3 14.0 27,3 16,8 32,7
Décembre 37.3 50.7 134 26.4 16.8 33.1

pes



TABLEAU~APPENDICE A5, COMPARAISON. A TORONTO, DE LA VALEUR AU GROS DU FLETAN VIDE ET CON-
GELE ET DE LA VALEUR AU DETAIL DES TRANCHES DE FLETAN CONGELEES, PAR
LIVRE DE FLATAN DEBARQUEE PAR LES PECHEURS (suite)

Marge ds détail- Part du dollar
Prix de détail lant en pour- Valeur moyen— de vente au dé~

Prix de gros des tranches Beart cent de la va- ne annuelle des tail qui revient

du flétan vidé de flétan gros-détail leur au détail débarquements aux pécheurs

x 98/100 x 75/100 (2)-(1)a %3)_ % 100 de flétan %ﬁl x 100

{eo) (e} ) 2) (%) (co la 1ive) 2) (%)
&) (2) (3) (L) (5) (6)

1953
Janvier 37.3 50,3 13.0 25,8 16.8 33.4
Février 35.5 50.8 13.5 26.6 16.8 33.1
Mars 35.5 50.8 15.3 30.1 16,8 33.1
Avril 35.2 50,8 15.3 30.1 16.8 33.1
Mai 346 51,0 15.8 31.0 1.7 28.8
Juin 33.9 50,0 15.4 30.8 1467 29.4
Juillet 33.5 50.5 16.6 32.9 1.7 29.1
Aclit 33.5 48,6 15,1 3.1 1ka7 30.2
Septembre 34,1 L8k 14.9 30.8 4.7 30.4
Ugtobre 3.3 LBk 14,3 29,5 14,7 30.4
Hovembre 34.0 48,2 13.9 28,8 147 30.5
Décenbre 34,0 48,2 1.2 29.5 14,7 30.5

ses



TABLEAU-APPENDICE A5. COMPARAISON, A TORONTO DE LA VALEUR AU GROS DU FLETAN VIDE ET GCON-
GELE ET DE 1A VALEUR AU DETAIL DES TRANCHES DE FLETAN CONCELEES, PAR
LIVRE DE FLETAN DEBARQUEE PAR LES PEGHEURS (suite)

Marge du détail~ Part du dollar
Prix de détail | lant en pour- Valeur moyen- de vente au dé-

Prix de gros des tranches Heart cent de la va- ne annuslle des tail qui revient

du flétan vidé de flétan gros-détall leur au détail débarquements aux pécheurs

x 98/100 x 75/100 (2)-(1)8 %2)_ % 100 de flétan %_g)_ x 100

9] (e.) (e.) 2) (%) (e, la 1iv, 2) (%)
(1) {(2) €} (4) (5)

4954
Janvi@r 3&-00 11'8. 5 ll-t—« 5 29n£} 1l+o 7 3003
Février 33.9 L8.5 4.5 29.9 147 30,3
Mars 343 L8.4 1ho5 30,0 4.7 30.4
Avril 33.6 L84 1.1 29.1 .7 30.4
Mail 3307 14-8014 ll&sa Bomé’ 1508 3206
Juin 33.7 48.6 149 30,7 15.8 32.5
Juillet 33.7 59.0 15.3 31.2 15.8 32.2
Aottt 33.7 L8.1 1hah 29.9 15,8 32.8
Septembre 334 48,2 14,5 30,1 15.8 32.8
Oetobre 33.4 L85 15,1 31.1 15.8 32,6
Novembre 33,3 L84 15,0 31,0 15.8 32.6
Décembre 33.4 L8.,3 15,0 311 15.8 32,7

9gs
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TABLEAU-APPENDICE A5. COMPARAISON, A TORONTO DE LA VALEUR AU GROS DU FLETAN VIDE ET CON-
GELE ET DE LA VALEUR AU DETAIL DES TRANCHES DE FLETAN CQONGELEES,
PAR LIVRE DE FLETAN DEBARQUEE PAR LES PECHEURS (suite)

Marge du détail- Part du dollar
Prix de détail lant en pour- Valeur moyen- de vente au dé-

Prix de gros des tranches Ecart cent de la va- ne annuelle des tail qui revient

du flétan vidé de flétan gros-détail leur au détail débarquement s aux pécheurs

x 98/100 x 75/100 2)-(1)2 (3) x 100 de flétan {5) x 100

{c.) (eo) {e.) (2) (% (¢, la 1iv,) (2) (2)
(1) (2) (3) (L) (5) (6)

1955
Janvier 33.1 48.3 1h.9 30,8 15.8 32.7
Février 31eky L7.4 14.3 30,2 15.8 33.3
Mars 31.2 47.3 15.9 33.6 15.8 33.4
hvril 29.8 16,7 15.5 33.2 15.8 33.8
Mai 25.8 46,2 164 35.5 13.0 28.1
Juin 29.0 6ok 16.6 35.8 13.¢ 28,0
Juillet 28,6 L5,2 16.2 35.8 13.0 28.8
Aofit 28,8 45,2 16.6 36,7 13.0 28,8
Septenbre 30.4 L5k 16,6 36,6 13.0 28,6
Octobre 33-3 11-508 .15‘»)@ 3306 1300 28.1&
Novembre 33.8 h6.4 13,1 8.2 13.0 28,0
Décembre 34,1 L7.5 13.7 28,8 13.0 27.4

LES



TABLEAU-APIENDICE A5, COMPARAISON, A TORONTO, DE LA VALEUR AU GROS DU FLETAN VIDE ET CON-
GELE ET DE LA VALEUR AU DETAIL DES TRANCHES DE FLETAN CONGELEES,
PAR LIVER DE FLETAN DEBARQUEE PAR L[ES PECHEURS (suite)

L L Marge du détail- Part du dollar
» Prix de détail lant en pour- Valeur moyen- de vente au dé~
PP1X~%§ gros  des t{ancheg Beart . cent de la va- ne annuelle des tail qui revieant
du flétan vidé de flétan gros-deteil jenp ay détail débarquements auwx pécheurs
x 75/100 x 75/100 (2)-(1)*  (3) » 100 e flétan (5) x 100
(c.) (c.) (c.) 2 % (c.da tiv,) (2 %)
1) (2) (3) (L) (5) (6)
1306
Janvier 35.3 L7.5 13.4 28,2 13.0 27.4
Février 36.8 49,0 13.7 28,0 13,0 26,5
Mars 36.9 50.0 13,2 26,4 13.0 26,0
Avril 36.9 50.0 13,1 26,2 13,0 26.0
Mai 377 50.0 13,1 26,2 21,7 L34
Juin 37.7 51,0 13.3 26,1 21,7 42,5
Juillet 39.8 5045 12,8 2543 21,7 43,0
Aofit 39.8 5L.1 1%.3 22,1 2.7 42,5
Septembre K1.1 52,1 12.3 23,6 21,7 41.7
O(’.‘,i}@bf’e Lylul. 52~5 }.l«l; 21»? ‘210? 141-3
Novembre EL,L 53.6 12.5 23,3 21.7 40,5
Décembre Ll o6 53.6 12,5 23.3 2177 40,5

184
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TABLEAU-APPENDICE A5. COMPARAISON, A TORONTO, DE LA VALEUR AU GROS DU FLETAN VIDE ET CON-
GELE ET DE LA VALEUR AU DETAIL DES TRANCHES DE FLETAN CONGELBES,
PAR LIVRE DE FLETAN DEBARQUEE PAR LES PECHEURS (suite)

Marge du détail- Part du dollar
Prix de détail lant en pour- Valeur moyen~ de vente au dé-
Prix de gros des tranches Beart cerit da la va- ne annuelle des tail qui revient
du flétan de flétan gros-détail leur au détail débarquemsnts aux pécheurs
vidé x 75/100 (2)-(1)2 %ﬁ x 100 de flétan g‘s_% x 100
x 95(3/130 (e.) (c.) 2) (%) (e. la live) (2 (%)
Ce
(1) (2) (3) (4) (5) (6)
1957
Janvier 41.6 53.6 12,0 2244 21,7 L0.5
Février 41,6 53.3 11,7 22.0 2.7 0.7
MB.I"S h0¢1+ 5309 ]_2.3 22.8 2107 14003
AVril 39.2 5305 1301 2’4’05 21.7 hooé
Mai 38,4 52,6 i3.4 25.5 16.3 31.0
Juin 37.3 5262 13.8 264 16.3 31.2
Juillet 38.0 52,8 15.5 29,4 16,3 30.9
Aot 37.3 51.8 13.8 26,6 16.3 31.5
Septembre 37.6 53.3 16,0 30,0 16,3 30.6
Octobre 37.6 52,7 15.1 28.7 16,3 30.9
Novembre 374 53.3 15.7 29.5 16,3 30.6
Bécembre 37.4 53.2 15,8 29,7 16.3 30.6

6¢S
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1. La matidre premidre

le crustacé Homarus americanus ou homard d’Amérigque se rappro-
che beaucoup de son équivalent dfeau douce, l'écrevisse. La partie su-
périsure du corps est protégde par une coquills dure ou carapace. Plu-
sieurs appendices prennent naissance sous le corps du homard, dont quatre
paires de pattes marcheuses, une paire de larges pinces servant & agrip-
per les aliments, cing paires d'appendices buccaux utilisés pour les te-
nir, une paire de petits appendices olfactifs, deux longues antennes,
sigéges du toucher, enfin cing paires de petites pattes natatoires émer-
geant sur les cdtés des cing sections de la queue, dont la derniére se
termine par un éventail. La coloration va du bleu-verdftre au brun-rou-
ge, la carapace s'ornant habituellement de taches d'un noir verdBtre.
i:e homard n'est rouge qu'aprés la cuisson.

Les homards vivent et cherchent leur nourriture sur les fonds
& des profondeurs de une 3 vingt brasses, Ils attrapent parfois de pe-
tits poissons vivants, mais leur nourriture habituelle se compose de pois
sons morts et de petites b8tes sédentaires ou qui se déplacent lentement,
comme les coquillages et les vers, L'alimentation et la croissance du
homard ont un rythme moins rapide dans 1l'eau froide, Les homards qui
habitent les eaux chaudes sont adultes & c¢ing ans et atteignent alors
une longueur de 8 A& 9 pouces, La croissance du homard se fait par mues,
clest-d-dire qu'il remplace périodiquement sa vieille carapace par une
nouvelle, La femelle adulte crolt moins rapidement que le mile, car les
femelles peuvent muer une année et pondre leurs ceufs 1‘'année suivante;
elles ne peuvent muer de nouveau gu'aprés l'éclosion des ceufs, qui se
produit 11 ou 12 mois plus tard.

Les oeufs pondus sont couverts d'un ciment adhésif qui dureit
et les maintient solidement attachés & la femelle dans une poche formée
par la courbe de la queue. Une femelle de 8 pouces transporte environ
5,000 oeufs, alors que celle de 16 pouces en porte prés de 60,000. La
prise de ces porteuses d'ceufs ou homards ceuvés =3t illégale au Canada
depuis 1873,

Les homards doivent 8tre conservés en vie jusguiau temps de la
culsson, que ce soit dans les maisons, les restaurants ou les exploita~
tions. Ils vivent d'aillsurs trés longtemps hors de l'eau si la tempé-
rature demeure basse., L'eau douce leur est cependant fatale; on doit
donc leur éviter tout contact avec de la glace fondante au cours du tra-
jet, Les homards destinés i &tre expédiés sont habituellement conservés
su port d'embarquement dans des casiers flottants maintenus dans l'eau
de mer; ces casiers contenant de 110 & 120 livres de homard sont atta-
chés ensemble par un clble et ils flotient, n'étant que partiellement
immergés dans l'eau. Des orages imprévus peuvent, en recouvrant la sur-
face de 1s mer d'une couche d’'esu douce, causer la mori de nombreux ho-
mardsy 11 faut alors alourdir les casiers flottants pour les faire cou-
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Bépartition des prises

&

Les prises de homard ont atteint un sommet au Canada avec
prée de 52 millione de livres en 1956, scit 18 millions de dollars aux
pécheurs. Au cours de la décennie 19,49-1958 les prises moyennes annuel-
les se chiffraient 2 L5.4 millions de livres et la valeur moyenne &
$14,300,000. Le rapport des prises annuelles sur la cfte de 1'Atlantique
figure au tableau 1,

On peut se faire une ldfe de la répartition per provinee des
prises de homard er consultant les rapports statistigues publiés annuel-
lement sur le sujet’, ls valeur du homard pour 1l'année 1956 et la ré-

sy
partition par province figurent au tablesu 2.

Une plus forte proportion du homard pé&ché dans le Golfe
Saint-Laurent est mise en conserve ou transformée en chair fraiche ou
congelée; en effet le homard y croit plus lentement, les grosseurs mi-
nimums permises par la loi sont moindres et, par conséquent, on péche
plug de hvwaric de la aai&gor%& dite de misze en conserve gue dans les
ux pwus cﬁa L Toues uqueije«:c“~za at de la bale de

E‘_ “ 3 2 .

3

eeatlzs aux usines . i enren@nts seﬁt 183 plua Ha S ds ;*aﬁ~
née, Deux des treis granae~ usines de préparation de homerd congelé
des provinces Maritimes sont situées dans le nord du Nouveau-Brunswick.

Pour certaines raisons, toutefois, dans les données statisti-
ques relatives & ls production et & 1'écoulement du homard, la part des
erreurs peut &ire assez considérable. Comme le homard vivant peut pas—
ser par plusieurs mains avant d'&ire apprdté ou vendu au pays ou & 1%é~-
tranger, 11 est assez “iecile de ne pas compler certaines quantités
ﬁs&x et méme trois fois peub arriver aussi que 1l: pro fuction ds
homard sous forme de Do iz et congelé s clards comme du
womard en conserve, car on falt usage des mémes boites de conserve pour
les trols produits. En cutre, étant domné la pratiq ¢ de la péche in-
terdite, une quantité considérable de homards trop petits ou pris en
dehors de la période permise peut 8tre mise en conserve et ainsi entrer
dans lz production et les rapporte statistiques sans figurer dans la
statistique des prises.

o

Enfin, 11 est

la ?Fﬂ=“¢t%ﬁﬁ st d@;

de tous les coeffd

am ‘erdinaire pour d miner & cquoi est

vant chair de homard et le homard en conserve.

tion, en chalr comestible du homard vivant, varie con@)dérablement

suivant 1'état du homard. Ainsi; le résultat obtenu est peu €levé du-
rant la mue. La carapace neuve el tendre du homard s'emplit dfeau; plus
tard cette eau fait pisce & de 1a chair au fur et & mesure gue se déve-

du Canadsa, Bureau




TABLEAU 1. QUANTITES ANNUELLES DE HOMARD DEBARQUEES AU CANADA

ET VALEUR

DE CES PRISES, PAR PROVINCE, DE 1949 & 19588

Total pour la Tle du
cbte canadienne Terre~ Prince- Nouvelle- Nouveau-
Année de 1'AtlantiqueP NeuveP fidouard Beosse Brunswick Québec
A, Quantités en milliers de livres
1949 38,206 5,035 6,843 19,891 9,399 2,073
1950 bl,, 886 5,051 9,098 21,978 11,332 2,278
1951 L5,573 1,438 8,342 24,278 10,565 2,388
1952 L, 133 3,709 8,375 23,065 10,379 2,314
1953 16,397 Ly L77 6,998 23,646 8,630 2,646
1954 46,675 5,242 7,358 23,248 8,023 2,804
1958 48,569 5,509 8,329 22,945 9,039 2, Th7
1956 51,960 4,824 9,701 22,150 11,532 3,653
1957 L, k38 4,197 8,534 18,169 10,450 3,088
1958 43,106 4,696 7,970 17,825 9,956 2,659
B. Valeur en milliers de dollars
1949 10,201 - 1,421 6,217 2,146 Le
1950 12,137 - 1,963 7,031 2,640 503
1981 12,206 - 1,702 7476 2,505 523
1952 13,232 - 1,849 8,016 2,822 545
1953 15,718 1,149 1,998 8,917 2,816 839
1954 15,558 1,331 1,977 8,902 2,590 758
1955 16,470 1,414 2,324 9, 0bl, 2,931 738
1956 18,023 1,292 2,726 9,268 3,718 1,019
1957 1, 501 1,139 2,456 6,819 3,144 942
1958 15,287 1,273 2,511 7,301 3,371 832

¥¥s
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TABLEAU 1, QUANTITES ANNUELLES DE HOMARD DEBARQUEES AU CANADA BT VALEUR
DE CES PRISES, PAR PROVINCE, DE 1949 A 1958% (guite)

Total pour la fie au
efite canadienne Tarre Prince~ Nouvelle- Nouveau~
Année de 1’Atlantiqueb Nenved Edouard KEcosse Brunswick Québec

C. Valeur movenne par livre en cents

1949 26,7 - 20.8 31,3 22.8 20.1
1950 27.2 - 21.6 32,0 23.3 22.1
1951 26.8 w 2044 30.8 23.7 2.9
1952 30.0 v 22.1 34.8 7.2 23.5
1953 33.9 25,7 28.5 37.7 32.6 31.7
1954 33.3 2544 26.9 38.3 32.3 27.0
1955 33,9 25.7 27.9 393 324 26,9
1956 37 26,8 28.1 41.7 32.2 27.9
1957 32.6 271 28.8 375 30,1 30.5
1958 35.5 27,1 31.5 41.0 33.9 313

a Donndes extraites de la publication du BFS, La statistinue des pBehes du Canada, 1957. Données provisci-

res pour 1958 tirées de la publication du BFS, La statisticue mensuelle des pBches du Canada. (Données
revisées jusgu'd la fin de novembre 1958). L'addition de ces données peut ne pas correspondre au total
car on a arrondl les nombres.

b Les prises de Terre-Neuve ne sont pas comprises dans les totaux pour les années 1949 & 1952,

151 2



TABLEAU 2.

PRODUT TS

Frovinces

e

congeprvsl

le~Eeogse

Tie du Prince~-Edouard
Nouveau-Brunswick
Québec

Total

A%

100

19

69

100
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ioppe le homard. La quantité de chair cuite provenant de cent livres
de homard vivant peut atteindre de vingt & trente livres; si le coéf-
fieient employé pour la conversion de la chair en polds vivant se situe
sntre 4.25 et 4.35, l= rendemenit obtenu sera d'environ 23 p. 100, Pour
obtenir un poids de cing onces de homard en conserve égoutté, on met
5-1/8 onces de chair cuite {(qu'on a enlevée de 1'intérieur de la cara-
pace aprés avoir ébouillanté le homard) dans unebolte de six onces qu’
on gsertit et qu'on traite en autoclave & 240° F. Dans 1l'spprétage du
homard congelé, 12 onces de chair cuite empaquetée dans une boite de
conserve donnent 11-3/8 onces nettes de chair congelde sprds la réfri-
gération, Si l'on s'sn tient au poids de base de 6-1/8 onces de chair
de homard par boite, il fandra 588 onces ou 34-3/4 livres des chair pour
remplir une caisse ordinaire de 96 boites de six onces de homard en
conserve et cette méme quantité pourrait exiger de 110 2 185 livres de
homard vivant. On peut dire qu'un chiffre moyen de 156 & 160 livres
par caisse aserait compatible avec le coéfficient de conversion précé-
demment mentionné, soit de 4.25 & 4.35 livres de poids vivant par livre
de chair de homard.

Le tablsau 3 fournit les données statistiques relatives aux
exportations canadiennes de homard, Presque toutes les sxporiations
de homard ont été dirigées vers les Etats-Unis au cours des années 1949
4 1958, Les sxporbations annuelles de chalr de homard fraiche ou conge-
1és ont augmenté régulidrement pour atteindre plus de trois millions
de livre 4 la fin de cette période, tandis que le volume des exportations
de homard en conserve a baissé presque de moitié pour se chiffrer & un
million de livres par année pour les six dernidres années,

On peut considérer que les donnédes sur les exportations don-
nent assez bien la proportion des différents produits du homard qui est
mise sur le marché, car ls marché canadien du homard est relativement
restreintl, Le tableau 4 dorne, pour cing années récentes, la propor-
tion des principaux prodults exporids d'aprés leur équivalent en poids
vivant.

De 1954 & 1958, la moyenne annuslle des prises de homard au
Canada a été de 46.9 millions de livres. La moyenne des exportations
correspondant au poids vivant de 38.2 millions de livres a donc repré-
senté 81,5 p. 100 des prises, La consommation nationale a été en moyen-
ne de 8,7 millions de livres par année, c'est-A-dire une demi-livre en-
viron (un huitidme de livre de chair comestible) par personne.

1 On suppose que le volume des exportations est donné en poids net,
Comme preuve de llerrsur statistique possible que nous avons mention-
née auparavant, les exportations de chair de homard fraiche ou conge-

lée, dvaludes 3 trois millions de livres par année depuis 1955, sont
plus élevées que la production rapportée pour 1956 (tableau 2).

82480--36%



TABLEAU 3. GQUANT
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Uhair de ho-

Homard vivants
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1949
1950
1951
1952
1953
1954
1955
1956
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TABLEAY 4. DISTRIBUTION DE L4 PRODUCTION, D'APRES LE POILS EN HOMARD VIVANT,
DES EXPORTATIONS CANADIENNES DE HOMARD DE 1954 & 1958

Bowilli 20,940 20,940 55
Chair 3,076 13,071% 3%
En sonserve Gas L1868 11

8,200 100

6¥5

de la chair de homsrd fraiche,

u en multipliant le
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3. Lieux et conditions de production

On prend le homard dans des casiers appités avec du hareng
frais ou salé ou d'autres espéces de poissons. Une ligne de casiers
comprend 10 & 20 casiers attachée & une distance d'environ 10 brasses
chacun & un long cordage amarré & une bouée et muni d'une ancre & cha-
que extrémité., Le pécheur léve sa ligne chaque jour, quand la tempéra-

ture le lui permet: 1l examine chacun des caslers, le vide et l'appé-
te de nouveau avant de le replonger su fond de l'eau. Les p&cheurs de
homard des provinces Martimes ont en général des bateauw ocuverts de 30
pieds de longueur environ, wus par un moteur automecbile st fréquemment
munis d'un méecanisme actiomée par le moteur et servant 3 lever les li-
gnes. Le pécheur 1&ve en général de 100 & 300 casiers; mais, s'il en
a un plue grand nombre, il est ordinairement assisté dans son travail
par un de ses fils, un parent ou un homme engagé. Les entreprises plus
petites comme celles de Terre-Neuve, par exemple, sont souvent exploi-
tées par un seul homme qui l&ve jusqu'i 40 ou 50 casiers dans son ba~
teau ou son doris.

On ne trouve le homard américain que le long du littoral
atlantique de 1tAmérique du Nord, & partir de la Carcline du Nord jus-
quiau sud du Labrador. Ce crustacé existe en sbondance le long des cb-
tes du Maine et des provinces Maritimes zinsi gqu'au sud et & liounest
des cBtes de Terre-Neuve. La hausse de température des eaux du litto-
ral atlantique qui se fait graduellement sentir expliquerait en partie
croit~on, l'augmentation du volume des prises depuils le début de 1940,
si la température de l'eau se mettait & baisser aprés 1960, ainsi qu'on
Ts prédit, il pourrait sfensuivre une certaine diminution des prises
notamment dans les pécheries le plus loin vers le nord.

I1 régne une activité intense dans 1'industrie de la péche

av homard; on y prend peut—&tre chaque année les deux~tlers du homard de
ia grosseur permise’., Pour que le volume des prises demeure & son ni-
veau actuel, il importe gue l'industrie de la péche scii efficacement
dirigée afin d'empécher le braconnage en dehors de la période permise
et la prise de homards trop petits et de homards oeuvés., On a établi
dans les diverses pécheries des périodes d'interdiction de durée varia-
ble qu'on a fixées & diverses époques pour les faire coincider plus ou
moins avec la mue {alors que l'eau est plus chaude st la croissance plus
rapide) ou avec la campagne d'hiver dans les régions septentrionales ol
il est impossible de pdcher durant cette saison & cause de la glace et
des intempéries. La période ol la p&che est permise, est de 10 & 12
semaines (A& partir du 20 avril) & Terre-Neuve, de 10 semsines environ
(& partir du 1®T, du 10 ou du 20 mai) dans la province de Québec et les
Tles de la Madeleine et les priszeg se font durant mal et juin dens le
nord et 1l'est de 1'ile du Prince-Edouard. La période permise va du 10
aofit au 5 octobre pour les pécheurs du Nouveau~Brunswick et de 1'Ile
du Prince-Edouard, dans la partie ouest du détroit de Northumberland,
La seule pécherie d'hiver pour le¢ homsrd est dans la baie de Fundy, au
sud-puest de la Nouvelle-ficosse; elle commence & Digby et se prolonge
vers 1l'est jusqu'd Halifax,
1 Les pBches commerciales du Canada, Commission royale dlenquéte sur

les perspectives économiques du Canada, pp. 24-25.




uemeﬂt par provineg pour ' ;
583 Environ 60 p. 100 de la prise de hcmard canadien se falt en mai
et juin. Le volume des prises est également considérable pendant les
mois d'aclt et de septembre dans le détroit de Northumberland ainsi gu'
en décembre dans lfouest de la Nouvelle-Ecosse, I1 est nécessaire que
le gouvernement établisse des réglements régissant la pé&che au homard
afin d‘emrécker gque lion ne dépssse un cﬁrtain volume de prisesy car,
si 1'Btat n'exerce aucun con s 11 est & craindre gque cetise rescaur«
ce nationals dont la wvalsur ma’f%?nde est relat ivement grande, ne soi
vouée 3 llextinction, étant donné en outre que personne ne peut uune»
ficier dirsctement s mezures de conversation ou dlsbstention, qu
s'impose lul-mBme. Voild pourquol la durés des campagnes de péche et

la grosseur minimum des prises ont été fixée avec précision dans chaque
région, On nfa pu enrayer totalement le braconnage en temps d'inter-
diction ni la prise de homards trop petits ou de homards ceuvés, mais
les mesures de conservation ont été mieux observées 1% ofi les pécheurs
ont pu se rendre compte que les réglements du gouvernesment allaient dans
je sens de leurs proprez intérdts,

Dane certaines loealitéds ¢ pécheurs se sont entendus pour
réduire le nombre de 1 i gcher la

Lités, les pEch . en
rs de chague pécheur st méme powr emp
venue de nouveaux pcheurs. uepenﬁant, les restrictions rela s
durée de la campagne et llaccés libre aux pEcheries ont eu pour résultat
gén éral une augmentation considérable du nombre des embarcations et des
engins de péche. Un grand nombre de pécheurs se font concurrence pour
avoir leur part de lz petite guantité de poissons qu'il leur est permis
de prendre pendant la courte campagne de péche, Il arrive généralement
qué le pécheur de homard obtient des revenus intéressants pendant la pre-
migre ou les deux premiérss semaines de la salscon, mals ses prises di-
minuent sensiblement su cours des semaines subséouentes de la péricde
permise. Le surplus diengins mis en service représente une sugmentation
d*immobilisations pour l'lindustrie de la péche et, diautre part; une
prigs inférieure par wnité d'effort crée une augmentation des frajv
diexploitation de la production. Les pertes en équipement causées par
les tempétes gont aussi plus considérables et il y a plus de casiers
détériorés. Les lignes placées les unes & cBté des autres s'entremé-
lent et il arrive que l'engin de péche s'enlise et que l'on ne puisse
pas l'en retirer.

les frai: itation é’nne péche
beaucoup plus élevés o ne ls ient si
débarguée par un n restreint de ba

du mol - tout le temps gqu va tions atme Sphé«
jueg et iCl“g;Cdﬁc le Efﬁﬁutért auevn‘g un eertain point toutefols
1a péche au homard n'est qa un complément des autres genres de péche ou
des travaux agriccles. En raison de ce fait on peut permetire dans cet-
te industrie une participation d'un plus grand nombre de pécheurs et un
spport plus considérable de capital que le montant optimum qu'on pourrai
fixer théoriquement en vue de garantir la rentabilité de l'entreprise.

i1 arrive, mime
tigue causent de sérisux

{




TABLEAU 5.

Nouvesy-

o Brunswl vl Quéhee Terre-Neyve
A, HMoveryu gee en mililers ds
1,225 8 - - -
405 30 - - -
521 15 - o -
2,157 1, 32 - - 194
16,241 7,119 1,980 5,073 1,460 1,609
11,72 4,313 1,418 2,564 1,319 2,098
1,721 614 5 22 2h2 838
3361&1‘ 236 29&39 969 bl -
3,037 126 2,225 686 - -
642 65 L66 111 - -
731 58 673 - - oo
k4585 4,258 327 - - -
B. Valeur movenne des prises en milliers de dollars
638 597 L1 - - -
231 213 18 - -
375 366 9 - - -
1,074 1,008 18 - - 48
&, 707 2,230 581 1,082 398 416
3,620 1,446 459 758 400 557
540 233 2 7 73 225
1,127 79 754 29 - -
957 L2 702 213 - -
219 32 152 35 e -
292 30 262 - - -
2,122 1,977 145 - bl -



TABLEAU 5.

MOYENNE DES PRISES DE HOMARD POUR LES ANNEES 1954 A 1958 ET VALEUR MOYENNE

MENSUELLE DE CES PRISES POUR CHAQUE PROVINCE DE LA COTE CANADIENNE DE L{ATLANTIQUE

(suite)

Total pour la {le au
Mois c¢8te canadienne Nouvelle- Nouveau~- Prince-

de 1'Atlantique Ecosse Brunswi ck fdouard Québec Terre-Neuve

C. Valeur movenne en cents par livrs

Janvier 52.1 5203 48.8 - - -
Février 57.0 56,8 59.6 - - -
Mars 604 6044 60,0 - - -
Avril 49.8 5202 54.3 - - 24,8
Mai, 29.0 31.3 29,3 26,6 27.3 25.9
Juin 30.9 33.5 32.4 29,6 30.3 26.6
Juillet 3led 37.9 47.1 30,0 30,2 26,9
hofit 40.9 33.3 30.9 30.3 - -
Septembre 315 23,2 31.6 31.0 e -
Q(}t()bre 31&'1 1»&80& 32.7 Bltl& = -
Novembre 39.9 1ok 38,9 - - -
Décegbre 6.3 WA kb3 - - -

£ss
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Non seulement le p@cheur doit-il alors remplacer les agrds perdus;

il perd sussl un temps précieux qu'il aurait pu consacrer & laz péche
pendant la courte saison psrmise., En 1953, le ministére fédéral des
Pécheries instituait un syst®me d'assurance pour dédommager les p&cheurs
de la perte de leurs casiers ou des dommages qu'ils pourraient subir.

Le ministére a fixé une prime de 7% cents par casier dans les régions

ot la saison de pé€che dure moins de 90 Jours et de 15 cents le casier
dang celles ol elle dure 90 jours ou plus. L'indemnité avait été fixée
3 $1.50 1ltunité dans le cas d'une perte excédanmt 25 p. 100 du nombre
total des casiers, Les casiers en bois durent en moyenne de quatre &
eing ans,de sorte que la clause de déductibilité de 25 p. 100 par an-
nde a été ajoutée en raison de llusure et de la détérioration normales.
Plus tard, des rajustements ont éié faits, fixant 1l'indemnité et la pri-
me en proprotion de la valeur moyenne des casiers et de la durée de la
saison. 4 l'heure actuelle, les primes varient de 5c¢. & 22c¢c. par ca=~
sier pour la saison courte et de 10 & 35¢. pour la saison plus longue,
1'indemnité recouvrable s 'échelonnant entre 90c. et $3.75 du casier.

Le cofit initial d'un casier muni des lignes et accessolres nécessaires
peut attelndre le double de ces chiffres.

Une trés petite portion du total des pécheurs de homard a
recours 8 ecetie assurance, bien cus la participation scit & peu prés
totale parmi les p8cheurs qui habitent les régions plus exposées ou
qui ne jouissent que diune courte saison de péche et qui essulent régu~
liérement des pertes considérables diagrés de péche. Au cours de 1'ex-
ercice qui s'est terminé le 31 mars 1958, le montant des primes payées
en vertu de ce plan d'assurance, sur toute la c8te de 1'Atlantique, at-
teignait une somme de prés de $18,000, alors que les indemnités versées
pour casiers endommagée s'élevaient & plus de $61,000. Pendant 1'!exer-
cice 1958-1959, le montant net des primes s'est élevé & plus de $25,000
et lee indemnités payées & plus ds $96,000. Le total cumulatif du re-
venu des primes; & partir de 1953, date de lientrée en vigueur du plan,
jusqu'd la fin de mars 1959, dépassait la somme ds $97,000 et les in-
demnités payées atteignaient presque $304,000,

L. Ventes faites par les p8&cheurs

Dtordinaire, les homards sont triés par les pécheurs sur le
bateau cu au débarcaddre: ils sont placés; dfaprés leur grosseur, en
lots destinés au merché ou aux conserveries. Les pinces sont lidgdes,

& moing que les homards ne passent immédiatement 3 1l'sppréteage. Lss
homarde vivants sont déposés dans des cageots de bols altachés & une li-
gne; on les replonge & 1'sau ol ils sont submergés, s'il est impossible
de les transporter immédiatement su marché, par bateau ou par camion.
Les pécheurs font eux-mémes la livraison au débarcadére de la conserve-
rie ou & 1l'acheteur ou agent d'une coopérative. Dans certaines régions,
comme dans 1'ouest de Terre-Neuve par exemple, les p&cheurs expédient
souvent leur prise par l'entremise d'un syndiecat; ils livrent leur pri-
gse & 1'agent de ce dernier & un point central et, une fois la prise ven-
due; ils sont payés au proratsa, déduction faite des frals de manutention
gt de transpori.
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Au débarcadére, le triage des catégories de homard est un

procédé relativement simple., Le pécheur mesure le homerd svec une pe-
tite régle, de llarriére de la cavité de ltoeil jusquiau bout de la
carapace, afin de s'assurer que le homard est de grosseur minimum ou
réglementaire (2%, 22, ov 3-3/1é pouces, ou davantage selon la région).
Leg petits homards pesant moins d'une livre sont vendus aux usines d'ap-
prétage. Les expéditions sont inspectées et reclassées & leur arrivée
au marché, Evidemment, c'est la catégorie qui détermine directement le
prix que les pEcheurs recevront diun syndiecat ou diune coopérative.
Lez acheteurs indéperdants qui se tiennent au débarcadére assument le
risgue des pertes en se chargeant de la livralson au marché. Il est
probable qutils offrent, en conséguence, un prix moins &levé aux pé-
cheurs,

Lors des ventes faites directement & un appréteur & un expor-
tateur ou 4 un agent, le p&cheur regolt le paiement total de sa prise,
déduction faite, s'il y a2 lieu, des agrés, de l'essence ou autre maté-
riel obtenu & crédit de l'acheteur. Les coopératives fournisssnt une
premidére avance au pécheur, sur livraison de sa prise, et le r3glement
final n¥a lieu gu'd la fin de la saison, lorsque tous les homards ont
é1é vendus. Les varistions saisonnidres trés prononcées des prix payés
aux pécheurs figurent au tableau 5C; la valeur moyenne, & L'unité,
éteant plus faible pendant la péricde d'été ol le volume des prises est
considérable et plus forte en hiver, quand les prises soni moindres.

Le marché du homard est soumls & une vive concurrence. Les
acheteurs sont nombreux et le cours des prix est publié gquotidiennement
dans les grands marchés, comme ceux de Boston et de New York par exem-
ple. Les pécheurs de certaines régions éloignées, surtout seux qui sont
foréés dlexpédier en consignation, se itrouvent dans une situation moins
favorable; ils trouvent moing d'acheleurs pour le homard de conserverie;
mais, par contrs, le prix de celui-el varie, en général au rythme des
hansses et des baisses des prix du homard de catégorie "marchande®, I
arrive que les conservarises régionsles aient & subir la concurrence des
sgents des transformateurs riveux, qul sont pré&ts & itransportser le ho-
mard par camion du point de la transaction.

5. Apprétage

Les chiffres des renitrées annuelles ont &44 fowrniss au Bu-
reay fédéral de la staiistiqus par 188 appréteurs de homard des provin-
ces canadiennes de 1liAtlantigue. Quelgue 166 dientre sux, soit 88 p.
100, ont vendu lsurs homerds dans ls carapsce, malisz il sst probable que,
dans la plupart des cas; il sfagissait de homard bouilll. Le homard
vendu dans la carapace ne subit & peu pris aucun apprétage, sinon qu'il
est bouilli puis refroidi ou congelé avant la vente. CUependant, il est
possible que certains des appréteurs fassent la vente des homards vi-
vants en méme temps qu'ils veoient 3 la préparation d'un ou de plusieurs
produits appré&tés, comme le homard bouilli, frais ou congelé, la chair
du homard et le homard en conserve. Le nombre de ces apprfieurs ss ré-
pariit comme 1l suli par ordre de provincs:
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& Terre-Neuve, il n'y a gqu'une petite quantité de homard qui
ast mis en conserve, probablement par de petites conserveriss de famil~
le. Au cours des dernidres snndes, on estime quion v & mis en conser
ve environ 300 & 600 caisses par année,

Une conserverie de homard ne requiert pas de trds fortes immo-
bilisations, Les installations se résument & une chaudigre, une sertis-
seuse et un ou deux autoclaves capables de maintenir la chair en boite
3 une température de 240°F pendant le temps voulu. En conséquence, il
est relativement facile d'entreprendre ce genre diapprétage. Un com-
mergant de homards vivants pourrait trouver avantage & appréter le ho-
mard mutilé, faible ou trop petit, qui ne pourrait pas &ire expédié vi-
vent ou qul ne pourrait Btre expédid qu'avec risque de peries comsidé-
rables. Une conserverie utilise le fole, les ocsufs et autres morcesaumx
provenant des pattes et autres parties comestibles pour produire de la
pte et du "tomalley" de homard en conserve. Une conserverie de homard
pourrait aussi mettre en conserve des fruits, des légumes et des pro-
duits du poisson lorsque la salson s'y préte.

Comme 1'emplol de congélateurs et d'entrepdts frigorifiques
exige des capitaux relativement considérables, il n'y a que guelques
établissements de congélation du homard., Les trois plus ilmportantes
entreprises de congélation du homard sont celle de E.P. Melansson, de
Cocagne (Nouveau-Brunswick), celle de B, Paturel Ltd., de Shediac
{Nouveau-Brunswick} et la Maritime Packers, ds Pictou {(Nouvelle-KEcosse}.
Il y a aussi quelques petits exploitants dont quelques-uns ont recours
4 la congélation sur contrat et aux entrepdts frigorifiques publics,
Une grande quantité de chair de homard se vend i l'état frais (non con~
gelée); ici encore, point n'est besoin d'installations cofiteuses pour
appréter le homard.

Ls production du homard est négessairement orgenisée en fone-
tion des exigences maximales du marché et en fonction de ls courte du-
rée de la saison. Quelgues producteurs prolongent leur saison active
en utilisant des réservoirs remplis d'eau de mer. Lz compsgnie {Con-
ley's Lobster Ltd., de St. Andrews (Nouveau-Brunswick), & méme poussé
cette idée plus loin: elle possdéde & Deer Island un bassin pouvant con-
tenir un million de livres de homard vivant; le réservoir est protégé
par une baie qui fait face 4 5t. Andrews. Pour l'usage immédiat, on
conserve quelques homards 3 1'établissement Conley dans des réservoirs.
Ltentreprise Conley s'occupe principalement de 1'expédition de homards
vivants, durant toute llannée; c'est la compagnie E. Paturel Ltd., de
Shediac, qui congdle leur viands et qui la met en conserve. Lss con-
serveries emploient la maln-dlceuvre locale, en grande pariie des fem-
mes, dont lthabiletd manuelle est précieuse pour enlever la chair boull-
lle de la carapace et pour la mise en bolte, Cstite opdration reguiert
beaucoup de travail manuel, mais le taux courant des salaires des fem-
rmes est peu élevé dans beaucoup de régions ol se trouvent les conserve-
ries et le cofit de la main-d'ceuvre est faible en regard de la haute
valeur du produit.

I1 est probable que le principal progrés su cours de la dernié-
re décennie a été llamélioration des conditions pour la production et
1la distribution de la viande de homard congelée st fralfche. Les plus
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importants progrds dans les procédés de mise en conserve ont 4té zec
clis avani zette décemnie. Le braconnage du homard permet & certai
SONG s o & vand e 1 5 grehé 27 t dAornnd

onserveries reculfes de vendre du homard 3 bon marché, Stant donn

quislles peuvent peut-&ire l'achster pour moins que la moitié du prix
habituel du marché.

I1 ne semble pas que l'industrie du homard se soit beaucoup
concentrée au cours des dix derni#res années. La mise en boite du ho-
mard se fait encore 3 la main, et cette main-dlosuvre ne peut pas 8tre
remplacée par un outillage sutomaticque. On ne pourralt done obtenir
ue de petibes V%Gﬁsmlvd, dans la mise en consaerve du homard, en amé-
lorant l‘autliLage, Htant donné le esapital élevé gu'on dolt investir
s grands établissements ont le monopols de la majeure partie de la
roduction de homard congelé, =t les grandes compagnies sont probable-
ment avantagées en raison de leur capacité de se livrer 4 divers genres
d'apprétage, Elles peuvent aussi réaliser aussi des économies sur la
vente,

Le homard mis en conserve, comme la plupart des articles d'é-

picerie, n'a besoin que d'un entreposage % sec. Il faut transporter le
nomard frais st congeléd et le mstire dans un enbrepdt ol la températurs
est passe; il faut de plus lLiécouler rapldement car 1l ne se wonserve
pas longtemps en bon &tat sur les tablettss,

En plus du homard vivant, on produit aussi du homard bouilll
dans sa carapace, du homard frlgnrlfle st congelé, ainsi que de la plte
et du "tomalley" de homard. “Pour la préparation et la mise en conser-
ve du "tomalley"”, seuls peuvent Btre utilisés le foie (partie verte),
les veufs, la chair des pattes, des pinces, du tronc et dlautres parties
comestibles du homard, si ces parties sont fraiches, propres et saines

Pour la p8te de homard, on emplols les mBmes parties du homard que pour
1la préparation du "tomalley™; elle peut 8tre additionnée de charge,
pourvu que sette charge niexcdde pas deux pour cent du pgids de la pd-

te finle, ainsi que d'éplces et de cclorants aéflflﬂisks

Le homard en conserve sst empaqueté dans des boitesde trols
grosseurs différentes qui contiennent respectivement deux et demis,
cing et dix onces de viande de homard, polds égoutté. La caisse ordinai-
re renferme 96 boites de 5 onces ou l'équivalent, Une bonne part de la
viande fraiche et de la viande congelde est empaquetée dans des boites
de 12 onces, mais on produit aussi des empaguetages plus gros ou plus
petits,

Les conserveries de homard doivent avoir un permis dlsxploita-
tion, gqu’slles obtiennent & conditlon gque lss inspecteurs du ministdre
fédéral des PBcheries déclarent gu'slles répondsnt 3 certaines normes
miniales concernant la construction de la bBtisse, l'outillage de la

1 Lol sur les viandes et conserves alimentaires - Riplement visant
ilinspection des conserveriss et des conserves de poisson, mollus-
ques et crustacés, DORS/5,-694, Article 19{(6).

2 Ibid,, Article 19(7).
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conserverie, lss méthodes dlexploitation st I'thygisne., Un producteur
viande de homard fralche ou congelée doit rTépondrs 4 certaines exi-
ces relatives & 1l'hygi®ne et sz conformer aux réglements ddictéds en
tus de la Lol sur les viandes st conserves alimentaires st il doit
soumettre & une inspection guotidienne afin qu'on puisse siassurer

gqu'il répond aux exigences prescrites,

Les réglementsl établissent quatre catégoriss de homard en
conserve, dont les trols premidres sont "extra de luxe®, “de luxe"

t Yordinaire’®, Toutes les boites de homard qui, sans dteindrs ls co-
é rie Yordinaire' contiennent pourtant de la chalr quion juge bonns
‘alimentation humaine, sont classdes comme "inférisurss’ 2 ainsi

:“ﬁtéesa Les réglements établisssnt en outre les dimensions de
tchantillon ndcessaire au laboratoire diinspection du ministdre des
Pécheries pour Stablir les catégories; et des étiqusties portant lss
mots "inspecté par le gouvernement" sont ensuite attachéss 3 chague
bolte,

] e ot
wxw«r’m
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Le tableau 7 donne les valsurs moyennss 3 la conserverie des
nradxitg principaux £, & b, la conserverie., Ces homards sont vendus
leur carapace en Nouvells-Ecosse st au Nouvesu-Brunswick A un prix
moyen plus 2levé guiailleurs ce quil s'sxplique par le falt que css deux
provinces sont plus prsés des marchés dss Btats-Unis st profitent en ou-

tre des prix plus avantageux gui sont courants pendant lihiver. Ls va-
lsur moyenne de la chailr de homard fralche ou congelée £tait dienviron
$1.60 la livre et elle a subi évidemment 1'influences de la production
du Nouveau~-Brunswick, gui, ayant atteint 70 p, 100 de la prise totale
entre 1952 et 1956, e3t montde 4 B0 p. 100 en 1957, La valsur moyenne
franco 4 bord, soit plus de $65 par caisse ordinaire de conserve de
homard, représente une valeur brute dlenviron $1.78 la livre pour la
chelr, ¥ compris les frais de la mise en conserve,

ot

$1]

11
8

Les prix des matidres pr m&§res destindes & 1'appréiage ont
sans doute varié beauroup d'uns province & lisutrs selon les condlitions
de la production et les besoins du merché. Ceriains merchés des ftata—
Unis (dans 1'Ftat de New Hawpshire, par exemple) exi g&nt qug Lla chair
de homard fraiche ou congelée provienne de homard e marché®, Parfois
le prix payé pour le homard "de conserve" est aussi élevé que celul du
homard "de marché". Dans certaines régions, presqus tous les homards
que L'on prend peuvent convenir au marché, parce gu'il est de la gros-
seur minimum prévue par la loi, solt trois pouces ou trois pouces
st trols seizifgms. Des ;er moins £lavés en i€ exercent Avidemment
une grands influence sur les frais dlapprdbags st sxplicuent pourquol
1fapprBtage se falt en grands partie dansz les réglons sepitentrionales
des provinsces Maritimes,

Uﬁ

1 Op.cit., Article 74,



TABLEAU 7.

VALEUR MOYENNEZ A LA CONSERVERIE DES PRODUITS DE HOMARD AU
QUEBEC ET DANS PROVINCES MARITINES, 1952~1956 Et 19578

Homard vivant Chair de homard

Province 1957 1952~1956 1957 1952-1956
G (¢ la livre) (¥ 1z ¢

Bout 47.1 45.8 2,02 1.63 5k o22 £5,00
fle du Prince-Edouard 33.6 37.3 1.35 1.60 64,00 66,75
Nouveau~Brunswick 42.7 4£9.2 1.52 1.59 65,00 &4 0L
Québec 41.0 39,5 1.96 1.96 765 by 21
Provinces Maritimes et

Québec 4440 461 1.58 1.62 65,36 65,43

& Adapté des statistigues sur la quantité et sur la valewr, BFS: La statistique des péches au Canada, 1957,

tableau 3.
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6. Distribution aux grossistes,
aux hBtels et aux restaurants

Les commergants et les appré@teurs de homard vendent aux gros-
sistes et, par l'entremise des courtiers, aux marchés des ftats-Unis et
du Canada., Certaines livraisons sont faites directement 3 des hStels
et & des restaurants sans llentremise d'un courtier ou d'un grossiste.
On vent le homard en conserve directement aux grossistes ocu aux chalnes
de magasins comme tout autre aliment en conserve. Certains restauranis
de 1la partie cantrale du Canada préférent commander des homards vivants
aux commercgants de Boston: ils prétendent que les commercants canadiens
ne peuvent pas ou ne veulent pas assurer des livraisons promptes et &
des dates convenues,

Les plus grands marchés de homard se trouvent dans les grandes
villes. Montréal et Toronto absorbent probablement la plus grande par-
tie de la production canadienne. Les villes de 1'Ouest doivent tenir
compte de frais de transport assez élevés, lorsqu'il s'agit de faire
venir du homard des cites de 1l'Atlantique.

Les tarifs dousniersz canadiens sur les produiis du homard sont
les suivants:

Article Tarif douanier
Préférence Nation la plus Tarif
vritannique favorisée général
128  Homard frais Ex franchise EBn franchiss 25 p. 100
128; Homard apprété ou
en conserve 17 pe 100 22% p. 100 30 p. 100

. Le homard et la chair de homard, au naturel, en conserve, entrent
aux Etats-Unis en franchise en vertu du numére tarifaire 1761 du tarif
douanier des Etats-Unis.

lLa valeur commerciale des homards vivants est assez élevée pour

Justifier l'expédition des crustacés par avion, surtout lorasgue le
transport doit se falre en vitesse et lorsque la vole aérienne réduit
considérablement toute possibilité de perte. On a réussl & construire
des caisses qui, sans dépasser un poids totel miniwum, fournissent ds
llair et de 1'humidiié aux homards st ns les exposent pas au contact
néfaste de l'sau doucs., Tout récemment on a falt des snvols en Europe
par avion en utilisant des planures de bois séches pour 1'emballage.

Un tarif spéclal établi par Air-Canada pour certains produits
désignés permet de transporter des homards de Stephenville (Terre-Neuvs)
4 St-Jean (Nouveau-Brunswiek), au taux de $5.50 le cent livres (livrai-
son minimum de 100 1ivres) et & Toronto au taux de $10.50 le cent livres.
Des tarifs-marchandises générsux par vole aérienne s'applicuent aux ré-
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En supposant cque le poids des caisses ordinaires de homard en
congerve soit dfenviron 4C livres, le coflit du transport établi selon les
tarifs indiqués dans le premier tableau ci-dessus seralt de $1.25 & $1.50
la caisse entre les provinces Maritimes et Montréal.

La série des prix de gros et des prix de détail n'a été éta~
blie que dans le cas du homard en bolte '“de luxe", Les moyennes annuel-
les non pondérées des cotes mensuelles apparaissent dans le tableau 8.
Pendant les années au cours desquelles des changements sensibles se sont
produits dans les prix, les moyernes non pondérées fournissent un tableau
peu exact des écaris entre les prix de gros el les prix de détail & cau-
se du décalage entre 1l'établissement des prix de détail et 1'établisse~
ment des prix de gros.

Le prix de gros & Montréal peut se comparer azux valeurs moyen-
nee & l'usine, soit $65.36 et $65.43, qui apparaissent dans le tableau
7. Le prix moyen de 1957, & Montréal, équivaut & $75.58 pour une caisse
ordinaire de 96 boites de 5 onces, comparativement & une valeur moyenne
f. & b. & ltusine, soit $65,36. L'écart entre le prix de 1'appréteur et
le prix du grossiste, soit $10.22 (enviren 10c. la boite), comprandreit
les frais de transporit, par chemin de fer établis & environ $1.50 la
caisse. Calculée suivant les moyennes de 1952-1956, la majoration était
d'environ $5.00 la caisse.

7. Distribution au détail et dans les restaurants

Le homard se sert d'ordinaire dans les restaurants et les hé-
tele de premier ordre ol le prix du repas se trouve grevé fortement des
frais de service. Lesz variations de la demande fondées sur le prix du
homard peuvent done dans ces circonstaences 8tre relativement faibles; il
z'agit en effet d'une demande non essentielle et les fluctustions dans le
prix du homard ne changent pas sensiblement le prix du repas. Dilautre
part, on peut s'attendre que, dans le cas du homard, gul est un mets de
grande classe, les variations de la demande fondées sur le revenu du con-~
sommateur soient relativement grandes, La consommation de homard est
habituellement plus considérable en temps de prospérité.

Les ma jorations du prix du homard vivanit, du homard frais et
du homard congelé sont plus considérables que celles qui attelgnent le
homard en comserve, & cause du soin qulexige la manutention du homard
vivant et des risques de pertes encourus. BEn cutre, 1l est facile d'em-
magesiner le homard en conserve lorsqutil stagit d'établir 1'équilibre
entre l'offre et le demande: c'est pourquoel ce produit n'est pas exposé
aux grands chengements de prix saisonniers qui frappent le marché du
homard vivant et; probablement, de la chair de homard frais et congelé.



TABLEAU 8, ANNUELIES NG

MARD EN CONSERVE

55 DES PRI
CLEY . A MONTHEAL BT

EN GROS ET
A TORONTO, DE 195}

{(Une culsse = 48 boftes de § onces; une bolite = 5 onces)

b
1949 32.37 6744 66,6
1950 32.97 68.7 66.4
1951 32.94 68.5 67.7
1952 34,32 TL.5 69.6
1953 3345 88.2 aé, 86.3
1954 38.09 79.3 92,5 81.8
1955 33470 70.2 g2.8 71.0
1956 36,53 76.1 87.6 e
1957 3779 78.7 89 79.4
1958 50,65 L7 &6.6
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8. établissement de l1'écart des prix

Ainsi que le démonire 1'exposé des variations locales et sai-
sonniéres qui se produisent dans les prix du homard au débarquement des
prises, il est impossible de déterminer exactement, méme pour une région,
le cofit de la matidre premiédre du homard en conserve; par conséquent,
seul un échantillonnage nous permet de mesurer 1l'écart entre le prix du
pScheur et le prix de détail. On ne saurait établir de comparaison dans
le cas des autres produits du homard car la série des prix dans ce do-
maine fait défaut. Quol gu’'il en soit, lt'écart des prix établi dlapris
un déchantillonnage apparait dans le tableau 9; il se fonde sur les prix
des débarquements établis au mois de juin de chaque année & Souris (f1e
du Prince-Edouard), et sur le cours des prix de gros et des prix de dé-
tail enregistré i Montréal un ou deux mois plus tard.

La marge de bénéfice comprise dans le prix de vente des mar-
chands détaillants de Montréal a évidemment augmenté au cours de la dé-
cennie; elle a passé de 8 & 16 p. 100, La part qui revient su pé&cheur
dens chaque dollar au détall dépensé pour le homard en conserve, &
Montréal, part caleulée suivant des estimations quelque peu théoriques du
cofit de la matidre premi®re, était de 42 ou 43 p. 100,
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1. Caractéristiques du poisson brut

1 3 1

La morue ordinalre de LiAtlantique ou cabillaud
ias) constitue snviron les dsux tlers de la quanéi
d {i!Oﬂ prend sctuellement dans L'Atlantiqus el
2,83 espdoes, au point de vue commercisl, sont l MOruE, i’aiglsfin,

a mwrkuvhe, le cal;n le brosme, la perche rose, ig flétan ainsi gue
les diverses espdces plus petites de poissons platst, Une grosse mo-
rue de l'Atlantique peut peser entre 25 et 50 livres ou méme davantage.
(En 1895, on en a pris une dans les eaux de la Nouvelle-Angleterre qui
avait plus de six pieds de longueur et qui pesait 211 livres)., Les
palangriers et les chalutiers modernes sont munis d’anparell: motorisé
mawr le ﬂaaage des sngins de péche mals, le pdchsur qui se s
main & bord dlus embarcation dolt travaills
- 2. 3

-

Chaque poisson éviseér

la cale; on se
2eits e paissan dans des baquets ou le décharger
ie guai; on doit aussi, se servir trop souvent des ses mains L
risur des usines pour transporter ou véhiculer d'un endroit & un au
les cuves ou les claies chargdes de poissons, de filets ou de déche
de poisson.

Les machines automatiques, comme celles dont on se sert pour
t filster le polsson, donnent un rendement supérisur lorsque
a4 pey o de la mbme grosseur, Clest souvent

bateau a fait toutes ses prises ou la majorité
dans un e 1 oen apparemment, on rencontre st

méme dge un banc, De plus, lors de la
1e quam de l’u51ne on d;vLae habituellement les poissons en catégories
normales de tallle. Les ébablissements modernes de filetage, emploient
des techniques de production en série; une courroie transporte les fi-

lets et les fait passer successivement par les préposés au filetage, au
mirage, au pesage st & l'empaquetage, Une glissidve ou une courroie

transporte les déechets du filetage soit & la sortie pour quion les char-

ge, solt directement &4 liusine 2 farine de poisson,

&
ot
o
iR
G
g

Sgdrement
i wion vend
ricain, : 1t élavés, on
produlu toutef01s une grande quantité de morue s t salée pour
l'exportation aux marchés traditionnels des pays tropicaux et semi-tro-
plcaux des Caraibes et du sud de 1'Eurcpe. Le salage et le séchage sont
d'autres moyens auxquels on a recours dans une grande mesure pour utili-
ser la morue gqu'on ne peut pas vendre sous forme de poisson frais ou
ongelé., Le poi sson é gulon vend frais ou con est aus-
ie ds la pSche; la zrosse
ﬁoisssxs pl&ia

[oN
)
jog
B
@
fU]
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étre sechée par la suite (pour saler et faire sécher on prefere la morue
plus épaisse). Dans des régions comme celle du golfe Saint~Laurent, ol
lthiver entrave ou emp8che les opérations de péche, les usines de file-
tage peuvent diminuer leur rendement maximum et fournir du travail d'hi-
ver au personnel de certains services de 1'établissement en salant et

en fendant du gros poisson pour ensuite llappr&ter en poisson salé et
désossé ou en poisson conditionné selon les procédés ordinaires aprés

la fin de la saison de la pdche.

On ne met en conserve qu'une trds petite quantité de morue.

Dans les anndes & venir, il se peut gquion emploie beaucoup plus de mo-
rue pour en faire de la "farine de poisson'. On peut fabriquer, avec
de la morue ou avec d'autres espéces de poissons, cette farine qui est
cing fols plus riche en protéine que le bifteck, livre pour livre, et
gui peut servir de complément aux céréales, & la farine de blé, au lait
et &atres aliments et enrichir la nourriture humaine, Les déchets du

etage, qui représentent environ les deux tiers du poids de la prise,
51 que le polsson dont la qualité n'est pas jugée convenable pour le
f L@ﬂdgv, sont généralement utilisés dans la production diune farine
r; :he en protéine qui sert de provende pour la volaille et les bestlaux.
ri fabrique de la colle avec la pesu et la téte des poissons.

St'il y a eu une amélioration récente de la qualité des prises
de morue, cette amélioration est surtout le résultat de 1'expérimenta-
tion, de la recherche et des études qu'on a faites en vue d'améliorer
les technlques de manipulation, d'entreposage et de congélation du pois-
son & bord des bateaux de péche. L la suite d'une entente internationa-
le conclue par l'intermédiaire de la Commission internationale des pé-
cheries du Nord-Ouest de 1'Atlantigue, on emplcie maintenant des chalutls
4 mailles plus grandes de sorte que la grosseur moyenne des polssons
gu'on prend a augmenité dans certaines zones de p8che, et il ¥ a lieu de
sroire quton a atteint, dans une certaine mesure, le principal but visé
par cette entente, qui était d'augmenter les stocks de poissons,.

L“‘\

2. Fonds et conditions de p&che

Les principales régions ol 1ton p&che la morue sont le Grand
anc de Terre-Neuve et plusieurs sutres banc situés sur les c8tes du
ine, du Massachusetts, de la Nouvelle-Ecosse et de Terre-Neuve ainsi
que dans le golfe Saint-Laurent, mais on trouve des stocks de morue &
sartiv du Cap Hatbteras jusqutau Gro#nland et dans les 1les de Baffin.

Méme si la morue se tient généralement au fond de la mer,
elle peut remonter & la surface 4 la poursuite du petit poisson ou de
ltencornet et on peut donc la rencontrer n'importe oll, jusqu'd une pro-
fondeur de 250 brasses., Pendant une courte saison estivale, on peut
prendre de la morue en grande guantité dans des trappes en filets sur
la c8te nord-ouest de Terre-Neuve, lorsgue la morue est & la poursui*
du capelan, sorte de petit poisson qui vient prés du rivage pour fraye
Parfois aussi les morues se rassemblent, mais en nombre moins cons 1dé~
rable, dans les régions sablonneuses ou rocailleuses de la partie ¢
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banca ol lleau est moins profonde ou dans lss régions
cbte, La morue se plalt dans une eau plutdt froide
rencontre souvent dans des eaux dont la température
et S500F., clest tout de méme dans les eaux dont la
férieure & LOOF, que se font les plus belles prises.

La majeure partie du fral de la morue se situe au cours des
premiers mois du printemps. La femelle pond entre trois et neuf mil-
lions d'oeufs, selon son 8ge et sa grosseur. La croissance de la morue
dépend de la température de lieau et de l'abondance de la nourriture,
Les morues qu'on prend dans les bancs au large de la <8te de la Nouvel-
le-Beosse ont environ quatre ans. Sur le Grand ¢, une morus de dix
livres, mesurant entre 30 et 32 pouces de long,aura environ neuf ans,
alors que, dans la Baie de Fundy, elle aura & peu pres six ans.

Les s tocks de morue ne s'‘entrem8lent pas beaucoup, car il
semble qu'ils ne traversent pas les grandes profondeurs qui séparent
les bance les uns des autres et qui les séparent du continent. Le mou-
vement des poissons vers les cBtes ou vers le large et d'un banc 3 un
autre est dicté par la recherche de la nourriture et par le besoin de
trouver des eaux d'une température convenable et des conditions favora-
bles au frai. Les stocks de morue quititent en automne le polfe Saint-
Laurent et se dirigent vers les bancs au large de la Nouvells-Ecosss
pour en revenir au printemps. Le lent réchauffement des eaux de 1'Atlan-
tious en ces dernidres anndes a su pour résulitat un mouvement des stocks
vers le nord; mais on prédit pour 1960 un refroidissement qui arrétera
peut-8tre cette tendance et augmentera par conséquent les stocks de mo-
rue dans les régions de pdche des provinces Maritimes.

A lieure actuelle, l'exploitation internationale des stocks
de morue de l'Atlantique du Nord-Ouest produit & peun prés 1,100 millions

de livres par an, dont & les deux tiers sont constituéds par les
prises du Canadal; et ne repréasent : 100
de stocks, Les stocks s les plus élc s en-
core trés exploitéds dfi ¥ ieurs années; : nde des
produits de morue augmente, on peul sfattendre ¢ gque la péche aug-

mente aussi dans les régions les plus rapprochéesdu continent.

Le tableau 1 fournit des précisions sur les guantités annuel-
les et sur la valeur de la morue prise dans les provinces canadiennes
de 1'Atlantique. La prise globale annuelle n'a pas varié beaucoup en
ces dernidres anndez (moins de 10 p, 100 de la prise may&nn@}p mals

e ~
depuls c¢ing ans la pri déercit lentement dans les de Terre-
Neuve et de la Nouvells qul produisent pourts lus grandes

quantités de morue,

Ces fluctuations des prises annuelles dépendent en partie,
peut-&tre, de la plus ou moins grande abondance des stocks: il faut voya-
ger plus loin et se contenter de plus petites prises lorsque le poisson
se fait rare. Selon les besoins du marché et les variations des prix,
1tindustrie de la p8che s'intéresse plus ou moins aux autres espéces de

poissons, par exemple, 4 llaiglefin et aux poissons plats; et l'on peut

1 Voir La péche commerci

les perspectives
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TABLEAU 1, QUANTITE ET VALEUR DES FRISES ANNUELLES DE MORUE DE L'ATLANTIQUE DANS LES
PROVINCES DE LA COTE ST DU CANADAZ POUR LES ANNEES 1949 2 1958 (fin)

Total pour c¢dte canadienne Nouvelle- Nouveau= Ile du
Année de l‘ﬂtlantiqueb Eeouse Brunswick Québec Prince-fdouard Terre-Neuve

. Valeur moyenne par livre, en cents, du poids des prises

1949 3,0 3.3 3 2ol 2.7 b
1950 . 2.8 3,2 2,2 2.1 1.9 b
1951 3.1 3.3 2,6 2.6 2.3 b
1952 3.2 3.6 2.3 2.5 2.8 b
1953 2. 3.3 2.1 1.9 2.5 2.2
1954 2,5 3e5 2.9 2.2 2.7 2.2
1955 2oy 3.1 2.8 2.3 2,7 2.2
1956 2.5 3.3 2.5 2.4 2.9 2.2
1957 2.3 3.1 2.4 2.1 2.1 2.2
1958 2.5 3ok 3.0 2.5 2.3 2.1

a Données annuelles extraites des numeéros de décembrede la publication du BFS intitulé La Statistigue
mensuelle des pBchies du Canada. Les données pour l'lannée 1958 sont provisoires.

b Les prises de Terre-Neuve niétaient pas comprises dans les données pour les années 1949 & 1952 in-
clusivement.
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TABLEAU 1. GQUANTITE ET VALEUR DES PRISES ANNUELLES DE MORUE DE L'ATLANTIQUE DANS LES
PROVINCES DE LA COTE EST DU CANADAZ POUR LES ANNEES 1949 A 1958

Total pouwr cBte canadienne  Nouvelle- Nouveau~ Ile dau |
Armée de 1'AtlantiqueP Feosse Brunswick Québec Pringe-Edouard  Terre-Neuve

YLE08PTE

A. Polds des prises en milliers de livres

1949 260,589 147,616 26,114 60,755 6,104 b
1950 232,922 145,110 24,021 59,447 Ly 3iiky b
1951 217,222 142,259 23,942 46,806 L2158 (5
1952 232,610 150,129 24,265 54,766 3,450 b
1953 524,157 115,588 19,416 Ly, 792 3,060 341,301
1954 651,971 129,324 25,320 32,247 4,700 460,380
1955 582,966 129,473 29,455 41,324 6,063 376,651
1956 647,559 125,673 38,957 76,353 8,525 398,250
1957 642, L9 115,345 38,814 79,172 7,588 LOL,575
1958 527,270 110,548 39,176 69,661, 7749 300,133
B, Valsur des prises en milliers de dollars
1949 7 127 by 902 603 1,455 167 b
1950 5,496 L, 613 530 1,272 83 b
1951 6,650 Ly 705 626 1,222 97 b
1952 7,356 5,356 559 1,343 g8 b
1953 12,560 3,795 14 855 75 Toh2l
1954 16,263 Ly 529 722 Tih 125 10,173
1955 14,206 4,035 gi8 938 163 8,252
1956 16,149 L,185 972 1,861 249 8,882
1957 15,030 3,581 94,6 1,638 156 8,709

1958 13,110 3,711 1,154 1,708 77 6,360

1L8



s'attendre & ce que tells ou telle usine de conditior isse
un certain pourcentage de fllets de sole, d'aiglefin rose

en méne temps que des filets de morue. Il se pesut, bien ertemaﬂg que
la prise de morue sublsse (comme toutes les autres) une diminution gé-
nérale attribuable au mauvais temps ou aux fluctuations défavorables
pour l'industrie de la pé&che en rapport entre le prix cofitant et le
prix de vente,

De 1954 & 1958, en effet, la morue représentait de 43 4 49

TJO de la prise totale de toutes les espéces de poisson de la clte

At}anthue. Les chiffres suivants indiquent & guel point Terre-
uve dépasse les autres provinces dans la production de la morue, pour
la période 1954-1958, la prise moyenne par annéde de la cBte et du Cana-
da a été de 610 millions de livres, dont 63 p. 100 venait de Terre-Neuve,
20 p. 100 de la Nouvelle—Ecosse, 10 p. 100 du Québec, 6 p. 100 du Nou-
veau~Brunswick et 1 p. 100 seulement de 1'Ile du Prince Xdouard. A peu
prés un tiers de la prise de la cSte de l'est pendant ces cing dernilres
années était destiné 3 la production de filets frais et congelés. Terre-
Neuve n'a consacré qu'un quart de sa prise 4 la production de filets
frails et congelés, mals par contre sa production de morue salée et séchée
et de morue venit-salée, 2 &té assez considérable.

2
o @ -

L b B

Comme l'indiquent les tableaux 1 et 6 de 1L'Annexe, la prise
de la morue est saisonniére: les grands froids mettent fin aux expédi-
tions de péche en partance des poris du golfe Saint-Laurent situés dans
le Québec, le nord du Nouveau~-Brunswick, 1'Ile du Prince-Edouard et
1ltouest de Terre-Neuve, et les temp@tes de l'hiver réduisent considéra-
blement les expéditions de p8che en partance des autres ports qui res-
tent pourtant ouverts, Kn outre, les mouvements saisonniers des stocks
de morue ne sont pas sans exercer une certaine influence sur la prise:
ltexemple le plus frappant est celui de las péche aux trappes en filst
en été dans les eaux du nord-est de Terre-Neuve, lorsque la morue abon-~
de le long des cGtes,

11 en résulte que, si les frais de p8che sont peut-&ire moins
slevés en été, les installations nécessaires pour appréter la quantité
plus grande de poisson doivent &tre plus considérables que celles qui
suffisent pour les prises du reste de l'année, Toult excédent de pois-
son qui n'a été ni congelé ni fileté peut &tre fendu,salé et plus tard
séché, En conséquence, la production de morue séchée et salée peut de-
venir e ssentielle & la rentabilité de la p&che & la morue dans des ré-
gions qui sont obligées de compter sur de grosses prises pendant la
saison d'été, Si la vente de la morus séchée et salés produit des recei-
tes qul dépassent les frais directs de conditionnement et de mise sur
le marché aussi bien que les frais marginaux des prises supplémentaires,
cet argent contribuera & réduire les frais généraux d'une entreprise de
péche; mais il se peut que les p@cheurs et les conditionneurs du pois-
son se partagent les frais généraux et les revenus des divers produits
de 1l'industrie.

3. Préparation et vente initiale par les plcheurs

La statistique officielle est censée donner la quantité des
prises, 3 1'état le plus courant de déchargement ou de vents initials,



573

pour chaque espéce de poisson de fond. Bn ce qui concerne la morue,

zes statistigues s 'appliquent au poids du poisson éviscéré mais non
£t8té, La plus grande partie de la prise de morue se vend ainsi; mals
les ventes initiales faites par les p8cheurs différent beaucoup selon
les régions ou au ours d'une saison ou d'une période de temps plus lon-
gue, La morue peut &tre vendue soit entidre ou ronde (& 1'état de prise)
soit salée ou fumée, par le p8cheur lui-méme pour la vente au détail,

La descr;ption suivante de la vente ou de la mise sur le mar-
ché initiales par le peaaeuJ; se& borne gux opérations que comporte le
ommerce de la morue destinée surtout au Fll@tage. Les variations de
ormes sous lesquelles le poisson se vend ont déja ét¢ signalées; clest
18 wn facteur important du point de vue de l'étude uliérieure sur les
prix employés comme base diévaluation des écarts de prix pécheurs-détall-
lants.

) a\’b

La morue, prise au chalut, & la ligne ou au filet maillant,
est déchargée sur le pont du bateau, éviscérée par les pécheurs et arri-
mée en glace dans des compartiments sous le pont. La glace refroidit
vite le poisson, le maintient 3 une température aussi prés gque possible
du point de congélation et réduit au minimum les contacts des poissons
entre eux ou avec le bols et le métal des compartimenis. Les p8cheurs
doivent s e hiter d'éviscérer le poisson pour l'lentreposer sous le pont
avant liarrivée de la prise sulvante et pour éviter autant gque possi-
ble de l'exposer & la chalesur et au soleil. Ils doivent travailler pen-
dant de longues heures pour compléter une expédition de pé&che et livrer
le poisson au port avant que la premidre partie de la prise ntait vieilli.

Les navires de peche qul partent d'Halifax ou de Lunenburg
ont quelque 500 ou 600 milles & parcourir avant d'stteindre la région de
péche des Grands Bancs; le voyage prend quatre ou cing jours pour l'aller
et 1le retour,sans compter le temps consacré A la pBche. Bn 1956, les
grands chalubiers des ports de la Nouvelle-Ecosse restaient cing ou six
Jours en mer; ceux des autres provinces 1dwsalenf le voyage en quaire
ou eing éaurs; il leur est arrivé méme, & l'occasion, de prendre 15 ou
16 jours pour faire un voysge. Les palangriers de Terre-Neuve font le
voysge en une journée, en moyenne; ceux de Québec prennent une journée
et demie et ceux de la Nouvelle-fcosse plus de trois jours

Un trait caractéristique du p&cheur cBtier, clest qu'il débar-
que le poisson au quai de 1'établissement le jour méme de la prise., 11
en améliorerait la gualité s'il transportait de la glace pour refroidir
sa prise, mais il ne le falt que raremsnt; de toute fagon, guiil alt de
la glace ou non, cels ne changerait ordinairement rien au prix qu'il
recevrait,

Au fur et & mesure que la prise est débarquée et pesée sur
le quai de 1'établissement, on la classe par ordre de grosseur, vu que
ctest la grosseur qui détermine le prix de vente. 11 existe un certain

1 Voir John Proskie, QOperations of Modern Long-Liners and Draggers,
,ulant’c Seabord, 1956. Division de I'économie, ministdre des
Pé&cheries du Canada, Ottawa, 1957, tableau 9, p. 17.
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classement quant & la qualité, en ce sens que les poissons endommagés

ou destinés & &tre convertis en farine de poisson sont mis & part st

se vendent & un prix inférieur. Le classement de la morue comporte

les catégories suivantes: petite, moyenne et grosse (scrod market and
steak). L'ordre de grosseur varie quelque peu suivant la pratique
régionale ou l'usage auquel on destine le poisson, mais la classe moyen-
ne (market), comprend généralement la morue de quatre & dix ou douze

livres.

La concurrence que se font les usines vise autant les pécheurs
eux-mémes que le poisson. Le pécheur ebtier qui ne posséde quiun pe-
tit bateau pourrait refuser de s'éloigner de la cBte ou se trouver dans
1ltincapacité de le faire, mals les bateaux plus gros se rendent plus
facilement an large et peuvent se déplacer dtune région 34 une autre,
Clest pourguoi la présence d'un seul acheteur dans une localité donnée
(en 1ltoccurence une usine & poisson) n'emp&che pas une concurrence
assez vive, De plus, le prix payé n'est pas le seul facteur qui peut
influencer le pécheur; il favorisera plutdt 1l'acheteur qui lui accorde
un supplément de crédit pour l'achat d'engins de péche et de provisions
ou qui lui fournit des installations pour l'entreposage de sa boétte,
Une grande usine de conditi onﬂement bien dlrlgee peut alsément réussir
& fixer les prix et & les imposer & toute une région de la c¢Bte. Elle
v parviendra encore plus facilement si elle posséde une flottille de
bateaux de péche ou des capitaux luil permettant de diriger une entre-
prise de ce genre,

Les pé&cheurs de poissons de fond sur la c8te de 1fAtlantique
semblent accepter, par tradition peut~8tre, un prix "saisonnier" rela-
tivement stable pour la morue. Il y a un certain écart entre les prix
d'hiver et les prix d'été; les prix d'hiver dépassent parfois de un cent
(lc.) et plus la livre les prix d'été. Ce surplus assure aux établis-
sements un plus grand volume de matidre premiére pendant la saison de
péche la plus difficile de l'année. Bien que les conditionneurs ven-
dent la morue gsous diverses formes (frafche, congeléde, salée et fumée)
dont la valeur marchands varie dans chaque cas, le prix payé aux pg-
cheurs, dans un port de débarquement donné, est uniforme pour tout le
poisson, quelgue soilt lfusage qu'on en fera,

Ceci explique, en partie du moins, la différence considéra-
ble entre les prix payés dans une localité et ceux qui sont payés dans
une autre pour la morue débarquée 3 la mdme époque. Ainsi, par exemple,
2 la mi-juin 1958, & Caraquet (Nouveau-Brunswick)la morue moyenne
(market) se vendait 2-3/L cents la livre et la petits morue (scrod)

1%c. la livre; 3 Louisbourg (Nouvelle-Ecosse) la morue moyenne et la
grosse morue (steak) se vendait 3 et 3-3/4 cents la livre et la petite
morue (scrod) se vendait 1-3/4 cents la livre; & Halifax et Lunenburg
(Nouvelle-ficosse) la grosse morue, la morue moyenne et la petite morue
se vendait respectivement 3-3/, cents, 3% cents et 1-3/4 cents. A
St-~Jean (Terre-Neuve), le prix de la grosse morue et de la morue moyenne
etalt de 2% cents et le prix de la morue entidre de 1-3/L cents; enfin
& Harbour—Grace, la morue non classée se vendait 2 cents la livre, La
plus grande partie de la morue débarquée dans les ports de la Nouvelle-
Ecosse se vend pour en faire des filets frais, alors qu'd Terre-Neuve
la prise est transformée partiellement en filets congelés de qualité



née aux marchés de moindre

inférisure et le reste en m sti de
2V et de la mer des Caraibes.

w des régions de la Méd
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Le partage des profits de la vente du poisson se fail entre

tous les membres des entreprises de péche, d'aprés un systéme de 'mise"

individuelle qui varie selon la localité, le type du navire de péche

et autres considérations. Certaines dépenses sont d'abord déduites des

recettes brutes; le reste est divisé en parts de bateau ou d'équipage

et cette derniére part est ensuite répartie entre les membres de 1'équi-

PAEE.

Ltétablissenent-acheteur déduit, avan‘ le partags, le coilt
des fournitures avane%a% aux pEcheurs, comme la giuue et le carburant.
Dans les ports maritimes, le crédit accordé aux pécheurs par 1le mar-
chand local pour achat d’engins et de fournitures est peut-8tre un peu
moins considérable qu'il ne 1'était autrefois, mais il est encore asse:z
important pour obliger le pécheur & vendre sa prise 3 celul qui lui

accorde ce crédit,

t
o
F-3

s quelques années, les p8cheurs éloignés des ports se

nt de moing en moins au conditionnement complet de la morue séehée

, 8 dientre esux atendent encore la morue salée
sur des "vigneaux" ou sur la plage pour le séchage. En raison de la
proximité dfune usine de filetage, ces p@c}eurs peuvent m :
dre au moins une partie de leur prise sans preéparation i le; ils
peuvent encore vendre le poisson fendu & un acheteur local qui posséde
une grande installation de saumurage en vrac {(morue salée verte) ou
ils peuvent entreprendre eux-m&mes le conditionnement de leur prise
Jusqu'au stade du salage en vrac. La morue salée en vrac est ensuite
vendue aux établissements commerciaux de séchage gqui entreprennent le
conditionnement final du poisson sald et séché., A 1'heure actuelle,
4 Terre-Neuve, une grande partie des prises de morue se vend salée en
vrac aux usines de séchage de la N ouvelle~Ecosse

Les usines de {iletage regoivent la plus grande partis
leur matidre premiére des chalutiers et des palangriers qui font la
péche au large, ce qui leur assure un volume d'approvisionnements

plus fort et plus régulier que celui qu'ils recevraient des p8cheurs
cBtiers, Les navires hauturiers offrent aussi une plus grande variété
d'approvisionnements; ils sont en mesure de concentrer leurs cpérations
sur les espéces les plus demandées, alors que le petit pécheur doit se
contenter de ce ou'il prend le long de 1la cdie.

L. L'industrie du filetags

Malgré une tendance récente & la concentration des opérations
de conditicnnement du poisson, il existe encore dans les provinces de
la cBte de 1l'Atlantique un grand nombre de petites usines de filetage
indépendantes, surtout pour la production et la vente de filets frais
en Nouvelle-Kcosse et au Nouvesu-Brunswick. Les étab}lss&m@nts et
1'éguipement servant & la congélation exigent une

considérable et présentent des problémes d'crgani




ine ay§&na1ﬁﬂ ; 7
vepticals des operatlcns de péche, de w@md¢?
e diverses divisions de la méme socidté,

Malgré le grand nombre de petites usines de !
‘onn produit trois fola plus de filets congelés que

: des trois quarts de la production annuelle de
; des Maritimes est assurée par une trsn
certain nombre sont des succursales d Uﬁ%
-Ecosse, la production des filets

Le gouvernement de cette prov1nce a f&var”
ias entreprises & certains endroits appropriés st il a enc
wurs des ports de mer & venir s'établir avec leurs fap
ntres ol ils trouvent un débouché pour leurs prises et bé
wuprs services municipaux.

Ps

Ltindustrie du conditiomnement du poisson frais et ¢
: filets frais et congelés, les blocs et les dalles
congele (qui seront transformés en bitonnets de poisson}, 1@
de poisson panés, cults ou non, les filets légdrement ;
sson entier habillé, frais ou congelé. Les sous-produits
ia farine de polsson ainsi que 1'huile de foie de poisson et
las, Les entreprlses peuvent se spécialiser ainsi dans la préparation
de certaines espéces; par exemple, elles peuvent se concentrer suriout
sur la p8che et le conditionnement de la perche rose (perche de mer).

leur arrive aussi de faire la mise en conserve et la sa
de circonstances particulidres, lorsqu'elles possédent
n5c$ssairﬂ et au ell@s doivent agsurer un débouch’ aux
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A cause des grandes variations saisonniéres dans 1
sionnement et du caractére périssable du poisson, les usines se
dans l'obligation de préparer rapidement le poisson et ell
8tre assez spacieuses pour recevoir les prlses durant les
produetion maximun, Il peut s'ensuivre qutune grande partie N

tilisde le reste de Jltannée. Pour établir une =
table, il faut done prévoir aussi exactement que possible
rité de l'approvisionnement de poisson, de la demande et de la
bilité de la main-d'oeuvre logale, afin de déterminer la
mum de liusine,

Les usines de flletage qu1 sont situées dans les por
cipaux peuvent pulser sur place & mdme la réserve de =
mais, comme il existe d'autres types d'emp101s access
leurs, ces usines doivent offrir un salaire 3 peu prés
salaire moyen que paient les autres entreprises. Ltinstallation diuns
usine dans un village de p2che plus isolé peut s'accompagner dtune af-
fluence de travailleurs qui viemnent s'établir avec leur famille &
proximitd de l'usine., Toutefois, les salaires ont tendance 4 &trs
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moing élevés dans ces centres, vu gue liindustrie de la p8che
= peu de concurrents., En général, un tlers ou plus d T d
de filetage sont des femmes, dont les salalirss ;@nt d% b%amﬁau;
ieurs & ceux des hommes. Lorsque le chef de famille gagne suffisam-
ment pour faire vivre les siens, les fenmes et les jeunes filles psuvent
recevoir des salaires moins élevés, car elles n'ont pas & subvenir & tous
leurs besoinrs,

La plupart des grandes usines de filetage ont maintenant un
persomel syndiqué et leur échelle de salaires est approuvée par le syn-
dicat, Les taux de salaire horaire courants en Nouvelle-Zcosse varient
entre $1.05 et $1.16 pour les préposés au tranchage et & 1l'édcorchage,
entre $0.92 et $1.08 pour la main-dloeuvre non spdcialisde, et entrs
77¢. et Ble. pour les femmes préposées au mirage, 3 1l'inspection au pe-
sage et & 1l'empaquetage. A Terre-Neuve, exception faite de Saint-Jean,
les taux sont plus bas: il sont, par exemple, de 80c. & 89c. pour les
fileteurs et de 52¢. & 62c. pour les femmesl Dans les usines de la pro-
vince de Québec, de 11'fle du Prince-Edouard et du nord du Nouveau-Bruns-
wick, les taux de salaire sont assez semblables & ceux de Terre-Neuve,

Le cofit de la main-dloeuvre dépend non seulsment
salaire mals aussi du rendemesnt de cette mf*z-d‘“euvréﬁ Au
dernidres annédes, du moins dans certainss usines de {ilstags
outiilage, une mécanisation plus poussés ? une plus grande
de la main-diceuvre et ds 1l'administration ont asugmenté le rends :
Liabsence de renseignements qui nous permettraient de comparer le LO:
et le volume de la production au cours des 10 derniéres anndes nous a
mis dans 1'impossibilité de dire si 1l'augmentation du rendement des usi-
nes de filetage a plus que suffi 3 équilibrer l'augmentation du cofit de
production attribuable & la hausse des salaires et aux dépenses considé-
rables gu'ont entraind en certains cas ltinstallation des locaux et de
lioutillage,

(b

Le rendem i’:

de la main-dioeuvre est en
ia grosseur et 17 is

g éta son fileté, Par exe

le peut arriver & 00 livres de morue brute {ce
environ 135 livres de filets) & l'heure lorsqu'il travaille sur des mo-
rues de quatre ocu cing livres, alors que son rendement est doublé s'il
travaille sur la grosse morue (merket), qui pése 12 livres. Cependant,
un filetage plus rapide peut entralner une diminutien du taux de récum
pération des filets & partir de la matidre premiére; la rapidité et 1
taux de récapdraticon dépendent de 1'habileté du filsteur,
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rancheur sxpérimentsd !
selon l'état du polsson. B&ﬂﬁ le cas des blocs, 12 re
élevé et il n'atteint en général que 30 ou 31 p. IOO*

1 Voir les Annexes C, D, E, F et G, Mémoire de la Fédération du Travail
de Terre-Neuve, compte rendu de la Commission royale sur les écarts
de prix des produits alimentaires & St-Jean {Terre-Neuve), 3 mai 1958

8248038
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Pour diminuer les frais d’administration par unité de produc-
tion, on peut faire fongtiomner l'usine 3 plein rendement, vingt-quatrs
heures par Jour, ou instituer un roulement de trois équipes,du moins
pendant la période de prise maximum de 1%été, Si les employés ne sont
pas assez nombreux pour constituer deux ou trois équipes par jour, il
peut devenir nécessaire de les garder au travail aprés les heures régu-
lidres, la rémunération pour les heures supplémentairss étant du tiers
ou de moitié plus élevée que la rémunération habituelle, afin que le
poisson accumulé puisse 8tre conditionné avant qu'il ne devienne impro-
pre 3 la consommation. EHn plus du fait que le rendsment des employés
est susceptible de diminuer lorsqu'ils sont fatigués, le baux de ré-
mundration des heures supplémentaires entraine une augmentation du cofit
unitaire de la production. Les entreprises subissent ces inconvénients
pour éviter de perdre une partie du polsson ou parce que les pEcheurs
sont mécontents s'ils doivent restreindre leurs prises & la quantité
qu'un établissement peut absorber au cours d'une journée normale de tra-
vail. Dtautre part, ces inconvénients ont leur compensation du fait que
les frais unitaires d'administration sont normalement moins élevés 3
cause de la meilleure utilisation des locaux.

La derniére décennie a vu se généraliser sensiblement 1'emploi
des écorcheuses mécaniques et, plus récemment, 1l'emploi des machines &
fileter dans les établissements de transformation du littoral de 1'Atlan-
tigque. La généralisation de 1la méthode de congélation rapide du polsson
a précédé de peu ces innovations et a procédéd au rythme de la production
sang cesse croissante de filets. Le congélateur par contact & plaques
multiples est généralement employé pour la congélation des filets et des
blocs, bien que le congélateur par ventilation soit plus commode pour la
congélation d'empaquetage de diverses dimensions et de diverses formes,
sans compter que le cofit initial de ce congélateur est psut-8tre infé-
risur au cofit initial de 1'autrs,

Les filets de morue congelés sont empaquetés dans des smbal-
lages "de consommateurs® diune livre et dans de gros emballages de cing
livres destinés aux restaurants et aux institutions, ces derniers con-
tenant environ six filets enveloppés de cellophane., On congéle dgale-
ment les filets de morue en blocs plus volumineux ou dalles destinés &
la fabrication de b8tonnets de poisson panés, cuits ou crus, Les fi~
lets frais de morue sont empaquetés A raison de 20 livres par caisse et
on les dispose en couches successives séparées par du paper parcheminé,

Les cartons diune livre sont recouverts automatiguement d'une
enveloppe coloride et imprimée avant d'8tre mls au congélateur. Aprés
la congélation, on les dispose par séries de douze dans un mBme empa-
quetage. Quatre smpaguetages de ce genre (48 cartons) entrent dans une
grosse calsse dlexpédition en carton fort. Le produii est entreposé
Jusqutau moment de 1l'expédition, Le carton d'expédition contient 10
paquets de cing livres enveloppés de cellophane,

La différenciation entre les catégories d'empaquetage dépend
de la qualité du produit brut. Le poisson de qualité moyenne n'est
pas empaqueté sous l'étiquette "premium", mais il peut Btre emballé
s30uUs une marque commerciale. Parfols, lorsque lion ne dizspose pas de
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poisson auguel on peut apposer une étiquette de deuxisme catégorie, on
procéde & l'empaquetage de quelques centaines de livres par jour de fi-
lets endommagés ou défaits que l'on vend 3 un rabais de 2¢. ou 3¢, la
livre, Ce prix spécial de vente r eprésente une valeur de récupération
des filets endommagés. Si ces derniers sont congelés en paquets d'une
livre, il est fort possible que le consommateur ne se rende pas compte
de la différence,

Le découpage en filets pour la préparation des bloecs doit
se faire cependant avec grand soin et on doit veiller & ce que les aré-
tes de la nuque solent enlevées, mals on peut incorporer sans difficul-
té au bloc les filets sndommagés et les morceaux de filets. Certains
4tablissements munis d'un outillage spdcialisé & cette fin, appr8tent
les bBtonnets de poisson en quantité suffisante pour la consommation
4 l'intérieur du pays, mals le taux des droits d'entrée des bitonnets
sur le marché américain vise 4 empécher les ventes canadiennes sur ce
marché, Néanmoins, les établissements de transformation des Etats—
Unis regoivent en grande partie des usines canadiennes leur approvision-
nement en blocs de morue et d'aiglefin,

Les principales espéces de poissons filetéds dans les établis-
sements du littoral de 1'Atlantique sont la morue, l'alglefin, la per-
che rose (sébaste ou perche de mer), le poisson-loup {poisson chat de
mer), la merluche, le brosme, le flétan et autres poissons plats, y com-
pris le carrelet, la plie, les flets et la limande ferrugineuse (tous
offerts sur le marché sous le nom de filets de "sole"), Les chiffres
relatifs & la production des anndes 1949 3 1958 inclusivement apparais-
sent au tableau 2 ci-aprés,

I1 est bon de remarquer que la production de filets de morue
a compté pour environ la moitié de la production annuelle de filets et
que la production globale de filets congelds pour la région a été eing
ou six fois supérieure & celle des filets frais., La Nouvells-Ecosse a
enregistré cependant une proportion de filets frais beaucoup plus éle-
vée, Des 65 millions de livres de filets et de blocs de morue congeléds
produits en 1958, on estime & un peu plus de la moitié la quantité de
blocs et de dalles destinée & la production des bAtonnets,

Le poids de la prise correspondant & la production de filets
de morue du littoral canadien de 1'Atlantique (poids du filet multiplié
par trois) représente 34 p., 100 des prises globales de morue de 1956 et
de 1957 (voir tableau 1) et 43 p. 100 des prises de 1958. Ainsi, plus
dfun tiers des prises de morus est transformé en filets et en bloes frais
ou congelés,.

La farine de poisson e¢st le produit secondaire le plus impor-
tant des usines de filetage, Cette farine apports un complément riche
en protéine 3 1'alimentation des volailles et du bétail, Aprés le pré-
lévement des filets, il reste environ les deux tiers du poids de la
prise., On réduit ces issues en farine en les soumettant 3 diverses opé-
rations: broyage, cuisson et séchage. Il faut environ eing tonnes d'is-
sues pour produire une tonne de farine,

8248038



TABLEAU 2,

PRODUCTION DE FILETS ET DE BLOCS FRAIS ET CONGELES DE LA COTE EST DU CANADA,

PAR ESPRCE, POUR LES ANNEES 1949 A 1958

(en milliers de livres)

1949 1950 1951 1952 1953 1954 1955 1956 1957 1958

Poisson congelé
Morue 24,182 33,745 31,943 41,396 30,906 55,819 55,279 59,915 62,919 65,849
Aiglefin 12,967 12,470 9,466 12,466 15,926 30,150 35,715 39,921 30,917 24,733
Perche rose 4,998 7,514 10,537 10,643 12,855 12,713 11,833 16,086 13,198 16,82
Poisson plat 3,256 5,269 10,653 12,136 10,094 9,630 16,532 15,245 17,961 17,949
Autres 530 1,494 1,664 2,408 2,063 2,027 2,095 2,324 3,688 6,853

Total 45,933 60,492 64,263 79,049 71,844 110,339 121,454 133,491 128,683 132,205
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TABLEAU 2. PRODUCTION DE FILETS ET DE BLOCS FRAISET CONGELES DE LA COTE EST DU CANADA,

PAR_ESPECE, POUR LES ANNEES 1949 X 1958 (suite)

(en milliers de livres)
1949 1950 1951 1952 1953 1954 1955 1956 1957 1958

Poisson frais

Morue 10,507 12,511 14,919 12,082 11,766 9,564 9,854 11,692 10,827 9,397
Aiglefin 75463 7,564 8,873 6,960 75448 7,121 7,855 8,287 8,347 75390
Perche rose - - - - 72 72 33 31 39 13
Poisson plat 579 1,100 2,049 1,898 3,062 2,003 2,901 1,513 2,364 1,625
Adutres 522 1,412 1,819 2,137 1,567 1,666 1,551 1,54k 951 1,521
Total 19,071 22,587 27,660 23,077 23,915 20,426 22,194, 23,067 22,528 19,946
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TABLEAU 2.

PRODUCTZON Df

PAR RSPECE, POUR L7

(en milliers ds livres)

1949 1950 1951 1952 1953 1954 1955 1956 1987 1958
Poisson frais et
poisson congeléd
Morue 34,689 46,256 46,862 53,478 42,672 65,383 65,133 71,607 73,746 75,246
Aiglefin 20,430 20,034 18,339 19,426 23,37% 37,271 45,570 48,208 39,264 32,123
Perche rose 4,998 7,514 10,537 10,643 12,927 12,785 11,866 16,117 13,237  1&,93L
Poisson plat 3,835 6,369 12,702 14,034 13,156 11,633 19,433 16,758 20,325 19,574
Autres 1,052 2,906 3,483 4,545 3,630 3,693 3,646 3,868 5,639
Total 65,004 83,079 91,923 102,126 95,759 130,765 143,648 156,558 152,211
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8 dOLLaFS 1la *onne, alors gutil ne epresente pafLOAb quiune valsur no-

minale de 2 ou 3 dollars la tonne, 14 ol la fabrique de farine et 1l'lu-

sine de filetage font partie du méme établissement. On a méme signalé

le cas dtune fabrigque de farine qui versait $13.50 la tonne & son prin-

cipal fournisseur. Les pBcheurs regoivent ordinairement £c. ou fc. la

livre pour le 901ssun avarié gui doit 8tre envoyé & la fabrigque de fari-
& 10 dollars la tuq“e}. Un prix moyen de $7.50

de la matifre premiére & environ %38 la ton-~

ins dfun tiers du prix £, & b. que la fabr

e pe la i la tornne. (Ce prix

st basé sur la tensur en pfuu ines qui est en gfénéral de 60 & 65 p.

G ou 60 & 65 unités au prix courant d'environ 2 dollars 1'unité pour

a farine de "poisson & chair blanche®),

Etant domné gue, dans la plupart des établissements, les
issues provenant du préldvement de filets sont destinées & la fabrica-
tion de la farine de polsson, cette production secondaire représente
un facteur considérable dans 1'industrie du filetage et on dolt en te-
nir compte dans l'établisssment des éecarts de prix. Le taux des issues
& $7.50 la tonne ?e???a%%&““ t une diminution de trois-guart de ¢

du prix de la worue brute nécessaire pour prélever une livre de fi
ce qui correspond & deux liv e e par livre de filets.
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Les bitonnets de poisson ont été introduits aux ftats-Unis il
y a environ huit ans et la production de cet aliment a augmenté rapide-
ment pour atteindre en ces derniéres années une moyenne annuelle de 50
millions de livres. ILa productlcn de batonnets de p01qson au Canada
est un peu plus récente un dixiéme de la pro-
duction des Etats~Unis. {

TABLEAU 3. ERCDUCTION DES BATCHNETS DE POISSCON AU
CANADA, 1954 A 19582

(en milliers de livres)

1955 1956 i

- 3,912 3
- 498 1
1, 4,410 5

a Service de 1'économique, ministére des P8cheries du Canada.

La vente de bftonnets de poisson s'est accrue par le fait
qutils ont remplacé les variétés ordinaires de filets et autres parties
de poisson plutdt cue par une zugmentation nette dans la consommation du
poisson. Une part consid du poids du produil final provient de
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frais de courtage ou les commissions vari ent en 12 p. 100 de
la valeur dss Vﬁptﬁb, cette différence tendroit, du volume
el de la régulsrité de 1l'la talony nee gulon psut

accorder au fournisseur el de plusLsurs autres conaAt&§ngg Les servi-
ces de courtiers permetient au grossiste de maintenir un approvisionne-
ment constant de plusieurs sortes de poissons en quantité suffisante.

Les grossistes peuvent 8tre des maisons de gros ordinaires
pour la vente du poisson, des marchands de gros et de détail ou des gros-
tes de "produits congelés® qui offrent des pagusets de p@;saon con~
elé rapidement parmi leurs autres étalages de frults,
e jus congelés, Les rehands de viandes en gros achét
isgon comme &~c8tds ou pour rendre service & leurs cl

oS
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I1 est difficile diévaluer la marge de profit des grossistes
en raison du manque de renseignements dignes de fol au sujet des prix
f. & b, L'établissement, Les prix de grosl publiés pour les villes de
Halifax, de Montréal, de Toronto de Winnipeg et de Vancouver et qui
sont publiés bi-mensuellement ont peut-8tre tendance & &tre plus dlevés
“"'ﬂlq ne le sont en réalité, Le prix pour chague ville sst calculé

‘aprés la moyenne des prix de plusieurs établissements sans tenir
c@m§te de la diversité des rabals que les dtablissements de cette vills
peuvent consentir sur leurs prix officiels.

3

De manidre approximstive, on peut établir la valeur f. & b,
1'établissement & 15c¢, la livre pour des filets de morue fraiche, sur
urie base de 9c. pour le poisson brut {3c. sur le poids au débarquement
vont au p8cheur) et une marge de 6c¢c. va & l'exploitant. La livraison
par grande vitesse en chargements de moins d'une wagonnée hausse le
prix de chaque livre de poisson de Le. tandis que les frais de courtage
100 v ajoutent ¢£Lg3 le grossiste a donc 3 payer un cofit total
Au POES @?GF*GbT@ 19587, L@S 11L9is de morue frajiche se ven-
Ty Yo 3

11

&”‘fé 4

eve
Avene nt, la marge
foronto, Hﬁ&f les filets de morue fralcua au mois d'octobre

1957, était d'environ l6c,, le prix moyen au détail s'élevant 3 Lb.8c.

Les frais de conditionnement pour les filets congelés seraient
légérement plus élevés; avec 1lladdition d'un autre cent(c.) pour les
frais de congelatlon, le prlx f. & b, 1l'établissement s'éleverait & 1lbc.
W‘@@t”e na“t; la ]

des filets congelés en chs gﬂmﬂnt» diune
itié les frais de t t. Le prix cof
done & Toronto 3 environ 19c. {y co
s3agerie & l;c; pour le wa;u;,

ilets cours des prix de gros & Toronto, en
octoore 195 atte¢gna1t 2L.5¢c, l¥enveloppe de cing livres, tandis gque
le prix au deta¢l s'élevait & 29.7c. le paquet de filets. Le grossis-
te réaliserait donc une marge de profit de 5%c. environ ou 22 p. 100 de
son prix de vente, et le détaillant aurait une marge de profit de 5c.
ou bc.

4
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non apdcislement énuméré: perche rose, morue, aiglefin, merluche,
merlan jaune et brosme', soumis & un droit de douanes de Qébg la LiVF%;
ou de 1-7/8c. la livre pour un guoia établi*. Bn 1958, le contingent
s'élevait 4 35,892,221 livres; mais nous n'avons pas de renseignements
sur la part qu'y tenaient les filets et les blocs du Canada,

Le prix du change des dollars amdricains en monnaie canadien-
ne contribue & augmenter les droits d'entréde des exportations canadien-
nes aux Etats—Unis. Le 1h juillet 1958, le dollar canadien valait
104-3/32 en monnaie américaine ce taux a fait baisser d'a peu prés lc.
les profits réalisés sur les filets du Canada vendus 24Lc. & Boston.

A 1a mi~occtobre 1957, les filets de morus congelés du Canada
valaient de 2¢c, & Z3c. l'enveloppe de 5 livres, chez leurs pwemlers
destinataires & Chlcago, alors qutils attelgnalent en moyenne 24ic, &
Toronto. A Chicagoe 3 la méme date, on évaluait entre 22c. et 2hec.
ltenveloppe de 5 livres d'origine américaine - vraisemblablement un
cent de plus que le pagquet canadien, A Boston, les enveloppes tant
canadiennes qu'américaines, étalent cotées entre 2lc. et 22¢, A des
époques différentes, & Chicago et 3 Boston, le paquet dfune livre va~
lait de 2¢. & Se, de plus que le paquet de § livres; cependant les prix
de gros observés sur les principsux marchés des Btats-Unis ne montrent
pas de différence marguée sntre les prix deés filetsd morue o NﬁelQS
canadiens cu américains®. Les établissements canadiens de préparation
de filets emballent une grande partie de leur production en ut 1Lsaﬁt
les étiquettes de leurs clients, de leurs filiales ou des sociétés mé~
res aux ﬁtats—Unls, on conaldere donc ces produits, & toutes fins pra-
tiques, comme du poisson des ftats-Unis dans les comptes-rendus des
marchés de ce pays.

clés prove-
gue les {ie
cﬂmp@rﬁnn@

nant du Canada ss vendent aux Btats-Unis lc.
lets de la Nouvelle-Angleterre, les prix des g
tout différemment. Cecl spparsit dans les eatlm tions o s
quion & extraites du Daily Fisheries Report de New York (ventes en iarw
ges quantités par les premiers destinataires & New York;:

En conséguence, alors que les filets de morue con

1 lLes droits de deuane réduits s'appliquent aux exportations ne dépas-

sant pas le contingent annuel de 15 p., 100 de la moyenne de toute
la ccnsommatlcn annuelle apparsente de ce poisson pendant les trois
années clviles gul précédent son expsrtatz@n. On ne gsera pas
le quart des ce contingent perdant les trois ;Temjarf
née, la moitié pendant les six premiers ou les trois quaris pendant
les neufs premiers, {La "consommation annuelle aﬁpgrezie” est établie
sans tenir compte des changements qui ont lieu dans les stocks en
entrepdt)

2 Voir Daily Fishery Reports (de Boston, New York ou Chicago),_Servi—

ce des nouvelles du marché, Bureau des p8ches commerciales, Etats—
Unis; Département de ltintérieur.




1957 L2 = L5
38 - 40
LO - 42

11 peut arriver que de basses cotsitions cox
ur du poisson de la vellle ou des Jeurs pr:

%“ pour Qu@lun autre defaut de o

s on Jjuge de la fraicheur des fll@t d‘apw ;
lepuis qu'ils ont été découpés; ainsi, les filets déco
5 New York sont considérés "plus frais" que ceux de la
méme si le poisson découpé a séjourné 10 jours en bate
5, les filets du marchéd national proviemnent de prises,A
les prises de morue & Halifax ne sont évaludes qu'd ~
prix & Boston (pour la premidre vente hors du | i)

Grogse morue Morue moyennse Petite morue
"Serodh
(en dollars par 100 livres)

12 mai 1958 14,00 12.00 -
Juin 1958 11.60 9.75 9.00
Juin 1958 6.50 7.60 6.55- 6,60

A ce prix, la majesure partie de la morue de la i}
terre doit se vendre sur le marché du pobson frais; en outre,
se vendre au prix offert pour les filets frals de morus
ne sait dans quelle mesure la différence entre le prix de we

ts de la Nouvelle-Angleterre et celui des filets canadiens
au niveau du détail. Vraisemblablement dans la majeure parh e
Lo consommabeur sméricaln ne s
vient du Capada ou de la Now

etarre,

Les prix de la morue & tous les niveaux r
ce et la facilité d’appwcvi sionnement relatives dont
stocks de morue de l'Atlantique, au regard des auBT“S
sons de fond, ainsi que de la préférence :
gard des autres espéces de poisson. Dans le
cheteur exige souvent ¢ mantité de [ilets
rohe rose et de poisson plat dans s commandes, ce qui

] J@%@vmw+dn@aq% les : ]

ents de préparati
filets de morue.

trie canadienne de la
} dernlere décennie s'est predulte daps
gzans comme Terve»heufe ﬂt le golfe Saint-Laurent, ol la morue
prise principale. En ouire, les [ilets de morue congelés
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ont df faire face, sur le marché américain, 3 la concurrence des nom=
breusss importations de filets et de bloes de morue en provenance de
itTslande, de la Norvége, du Danemark et de 1'Allemagne de 1'0Cuest.

6. Consommation nationale; distribution au
détail, restaurants et institutions

Les filets de morus fréis, mis en vente & 1'étalage, en cals-
se ou au comptolr, se vendent & la livre, mais 1a plus gra ;
filets de morue congelés se vend&nt au détall dans les bolte
vre que le consommateur Lrouve aux comptoirs des aliments gongeles dans
ies chalnes cu les magasins de détail indépendants. Le paquet de cing
livres, emballé dans la cellophane, est destiné surtout aux hdtels, res—
taurants, hépitaux et autres institutions qui ach&tent le poisson en
grande quantité. Nous l'avons dit plus haut, nombreux sont les mar-
chands détaillants qui ne vendent plus de polsson frais mais seulement
du poisson congelé qu'ils conservent dans des congélateurs,

&
&
[+

La consommation nationale de filets de morus frais
16s {c'est-A-dire la production annuells moins les exportations, compte
tenu des changements dans lss stocks) s'éldve chague ammée & moins dlune
livre par t8te, Les chiffres estimatifs annuels s'établissent de la
fagon suivante:

et conge-
15

TABLEAU 4. CONSOMMATION NATIONALES DE FILETS ET BLOCS DE
MORUE FRAIS ET CONGELES, DE 1950 A 1958

Nombres de livres

Année milliers de livres par Léte
1950 16,115 1.17
1951 12,761 0,91
1952 15,574 1.07
1953 12,729 0.86
1954 14,303 0,94
G 11,052 071
1,915 3:93
11,621 G, 70
11,584 0.68

Ajoutons, pour fins de comparaison, que la consommation des
produits du poisson au Canada par t&te, en 1957, était de 13.5 livres
(poisson comestible), dont 6.9 livres se composait de mollusques et
crustacés frals et congelés, y compris 2.7 livres de filets, Les chif-
fres de la consommation par tBte n'ont pas varié considérablement du-
rant ces derniéres snnées. Les filets de morue représentaient donc un
tiers {ou moins) de la consommation movenne de filets,




Les données statistiques dont on peut disposer sur les prix
de la morue, pour la décennis 1949-1959, sont assez peu satisfaisantes.,
Les cotations officielles de prix de détail & l'égard des filets de
morue "frais et congelés" ont été publides jusqu'd la fin de 1954; &
partir de cette date, on a commencé & publier chaque mols une série de
cotations des prix sur les filets de morue frais. Les cotes de prix de
détail sur les filets de morue "congelés et empaquetés’, pour la ville
de Earonto, nous sont connues depuis 1lannée 1952, mais on ne saurait
1 mparer de prés aux cotes de prix de gros pour les paque de
giﬂ@ llV?es smballés dans la eellaphanel, Toutefois, les m@yennes non
pondérés des cotes mensuelles sur les prix de gros et de détail, enre~
gistrées 4 Toronto, servent de moyennes annuelles dans le tableau 5,
pour établir l'écart des prix "entre le gros et le détail™ dans cette
ville. Attendu que les cotes des prix de gros des paquets de cing
livres recouverts de cellophane peuvent avoir été inférieures de quelques
cents & celles des filets empaquetés auxquellss s'applique la série des
prix de détail, 1'écart entre le gros et le détail peut paraltre majo-
ré dans les chiffres qui figurent av tableau,

Le calcul de l'écart entre le prix payé au pécheur et le prix
de détail représente des difficultés plus grandes encore. Les différen~
ces considérables qui se produisent d'une province & l'autre dans la va-
leur moyenne des prises annuelles de morue sont bien visibles dans le
tableau 1. Les chiffres des moyennes des prises mensuelles pondérées
indiquent des différences plus marquées encore du fait que le prix sai-
sonnier varie considérablement d'une province a l'autre. £n outre,
méme dans 1'établissement de 1lt'écart des prix régionaux et saisonniers,
il peut se glisser des inexactitudes & cause de la nécessité ofi 1io
se trouve d'employer des valeurs moyennes estimatives des prises your

s produits finis et & demi appr8tés, tels que la morue séchée et sa-
ée et la morue placée dans du sel en vrac, produits et vendus par le
cheur lui-méme., Ces produits sont réduits arbitrairement & leur égui~
valent en poilsson brut auquel on applique le prix quil a cours pour le
poisson éviscéré mais non ét8té. Les valeurs des prises de morue sont
donc en quelque sorte théoriques dans les régions oll les pécheurs ven-
dent une partie de leur poisson autrement que non ét&té et habillé,
Lorsqu'il s 'est agl de calculer 1l'écart des prix dans le cas des [ilets
de morue, il a fallu tout d'abord reconnaitre que les filets frais et
les filets congelés sont deux produilts différents, qu'il faut étudier

éparément; on a dii ensuite choisir un marché considérable, soit la
"?a da Toronto, &4 llégard de laguelle nous possédons une série rela-
ivement compléte des prix de gros et de prix de détail pour chague pro-
duit. Pour calculer liécart entre le prix payé au péchsur et le prix

1o}

6”3'4

1l Selon la moyenne des prix de gros enregistrée au milieu du mois et
la moyenne des prix de détail enregistrée le premier jour du mois,
recueillies et publiées par le Bureau Fédéral de la Statistique dans
1la Statistique mensuelle des péches du Canadas.
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de détail, dans le kablesau 3, on sfest fondé sur les prix des prises
de morue & Halifaxt, car oes derniers représentent lss prix ds la mo-
rue brube & Halifax st & Lunenburg et on salt que ces régions, o la
majeure partie des prises est confiée aux &tablissements de prépara-
tion des filets sont en outre les deux plus grands fournisseurs au mar-
ché canadien de filets frais et de filets congelés. On se sert dlune
moyenne approximative des prix dihiver et d'été de la morue marchande

% Halifax et on en déduit un quart de cent, soit la valeur des lssues

emwloyées dans la oroductiow de la farine de poisson. Ainsi calculé,

le cofit de la matidre premidre de la morue Dmu;ayae dans la préparation
des filets est majorsd, en ce sens gqu'une partie ds la petite morue

i

{scrod} est mise en filets et que le pEcheur regolit pour ce produit un
pF,K peu élevé?, Il va de sol qutun grand nombre diétablissements de
préparation des filets offrent pour les prises un prix inférieur &
elul quion paie & Halifax,

&3
&
e

r

(') 'l

Au cours de la période 1955-1958, le prix de détail des fi-
lets de morue frais & Toronto était supérieur dans une proportion d'en-
viron 50 p. lOO celui des filets de morue congelés. Le collt de la
matidre premidre A Halifax était le mBme dans le cas dea filets frais

et des filets congelés; par consécquent, le prix payd au pScheur repré-
sentalt une plus grande propo tion de la valeur au dftail des filets
gelés, soit environ contre 20 p, 100 dans le cas des fi-

oy
2
o3
®

ts frais, La qaxsgu . dlenviron 35 p. 100 de la
valeur au détail sur les &;1&ﬁs de morue frais; elle représentait en
partie, bien entendu, le risque de perte pour les déchets. La hausse
du prix de détail sur les filets de morue congelés était d'environ la
moitié d'autant et il semble qu'elle ait diminué au cours des cing ou

gix dernidres années,

2 Pour compenser toutefois, il faut noter que le cofit de la main-
dloeuvre dans la mise en filets du pstit poisson est plus élevé
pour chaque livre de filet. Le taux de récupération dans le cas
du gros poisson pourrait ne différer peut-8tre pas beaucoup de ce-

lui du petit poisson.



TABLEAU

T

B

ol

u débargu

ment de ls

rue march

de & Halife
2 8 b

. ., et entre
Prix de dé- i aun

tail moyen

Année

1952 38.6 1209 3.5 G 27

1953 34.8 1i.6 3.0 8.6 26

: 33.5 11.2 3.2 8.0 30
30,8 10.3 3.0 7.3 29
29-8 90\; 3.2 z?/h? 32
30.2 10.1 3.0 7.1 30
31.4 10.5 27.9 3,0 75 29

: La moyenne de l'année est une moyenne non pondérde des prix mensuels mentionnés dans la publi-

P

cation du BFS intitulée, La statistique mensuells des péches du Canada.
détail (colonne (1)) divisé par 3.

Colonne (2): Prix

Colomme (3): u mois de juillet 1954, les séries de prix de gros mentionnés
de morue congelés, empacuetés™ et, aprés cette date, il sont
5 livres", Une série différente inditulée Y“F] ;
les annites 1 et 1953 dans le t:

OGE moyens pour

le BFS =zont 3
td i




TABLEAU 3.

RESUME DES ECARTS

ENTRE LE PRIX AU PECHEUR ET

LY PRIX DE DETAIL, FILEYS DE MORUE

FHALS BT CONGELES, 1952 A 1958 (¢in)

Prix de dé-
tail moyen

Valeur de dé-
tail équiva-
lente par 1li-
vre 48 morue

Prix de

Prix moyen
au débarque-

ment de la mo-

rue marchan-
de & Halifax

£
Heart entre
le prix au

Part de la
valeur au

Part de la
valeur au

ETOS M pécheur & détail tou- détail tou-
& marchande poids  yen 3 moins la valeur le prix de  chée par le chée par le
fnnée  Toronto V a1 débarquement  Toronto des issues détail détaillant  pécheur
{c. la 1liv,? {c.} (e, 1a liv.) {e.) (e.) (B} (%)
(1 {2) (3) {4) (5) {6) (7)
B. Filets de morue, frais, non enveloppés, 19551958
Li,.8 14.9 28,2 3,0 11.9 a7 20
L9 15.0 29,2 3.2 11.8 35 23
L5.5 15.2 30,3 3.0 12,2 33 20
5laks 17.1 334 3.0 14.1 35 18

Colonne {(4):

Colonne (5):

Colonne (6):

Colonne (2,

moins colonne (i),

en pourcentage du prix de détail (colonne (1)),

Colonne(7):

{(eolome (2)).

un quart de cent pour la valeur des issues qul servent & la production de farine

Différence entre le prix de gros et le prix de détail [colomme(l) moins colonne (3)) exprimés

Prix su débarquement (colonne (L)) exprimé en pourcentage de lawleur de détail équivalente

£65



TABLEAU Al DE L'ANNEXE

PRISES MENSUELLES DE MORUE DE L'ATLANTIQUE, COTE 3ST DU CANADA, POUR LES ANNEES 1949 A 19588

{poids des prises en milliers de livres)

1959 1950 1953 £952 1953 1954 1955 1956 1957 1958

Janvier 6,108 5,283 7,692 7,717 13,052 14,070 10,890 10,501 6,483 12,817
Février 3,697 3,368 6,834 7,411 10,283 14,284 11,546 9,119 6,296 10,454
Mars 7,783 10,161 8,147 11,584 9,556 15,29, 13,376 14,352 14,269 13,571
Avril 12,277 14,579 Lh,373 20,528 16,490 13,670 21,805 21,183 14,752 20,351
Mai 19,601 21,608 20,269 17,031 18,520 20,389 24,135 28,443 28,868 31,304
Juin 43,545 33,184 36,535 33,556 63,551 76,591 67,439 92,128 64,752 111,498
Juillet 49,120 46,762 37,116 51,496 193,928 221,221 183,165 198,516 200,098 152,948
Aofit, 33,302 40,238 28,423 25,979 90,212 126,872 117,226 120,686 167,548 80,746
Septembre 29,531 26,686 27,383 29,558 55,701 82,770 66,794 66,122 68,903 45,625
Octobre 16,882 12,463 14,305 11,459 26,338 31,541 37,311 41,875  LhL,341 26,053
Novembre 9,456 11,560 8,380 8,112 17,312 18,012 22,000 14,879 18,037 13,519
Décembre 9,287 7,030 7,76k 8,179 9,320 12,221 7,156 12,145 7,692 5,422

a Les prises de Terre-~Neuve ne sont pas comprises pour les annéees 1949 & 1952 inclusivement,
Source: La statistigue mensuelle des p&ches du Canada. Les données pour l'année 1958 sont provisoires.

7os



TABLEAU A2 DE L'ANNEXE

PRISES MENSUELLES DE MORUE DE L'ATLANTIQUE, NOUVELLE-KECOSSE, POUR LES ANNEES 1949 A 1958

{Poids des prises en milliers de livres)

1949 1950 1951 1952 1953 1954 1955 1956 1957 1958

Janvier 6,09 5,246 7,623 7,662 9,340 10,624 7,403 8,164 5,873 9,752
Février 3,679 3,329 6,768 7,279 6,273 95442 7,887 6,955 2,726 8,371
Mars 7,726 10,119 8,095 11,532 5,399 9,391 8,703 9,772 8,345 8,293
Avril 12,030 14,385 14,168 20,471 11,836 12,847 14,376 14,111 9,304 13,548
Mai 14,859 18,614 16,882 14,739 9,498 11,096 12,667 14,583 15,853  12,42%4
Juin 25,247 19,186 17,966 17,866 11,44, 10,849 13,545 11,886 13,962 8,375
Juillet 25,395 21,666 21,271 23,185 17,k18 14,612 15,416 15,306 13,867 11,457
Aofit 9,309 15,196 9,700 9,922 6,634 7,664 8,452 9,358 9,423 9,026
Septembre 15,926 13,064 15,878 146,656 16,24 16,488 12,771 10,467 12,295 8,920
Octobre 10,460 74500 9,100 6,157 6,972 7,180 8,828 9,324 8,597 7,418
Novembre 7,878 9,942 7,175 6,674 8,056 9,959 13,382 5,922 9,914 8,524
Décembre 8,963 6,863 7,633 7,986 6,474 9,172 6,043 9,625 4,922 b bL2

Source : La statistigue mensuelle des pdches du Canada. Les données pour ltannée 1958 sont provisoires.

565



TABLEAU A3 DE L'ANNEXE
FRISES MENSUELLES DE MORUE DA L'ATLANTIQUE, NOUVAU-BRUNSWICK, POUR LES ANNAES 1949 A 1958

(Poids des prises en milliers de livres)

1955

Janvier 14 37 69 55 111 56 62 60 26
Février 18 39 &6 132 63 bl 50 70 16

Mars 57 L2 53 52 Ll 80 62 26 11

Avril 197 194 99 57 123 129 114 32 31

Mai 275 705 605 596 471 567 1,483 1,194 1,241 1,
Juin Ly b6l 3,498 5,112 5,148 3,464 2,878 b,646 5,16/ 5,320 &
Juillet 7,703 7,350 5,382 6,955 5,389 4,039 4,086 6,713 9,355 3
Lofit 6,680 6,160 5,854 5,514 3,696 L, 970 5,796 10,424 9,102 8
Septembre 3,921 3,598 3,970 3,395 2,591 7,516 5,062 6,496 6,991 6
Octobre 2,099 1,469 2,118 1,832 2,888 L,372 L,8L3 6,692 5,275 L
Novembre 635 858 538 456 503 596 3,160 2,018 1,360 1,7
Décembre L7 71 7% 73 77 53 1 68 21

Source: La

sont provisoires.




TABLEAU Al DE L‘'ANNEXE

PRISES MENSUELLES DE MORUE DE L'ATLANTIQUE, QUEBEC, POUR LES ANNEES 1949 A 1958

(Poids des prises en milliers de livres)

1949 1950 1951 1952 1953 1954 1955 1956 1957 1958

Janvier - - - - e s - o - o

Février - - - - - - - - o -

Mars - - - - - o - - - -

Avpil - - 106 - 8 8 11 3L - 29
Mai 3,884 2,142 2,434 1,543 2,458 1,674 2,625 5,023 3,165 7,002
Juin 12,665 9,692 12,592 9,932 7,462 8,726 6,962 12,982 15,827 16,685
Juillet 13,987 16,460 9,140 20,401 13,519 5,934 8,464 15,375 19,655 18,999
Aofit 16,113 17,624 11,985 9,550 10,399 5,261 10,102 15,435 20,156 11,527
Septembre g,882 9,403 7,030 9,062 5,822 7,676 7,055 12,559 12,205 7.908
Octobre L, 125 3,327 2,898 3,286 3,540 2,463 4, 780 7,618 7,028 5,874
Novembre 850 705 578 889 Lobddy L&l 1,299 1,271 1,129 711
Décembre 249 Gl 53 103 14O 21 26 22 7 1

L6S

Source: La statisticue mensuelle des pBches du Canada. Les données pour l'année 1958 sont provisoires,



TABLEAU A5 DE L'ANNEXE

PRISES MENSUELLES DE MORUE DE L'ATLANTIQUE, TLE DU PRINCE-EDOUARD, POUR LES ANNEES 1949 A 1958

{Poids des prises en milliers de livres)

Janvier - - - - - - - B - -
Février - - - - - - - - - .
Mars - - - - - - - - - -
Avril - - - - - - 5 - -

Mai 583 147 348 153 416 413 668 853 575

Juin 1,169 808 865 610 501 575 54,20 652 1,176
Juillet 2,035 1,286 1,323 955 667 1,120 1,832 2,353 1,223

Aclit 1,200 1,258 881, 993 683 1,004 1,890 2,563 3,752
Septembre 802 620 505 LL5 L00 QLT 900 1,512 718
Octobre 198 167 189 184 196 428 240 345 76
Novembre 89 55 &9 93 167 138 56 145 32

Décembre 28 2 12 17 30 75 52 103 T
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LE3 FILETS DTAIGLEFIN

1. L2 matidre premiére

Liaiglefin (Melanogrammus aeglefinus) fréquente d'ordinaire
des eaux plus chaudes que celles ot vit ls morue; on le trouve dans
liétendue d'eau gqul va du banc de Terre-Neuve et du sud de cetts Ile
Jusquiau cap Cod. Comme l'aiglefin est relativement peu répandu dans
le golfe Saint-Leurent, les prises en sont peu nombreuses dans la pro-
vince de Québec, dans le nord du Nouveau-Brunswick et 1'fle du Prince-
Fdouardl, La période de croissance des poissons de cette espdce est
longue, particulilrement dans les eaux du Nord, et l'exploitation des
fonds ol ils abondent est si considérable qu'on prévoit une diminution
des stocks d'aiglefin et m8me, avec les années, une baisse des prises
annuelles, La movenne annuelle des prises dlaiglefin au Canada, au
cours des cing dernidres anndes, s'établit & environ 129 millions de
livres. Si l'on ajoute & ce chiffre celui de la p8che pratiguée chaque
année par les autres nations dans lss eaux nord-américaines, soit enviren
gent millions de livres, on obtient un toial qui représente prés de la
moitié de la quantité Sstimative des stocksy ce qui est un taux de mise
en valeur considérable”,

On retrouve dans la p8che de l'aiglefin et dans 1l'appritage
dont ce poisson fait l'objet les m&mes facteurs d'ordre saisonnier et
dYordre technigue que dans le cas de la morue, La majeure partie des
péches s'effectus au moyen de dragues. La courbe de la production at-
teint son apogée en été et son bas niveau en hiver tandis que la courbe
des prix se dessine en sens contrairs, C(omme la taille moyenne de 1l'ai-
glefin est plus petite que celle de la morue, i1 en eoflite généralement
plus cher pour préparer une livre de filet dfaiglefin que pour préparsr
une livre de filet de morue. Toutefois, gréce au filetage automatique,
on réalise une économie en mettant en filets le trés petit aiglefin
{qu'on appelle quelquefois “ping pong") souvent & 1'état entier, tel
gu'il sort de l'eau; ces filets sont transformés en blocs ou dalles con-
gelés dont on fait les bitonnets de poisson.,

La chair de 17aiglefin ressemble tellement 3 cells de la morue
que les consommateurs américains préférent souvent acheter des filets
dfaiglefin non écorché afin de pouvoir identifier le produit. La produc—
tion de filets & partir du poids dlaiglefin habillé et non 818té, tel
quiil est déchargé, est peut-8tre supérisure dans une proportion de deux
pour cent i celle de la morue et elle dépasse 40 p. 100 du poisson en-
tier dans le cas des filets de poisson non écorché. Toutefols, depuis

1 Bien entendu, la péche se pratigue sur une échelle restreinte, dans
le Golfe, au cours de l'hiver,

2 A comparer avec le itableau de mise en valeur des polasons de fond
dans Les P8ches Commerciales du Canada, p. 13. Rapport de la Commis-
sion royale sur les perspectives économiques du Canada, 1956,




601

quelques snnées, les prises comprennent une bonne proportion de trés
petit aiglefin, diol la balsse dans le taux moyen de récupération,
surtout si llon tlent compite des "ping-pongs® débarqués & 1'état entier.
Pour les fins du présent exposé, on a délibérément fixé le taux moyen
de récupération & 35 p. 100. ‘

2. écoulement des prises

Les chiffres relatifs & la quantité et & la valsur des prises
annuelles d'aiglefin débarquées dans les provinces de l'Atlantique au
cours de la dernidre décennie apparaissent dans le tableau 1. La plus
grande partie des prises se vend sous forme de filets et de bloes frais
ou congelés; la vente des blocs se falt par la suite sous forme de bé-
tonnets ou de tranches de polisscons. Une certaine quantité d'aiglefin se
vend & 1'état habillé, frais ou congelé; une quantité moindre entre
dans la fabrication de 1l'aiglefin habillé et fumé, soit le véritable
"ajglefin de Findon" (“finnan haddie"), Comme dans le cas des autres
poissons de fond, ce qui reste une fois le découpsge en filets terminé,
soit les issues, est broyé et séché et réduit en farine “de poisson &
chair blanche', (e prodult riche en protéines psut servir 3 compléter
l'alimentations ordinaire des animaux.

Les prises d'aiglefin ont atteint au Canads une moyenne de
128,8 millions de livres par annéds, de 1954 & 1958 inclusivement. La
production de filets frais et congelés a atteint une moyenne de 40.1
millions de livres au cours de la méme périodel.En supposant que le taux
de récupération soit de 35 p. 100, la production de filets et de bloecs
dquivaudrait i des prises d'environ 115 millions de livres par année,
Dans le cas des provinces Maritimes, la production d'aiglefin habillé et
fumé exigerait plus d'un million de livres par année et celle de 1l'ai-
glefin habillé frais ou congelé, neuf ou dix millions de livres, (poids
au débarquement}zg Hans ls cas de Terre-Neuve, les chiffres relatifs
& ltutilisation sont inconnusj en ce qui concerne la province de Québec,
les prises d'aiglefin ne représsntent qu'une blen petits partie du total,

Environ les deux tiers de la quantité de filets et blocs frais
et congelés d'aiglefin produits au Canada en ces dernidres années ont #té
exportés aux Etats-Unis. La quantité de filets frais gu'on a gardée au
pays a été toutefois assez considérable, puisqufelle représente une pro-
portion d'environ 85 p. 100 pour les cing années allant de 1954 & 1958,
contre une proportion de 25 p, 100 dans le cas des filels et des blocs
congelés, La consommation canadiemne de filets et de blocs d'aiglefin
a en sffet doublé su cours de la dernidre décennie et 11 semble que la

1. Lee chiffres annuels apparaissent au tableau 2 de 1'étude sur la mo-
rué et sont inclus dans le tableau 2 reprodult cl-aprés.

2 Voici les chiffres employés relativement & la transformation de l'ai-
glefin: 170 livres de poids éviscéré et non étété pour 100 livres de
poisson habillé et fumé; 130 livres pour 100 livres du poisson habil-~
1é, frals et congelé,

£2480~3¢
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TABLFAU 1, VALEURS DES PRISES ET DES DEBARQUEMENTS ANNUELS D'!'AIGLE-~
FIN DANS LES PROVINCES CANADIENNES, DE 1949 A 16588

Littoral ca- "
nadien de Ile du
1l'Atlantique Terre- Prince- Nouvelle- Nouveau-
Année TotalP Neuveb Edouard Ecosse Brunswick Québec®

A, Poids au débarquement, en milliers de livres

192&9 14-6 » 580 76 l+5 3 L!»Ol-ﬁ 1 ) 160 -

1950 47,319 - 128 46,213 978 -

1951 55,990 ~ 299 53,355 2,332 4
1952 54,902 - 1,153 51,198 2,544 7
1953 72,969 14,489 2,329 52,794 3,345 12
1954 117,989 42,817 3,014 67,867 4,251 40
1955 135,573 51,597 1,787 78,389 3,351 449
1956 155,390 62,264 1,978 87,756 3,113 279
1957 131,638 44,007 1,662 83,764 2,055 150
1958 103,358 30,760 2,655 66,798 3,092 53

B. Valeur asu débarquement, en milliers de dollars

1949 2,123.0 - 2.0 2,065.6 55.4 -

1950 2,365.6 - 6.3 2,294.0 65.3 -

1951 2,668.6 - 13.5 2,521,7 133.3 0.1
1952 2,722.6 - 53.1 2,524,,0  145.3 0,2
1953 3,000.8 455.2 95.0 2,306.7 143.6 0.3
1954 L4y243,5 1,189.7 142.3 2,729.8 180.7 1.0
1955 4,325.2 1,392.0 54.1 2,726.9 136.2 16,0
1956 4,861.9 1,649.8 70.9 2,999.0 134.3 7.9
1957 1,209.9 1,000.0 6lL.2 3,040.3 101.1 Le3
1958 4,091.0 713.0 118.0 3,068.0 190.0 3.0

C. Valeur moyenne la livre, poids au débarquement, en cents

19[;_9 l{u 6 bt 2. 6 1+' 5 5-0 -
1950 5.0 - 4e9 5.0 6,7 -
1951 L.8 4e5 L7 5.7 2.5
1952 5.0 - b6 4.9 5.7 2.9
1953 L1 3.1 L.l Loh L.3 2.5
1954 Lely 2.8 L7 4.0 L.3 2,5
1955 3.2 2.7 3.0 3.5 Lol 3.6
1956 3-1 2.6 3&6 Bnl@ !+a3 2'8
1957 3.2 2.3 3.9 3.6 L.9 2.9
1958 4,0 2,3 bLody hob 6.1 b7

a Renseignements puisés dans la Statistigue des p8ches du (anada, publi-
cation du BFS. Les chiffres préliminaires pour l'année 1958 provien-
nent de la Statistique mensuelle des p&ches du Canada, publication men-
suelle du BFS.

b Les débarquements & Terre-Neuve ne sont pas inclus avant l'année 1953,

¢ Les débarquements d'aiglefin dans la province de Québec sont compris
avec les autres espéces de poisson 2n 1949 et en 1950. Atiendu que les
chiffres annuels peu élevés de la quantité et de la valeur des prises
sont établis en chiffres ronds, la valeur moyenne d'une livre, en ce
gui concerne la province de (Québec, n'est exacte qu’3 un dixiéme de
cent prés,




TABLEAU 2. PRODUCTION, EXPCRTATIONS ET CONSOMMATION CANADIENNES DE FILETS

ET BLOCS D'AIGLEFIN FRAIS ET CONGELES, DE 1949 A 1958%

Production annuelle Variations dans les stocks congelés
. ' .

de filets et blocs au cours de l'année Chiffre des

Année Frais Congelés Total Augmentation Diminution ventesb
(en millions de livres)
(1) (2) (3) (4) (5) (6)

1949 75 13.0 20.4 - 0.3 20.7
1950 7.6 12.5 20,0 0.1 - 19.9
1951 8.9 9.5 18.3 0.3 - 18.0
1952 7.0 12,5 19.5 0.7 - 18.8
1953 704 15-9 23-l¥ 003 - 2301
l95i+ 701 30.2 3703 3-9 b 33014'
1955 7.9 35.7 43.6 - 2.6 6.2
1956 8.3 39.9 48,2 0.1 - 48,1
1957 8.3 30.9 39.2 - 2.3 41.5
1958 Teols 2.7 32.1 O.4 - 31.7

€09
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par t8ite s'éléve maintenant & prés de neuf-diwiéme de 1i-
ar année. Les chiffres annuels relatifs & la production, aux
ions dans les stocks, & llexportation et 3 la consommabion cana-

dienne {ce qui reste du total) apparaissent au tableau 2.

3, Production et ventes des pécheurs

Ltaiglefin, comme la morue, est éviscéré sur le pont méme
des chalutiers, grands ou petils, puis entreposé dans la glace, dans
tes compartiments qul se trouvent scus les ponts™. Une foils gue le poils-
son est descendu & terre, on le trie ou on le classe suivant la taille,
Pour la vente, on distingue diordinaire deux catégories d*aiglefin:
taiglefin® ou Ygros aiglefin® st “petit aiglefin" {"scred"}. Ainsi en
juillet 1957, le prix de vente établi & Lunenburg (NOU“GllQ”bCOSDe) a
été de 5¢. la 11vre dans le cas de l'aiglefin et de 22c. dans le cas du
petit alglefln, Halifax, le gros aiglefin s est vendu hic. la 11vre,
ie petlt 2%c. et l'alglefln avarié (”shack"), 2tc. Au cours du méme
mois, & Glace Bay, & Petit de Grat et & Louilsbourg, en Nouvelle—Ecosse,
le gros aiglefin a rapporté aux p8cheurs 4e., le petit 2%c.; & Sydney
Word, 1laiglefin s'est vendu 34c¢. Le prix de ltaiglefin entier & Glace
Bay s'est établi & 2fc., moins 10 p. 100 {eofit du vidage). La cotation
de lfaiglefin non~classifié était de 3¢, la livre & St-Jean (Terre-Neuve).

La moyenne mensuelle pondérée des prix des prises dlaiglefin en
1957 et 1958 fait l'objet du tableau 3. Les prix ont connu une hausse
presque générale en 1958, alors que le taux de production de l'aiglefin
était & la baisse. Les prix du Nouveau-Brunswick ont été plus élevés,
en partie parce qu'une large part des prises venaient de la Baie de Fun-
dy, ol lfon vend surtout du filet frais. Au Nouveau-Brunswick et en
Nouvelle-Ecosse, pendant certains mois dthiver, les prix moyens attel-
gnent le. & 2c¢c. de plus que pendant 1'été: exemple de 1ltinfluence sur
les prix des prises relativement peu considérables pendant 1'hiver.
A Halifax, les prix se sont mdme élevés jusqu'id be. & la fin de 1957 et

o1

en 1958, & 6kc. en 1953-1953 st & bic. en 1950,

On peut avoir un apercu des fluctuatiors saisonniéres des pri-
ses diaiglefin en comparant la quantité et la valeur des prises, telles
que nous les présente le tableau 4, d'oll 1l'on a tiré les valeurs moyen-
nes qul apparaissent au tableau 3,

he Transformation

Une grande partie de liaiglefin p8ché est ramené & terre dans
chalutiers, Pour cette railson la plus grande partie des filets

&3
‘aiglefin frais est préparé dans les usines qui préparsent également des

o8 EM

-

Ainsi qu'il est dit dans l'étude consacrée 4 la morue, clest 14 la
forme sous laquelle ltaiglefin est le plus souvent descendu & terre,
11 est aussi quelquefois débarqué ou vendu par les pdcheurs sous di-
verses autres formes, depuls l'état entier jusqu'aux différents gen-
res d'apprétage, mais la majeure partie de 1l'aiglefin se vend aux usi-
nes de filetage & 1'état éviscéré et non étBté.

8248040



TABLEAU 3. VALEUR MOYENNE PONDEREE DES PRISES MENSUELLES D'AIGLEFIN,
CANADA, COTEIE LYATLANTIQUE ET PROVINCES CHOISIES-, 1957 ET 19584

{Valeur moyenne en cents la livre)

C8te de lt'Atlantique Nouvelle-Kcosse Nouveau-Brunswick Ile du Prince-Hdouard Terre-Neuve

Mois 1957 1958 1957 1928 1957 1958 1957 1958 1957 1958
Janv, 3.2 Leb 3.6 5.2 b b - - 2.5 2.3
Fév, 3-0 309 3.7 4»7 it i - e 203 2,,:"4‘
Mars 3.1 3.8 3.8 beb - - - - 2.3 2uly
Avril 3.1 3.3 3.7 4,0 - - - - 2.2 2o4
Mai 2.9 3.5 3.4 bol 5.7 b b b 2,2 242
Juin 3.3 4e3 3.4 be? bl 5.5 3.8 4.0 2.1 -
Juillet 3.3 bol 3.3 ha? Lod 5.6 b 4a3 b b
Aoﬁt 303 l+05 3-2 Z+06 b 509 3-7 /400 b b
SEPto 301'# 14—03 3-5 14-‘6 b 506 3.8 1\».5 205 201&
Oct. 305 307 3-6 14‘.8 b 6.1 b 5.0 2.0 2.2
Nov, 3.6 4.8 k4o 0 5.1 b 6.9 - b 2.3 2.1
Déc, Lol Le5 k.8 5.5 b 1044 b b 2.3 2.1

309

a Calculé d'aprés les données du tableau 4.

b Les chiffres oblenus étant trés petits, on ne parvient pas, quand on les arrondit, & déerit la
valeur moyenne avec exactitude,
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TABLEAU 4. QUANTITE BT VALEUR AU DEBARQUEMENT DES PRISES
MENSUELLES D'AIGLEFIN, CANADA, COTE DE L'ATLAN-
TIQUE ET PROVINCES CHOISIES 1957 BT 19588

fle du

C8te de Nouvelle-  Nouveau- Prince- Terre-

Période 1'Atlantique Ecosse Brunswick Edouard Neuve
A, Quantité en 1000 livres

1957
Janv, 11,195 6,006 48 - 5,141
Fév. 16,985 8,678 4 - 8,303
Mars 17,106 9,142 - - 7,961
Avril 22,303 12,779 5 - 9,519
Mai 15,013 7,942 230 26 6,809
Juin 11,145 8,903 549 320 1,276
Juillet 6,516 5,973 362 Ldy 102
Aolit 7,826 6,894 198 602 132
Sept., 6,232 L,81L 201 390 827
Oct. 55,399 by 455 187 166 591
Nov. 5,903 4,361 161 - 1,377
Déc. 5,434 3,660 108 113 1,553
1958
Janv. 3,623 2,879 12 - 732
Fév, 14,703 9,424 L - 55275
Mars 23,724, 15,310 7 - 8,407
Avril 12,779 7,406 1 8 5,364
Mai 7,168 L, 487 140 30 2,489
Juin 4,915 4,231 421 248 9
Juillet 4,067 3,185 550 254 76
Aofit 4,822 3,128 589 766 339
Sept. 5,887 3,681 463 712 1,031
Oct, 9,689 L, 741 394 440 4,114
Nov, 5,886 4,496 347 165 855
Déc. 5,883 3,650 164 32 2,037

82480--40Y;
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PRISES

?A“Lhﬁm

& gdl *uti}

Tle du
Céte de Nouvel le~ Nouveau~  Prince-  Terre-
Période ltAtlantique  Ecosse Brunswick Fdouard Neuve
B. Valeuyr en 1000 dollars

1957
Janv, 353 218 b - 131
Fév, 517 323 b - 194
Mars 526 346 - - 180
Avril 682 L71 b - 211
Mai 435 270 13 1 151
Juin 371 305 2 12 27
Juillet 215 195 16 2 1
Aottt 258 2273 G 22 i
Sept, 215 176 g 15 21
Cet. 190 162 9 7 12
Nov. 215 174 g ~ 32
Déc. 225 176 8 6 35
1958
Janv. 168 150 1 - 17
Fév, 567 143 b - 124
Mars 901 700 <] - ﬁ@l
Avril L22 251, b 15 128
Madi 248 182 g 1 56
Juin 211 178 23 10 b
Juillet 177 133 31 1L 2
hofit 216 14k 35 31 6
Sept. 253 170 26 32 25
Oct. 362 226 24 22 90
Nov, 283 231 21, 9 18
Déce 262 200 17 2 43

a Dormées puisées dans la Statisticus mensuelle des plehes du Canada,
publication du BFS.

b Moins de la moitié de 1'unité choisies
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filets congelés.

ge en filets est le mbme pour liaiglefin et pour les autres espéces de
poissons de fond; aussi arrive-t-il souvent que dans la m8me journée on
passe de la préparation de l'aiglefin & celle de la morue ou du poisson
plat, suivant l'approvisionnement., Il est donc difficile 4 'évaluer le
colit indirect pour chacune des espéces. Pour le mirage des filets d'ai~-
gelfin le cofit de la main-dloeuvre est moindre gque pour le mirage des fi-
lets de morue ou de plie, parce qu'il exige moins d'inspecteurs; on

peut done employer une partie de ceux-ci & liempaguetage, au moment du
filstage de l'aiglefin, Dlun autre c8té, les préposds au filetage attei-
dront une moyenne de production inférieure pour le filetage de liaiglefin
que pour celul de la grosse morue, Dans les usinss de conditlonnemsnt,
des ouvriers estiment que le filetage de 1l'laiglefin cofite %c. de plus

que le filetage de la morue, soit 4zc. la livre pour les fileils dfaigle-
fin et hLe, pour les filets de morue. Comme on 1l'a dit précédemment, le
taux de récupération est plus élevé dans le cas de l'aiglefin que dans
celul de la morue; il s'éléve en moyenne & 35 p, 100 dans le cas des fi-
lets et des blocs de toutes dimensions, 38 p. 100 pour les filets de

gros aiglefin et 41 p. 100 si la peau n'est pas enlevée,

Le persornel et ltoutillage utilisés pour le découpa-
=1

Les filets d 'aiglefin pour le marché sont enveloppés comme les
filets de morue: les fil frais sont séparés par un papier parchemin st
empaquetés dans des boites de 20 livres; les filets congelés sont em-
paquetés surtout dans de

s boites de carton d'une livre, A8 de ces boltes
formant une caisse.

o

Les issues dfaiglefin employées dans la production de la fari-
ne de poisson se chiffre & 2 livres par livre de filets, Un taux de ré-
cupération légérement supérieur & 1/3 dans le cas de liaiglefin signifie-
rait une proportion dlissues 1lézdrement inférieure 4 celle de la morue,
mais la différence est trop faible pour gu'on diminus la déduction de
3/he. la livrs sur le prix du poisson entier qui a cours pour les filets

a1

& A ;
de morue, allocation basée sur unevaleur de $7.50 la tonne d'issuses.

5. Distribution: du conditiomneur au détaillant

Les échelons de la mise sur le marché correspondent & ceux
que nous avons mentionnés pour les filets de morue: conditionneur, com—
missaire ou courtier, grossiste et finalement détaillants (magasins,
restaurants ou hdpitaux). JT1 arrive que le grossiste et le détaillent
achétent dirsctement du conditionneur.

Les sources officielles canadiennes de renseignemenis en ce
qui concerne les prix de gros et de détail ne sont disponibles que pour
les filets frais d'aigiefin non enveloppés. EHn prenant & titre d'exemple
les prix cotés en octobre 1957 & Toronto, le prix de gros était de 4Oc.
et le prix de détail 60c. A cette date, le pdcheur recevait 5c, par li-
vre d'aiglefin débarqué & Halifax; le cofit de la matidre premidre des

ilets demeurait donc aux environs de 1l5c¢. la livre, moins une déduction
de trois-quart de cent pour les issues, soit lic. Des frais de condi-~
tionnement dlenviron bc. hausseraient le prix f.2.b. ltusine & 20c. et
le prix  du grossiste & Toronto & enviren 25c., compte tenu des frais

s

de transport et de court: i

sge. Dang ce cas, son proflit

srait de 15¢., ou
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37% p. 100 de son prix de vente,

La valeur moyenne & 1'usine pour la production de filets frais
d'aiglefin dans les usines des Maritimes, qui a été communiquée au Bu-
reau fédéral de la statistique, s'élevait & environ 26c. pour 1955 et
1956, laissant ainsi un écart considérable avec la valeur de 20c. f.i,b.
1'usine qui nous a servi d'exemple.

Dans les provinces Maritimes, la valeur moyenne & 1'usine des
filets dlaiglefin congelésse chiffrait, dlaprés les rapports des usinss,
3 23%c. la livre en 1954, 3 22%c. en 1955 et & 18%c. en 1956, En 1956,
les valeurs & l'usine par livre de fileis congelds psuveni se comparer
aux prix de gros énumérés au tableau 5.

5i la valeur f. & b, l'usine des filets d'aiglefin congelé éga-
le la valeur des filets frais, qui est de 20¢., le cofit pour le grossis-
te & Toronto sera d'environ 22%ec, aprds qu'il aura payé le transport par
wagonnées et le courtage et son bénéfice sera d'environ 10c¢. ou 31 p.
100 sur un prix de vente de 32¢.

6. Vente au détail

Dans 1'étude sur les filets de morue, la partie qul fraite
de la vente au détail s'appligue aussi asux filets diaiglefin., Les chif-
fres du tableau 2 qui se rapportent & la consommation nationale servent
4 illustrer le probl3me que suscite le volume relativement restreint
d'aiglefin dans l'ensemble de la distribution nationale, Il est évident,
toutefols, que la consommation canadienne de filets d‘'aiglefin a augmenté
au cours des dix derniéres années, tandis que la vente des filets de mo-
rue a perdu du terrain.

TABLEAU 5, PRIX DU CGROS

(en cents la livre)

Octobre Octobre Avril
1956 1957 1958
Doston (Filets canadiens et
américains}

Sans la peau, 1 livrs - 30-33 36-38
5 livres 2628 28-31 33-35
Avec la peau, 1 livre - 27-30 34-36
5 livres 23-25 25-28 31~33

Toronto (White's Fish Co.) (Avril 1957)
Sans la peau, 1 livre - e 2z
5 livres 32 3z 37
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7. Hesure de 1'écart des prix

%

Les données se itrouvent au tablesu 6. Le colit de la matiére
premiére représente la moyenne non pondérée pour l'année, qui a été cal-
culée par inspection dtaprés les prix mensuels des gros aiglefins, poids
au débarquement & Halifax; on a ajusté ce prix en tenant compte de la va-
leur des issues, qui est de $7.50 la tonne (soit un prélévement d'un
quart de cent la livre sur ls cofit de la matidre premiére). Les moyennes
non pondérées des prix de gros et de détail des filets frals dlaiglefin
& Toronto, divisées par le fa c?@ar 2.86, nous permettent dlobtenir les

surs de gros et de dé uivalent & une livre dlaiglefin, poids
du poisson éviscédré mais

La part que le pEcheur d'Halifax reqoit sur chaque doliar que
le consommateur verse pour des filets frais dlaiglefin & Toronto a at-
teint son sommet en 1950, Cette année-13; le prix au debarquement s test
chiffré 4 6c. pendant la plus grande partiede 1'été et 3 £3c, vers la
fin de l'automne et pendant lthiver. La part du pEcheur a atteint son
plus bas niveau en 1955 quand le prix de 1'aiglefin au débarcguement est

demeuré & ho. de mai & octobre 4 Toronto dépassaient de Sc. & 1Z2c. les
prix des moils correspondants en 1950, 4 cours des six dernidéres annéss

1ls part du pécheur s'est maintenus aux environs 100,
En ce gul concerne lss filets diaiglefin éang&ié} la part

le pdcheur retire sur le doliar du consommateur est légérement plus éle-
vée, parce que le prix de détail a subi une baisse. Nous ne disposons
pas de séries complétes de prix de détail; mais, si nous prenons, par
exemple, un prix de détail de 4lc. la livre & Tomnto, au mois dlavril
1958, 1l'écart sur un cofit de 17c. pour la matidre premiére le mois pré-
cédent®,; sfédlevait & 24c., 41 p. 100 du dollar du conscommateur revenait

au per“ghra

1 Un taux de récupération de 35 p, 100 équivaut & une récupération d'une
livre de filets par 2.86 livres de prises dlaiglefin.
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C HABIL

/ BLANC ET POTSSON

1. La matiére premiére

Le corégone ou pa‘
apparbient aux famills

;.“5

diverses variéiés de yuisswp? %¢agcs, la seuls G&p@ﬁdﬁﬁt qui soit dfune
portance commerciale pour les entreprises de péehe du lansda, e poise
son blane aaﬁlte a une longusur movenne de 18 Pa wces ob pése de deux 1li-

vres et demie & trois 11vre3, bien gqu'il y en ait de plus gros. Les
poissons atteignent 1'3ge adulte dans trois ou quatre années et quelque-
fois seulement dans huit années dans les lacs dleau froide, comme le
Grand lac des Esclaves, Le poisson blanc vit dans lieau plus froide et
profonde au cours de 17été et remonte en eau moins profonde dans la pé-
riode du frail, qui commence d'ordinaire en octobre ot se prolonge jusau
Janvier dans les lacs plus froids,

Onn ignore daag quelle mesure les ravages catl
proie de mer ont réd ie nombre des poissons blancs
lacs; la prise effectude en Ontaric a baissé an cours

nées, mais les réserves de poissons blancs sont soumises & de fluctua~
tions fortuites ou cyeligues, De toute fagon, la truite de lac a été 1a
principale victime de la lamproie, Les savants ont mis auw point des
cl8tures ou barrages électriques en vue de tuer les lamproies qui remon~
cours dleau tributaires des lacs lors du frai, et on a décou~
es produilbs chimiques {phé 1 rai
proportion du :

Le poisson blanc se vend surtout 4 1'8&tat frais ou conpelé,
habillé non ét8té ou en filets, Sa t8ite est petite, et par conséquent
les taux de récupération dans la préparation des fileits sont 8levés en

de ceux de 1a morue, Le % aux actueT

des Hscl

par exemple,

ot
]
B
(o5
8 5
By
[}
inu
&3
o

ﬁéyabi.nenﬁ, ét
tures de l'eau dans
“Omgtltaent des éléments i ritants; vu gue liea
yraisemblablement le éAz&i gp,m@ﬁu des gonades, i
nées de 1'0ffice des recherches sur les pecheries du Canada lﬁdeLBFt
un rendement de chair comestible (filet sans peau) de 39,2 p. 100 &

1'égard du poisson blanc p8ché dans le lac La Ronge en février de 49,3
p. 100 & 1'égard du poisson blane peché dans le Grand lac des Esclaves
en 3anv1er, de B5l.4 p, 100 & ltégard du p01sson blanc pechﬁ dans le lac

Winnipeg en juin et de h3,h p. 100 2 1'égard &u > dans
n

is w f?‘

by

certains lacs de la Saskabtchewan en mars, GQuant

e

8248041
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Diordinaire 1'éviscération compte pour environ 17 p, 100 de la
perte du poids 4 1'état rond et 1'ét8tage et 1'éviscération pour moins
de 25 p, 100, Cependant, le glacgage ajoute de 8 a4 12 p, 100 au poids du
poisson congelé et habillé, Une proportion appropriée de uanver51on se~-
rait 110 Iivres de pszs ons entiers 3 100 livres de nqi@ t
habillés, non &té f 9]

: ~

isson blanc fra
obal,

2, Ecoulement de la prise

Les statistiques relatives aux prises dans les pBcheries inté-
rleures de T'Ontar103 de9 nrovzpre% de= Prairi es et des Territoires du
¢ entes méihﬁdes

ces mavf:culler 5 de 1iac
“érentes de vente de la
2 l*“?a?f de

faire découler des stat1st1ques,

Cependant, il ne faut pas sous-estimer les difficultés auxe
quelles doivent faire face les divers gouvernements provinciaux et les
frais élevés Qh’eyﬁve*ﬂiw“* 1térablissement et le maintien *ﬁun@ souree
or 1 prise des nant des

de renseignement nant
13 Dot ari

it ora

centaines de ?acb de o bre
part, de compiler des st sur la prise du
Nord-Uuest, va gue le & claves e O

tant de production, que les péchers et les acheteurs sont peu nombreux
et que presque toute la prise passe par le port de Hay River lorsqu'elle
est acheminée sur le marché,

Les prises et les valeurs au débarquement du poisson blanc au
Cana;a sont censees gtre celles gui flwurﬁnt au Lableau 1 quL sult La
noy ks : 184 «*i?“f a
TIes polsson blﬁ“e} i
sentalt wu%gﬁon 23
pements de btoubes diean ﬁﬁ&ﬁ?a o]
ont &4é klas ba 5 des dernidéres amnnées, savolir 1
00 du polds et 26 p, luo de La valeur en 19% et 21 p. lOO du poids et
p. 100 de la valeur en 1957,

%gO de

=3 CJ

La moyenne des exportations de poisson blanc pour les mémes
neuf années a été de 17 millions et demi de livres de poisson fvals ou
de nolsson covgele hab113a et prés d'un million
ou congelé,

COnversi




TABLEAU 1,
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POIS50N

BLANC

CANADA, PAR ANNEE ET PAR PROVINCE, 1049 A

o572

Territoires

Année Total® Ontario Manitoba Saskatchewan Alberta du Nord-Ouest

A, Quantité débarquée, en milliers de livres
1ghe 22,509 7,063 Ly 220 3,5h2 1,828 5,757
1950 2L,776 6,588 6,217 L, 389 2,411 5,071
1951 26,506 7,180 6,125 5,852 2,703 14,580
1952 27,80k g,hL26 5,758 55639 3,159 3,831
1953 25,571 10,21 4,539 3,889 3,021 3,866
195k 2L,577 6,8l 5,297 5,196 3,180 L,019
1955 21,990  L,LS51 5,18L 5,008 2,686 L, 600
1957 2L,395 3,226 6,L82 6,423 3,962 b, 302

B, Valeur des débarquements, en milliers de dollars
19h9 3,510 2,086 593 282 205 327
1950 hy021 1,922 280 Lol 291 Lo
1951 L,530  2,hL71 878 486 342 337
1952 L, 7he 2,628 859 Lot Ik 426
1953 l,352 2,70k 690 304 373 27k
195Lh  L,h25 2,290 878 L17 428 Lol
1955 3,726 1,62h 808 1428 378 L75
1956 3,636 1,L03 N L7k 538 1488
1957 3,60L 1,060 Bl 596 592 503

G, Moyenne de la valeur au débarquement, en cenbs la livre
19k9 15,6 29.5 1k.0 8.0 11.2 5.7
1950 16,2 29,2 15,8 9,2 12,1 8,0
1951 17,1 3L 14,3 8.3 12,6 7.4
1952 17.0 2749 1h.9 7.2 13.1 1.1
1953 17.0 26,5 15.2 7.8 12,3 7.1
195k 18.0 33,5 16.6 8.0 13,5 10,1
1955 16,9 36.5 15.6 8.5 .1 10.3
1956 15.9  3L.6 13,1 2.1 13,2 12.3
1957 L8 331 13.0 93 15.0 11,7
a La statistigue des peche du Canada, 1957, Bureau feédersl de la

statistigue, Ottawa,

b Les totaux comprennent dtautres petites quantités débarquées au

Québec et au Nouveaun-Brunswick,

8248041y
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1QO/Q§} respecﬁzvew&ntﬁ reprégente une expcrtatﬁsq moyenne ammelle de
22,800,000 livres de poisson débarqué, a saveir 93 p. 100 éss ﬁ%harque
ments, Par conséguent, la consommation domesbtique aurait @té dfenviron

1,800,000 livres par année, ou la moitié de cette quantité en p01ds co~
mestible, clest-d-dire 1/15 de livre par personne, (e chiffre est trop
bas pour qu'on y ajoute foi, Etant donné que les statistiques relati-
ves aux exportations sont assez précises, on doit conclure qu'il peut
se faire que les chiffres relatifs aux prises soient trop bas,

ILe tableau 2 donne les chiffres relatifs aux exportations an-
nuellss de poisson blanc pour la dégennie 1949-1958, v compris la mo-
verme de la valeur dlexportation la livre, (I1 est & remsrquer que la
moyerme de la valeur dlexportation la livre de filets de poisson blane
nfest pas tellement différente de celle du polsson blanc habilié,)

Etant donné 1'absence de données relatives a la production, les chiffres
touchant les exportations peuvent servir 4 indiquer la tendance de la
production des filets de poisson blanc, soit une augmentation au cours
des dix années, Si on considére le poids au débarquement correspondant,
les filets représentent enviren 10 p. 100 des exportations canadiennes
de poisson blanc durant la décennie et environ 12 p. 100 au cours des
quatre derniéres années,

3, Situation et conditions de la production

Le gros des prises canadiennes de poissons dleau douce pro-
vient de 1l'Ontario, des provinces des Prairies et du Grand lac des Es-
claves dans les Territoires du Nord-Ouest, Au Québec, au Nouveau-Bruns-
wick et au Yukon, il stexploite dans les eaux intérisures des entrepri-
ses de pd8che commerciale de plus petite envergure, Le poisson blanc s
trouve dans toubtes les provinces eb il constitue 1'lespéce la plus impor-
tante de la prise commerciale de poissong dfeau douce,

Nous avons pu nous faire une idée du volume de production pour
chacune des provinces en nous fondanb sur les quantités examinées par
les inspecteurs du ministére fédéral des P&cheries, qui sont chargés de
1l'inspection de toutes les expdditions de poisson blanc vers les marchés
des Btats-Umis, Le tableau 3 donne les quantités de poisson blanc ins-
pectées, dlaprés la province diorigine et d'aprés le district d'inspec=
tion, au cours de la période de quatre ans qui sfest terminée le 31 mars
1957, TI1 va sans dire que des guantités considérables de poisson des
Prairies sont inspectées en Ontario et au Québec, lorsquielles sont ache-
minées vers les centres de 1'Est des Etats-Unis,

Le tablean L donne en pour-cent le volume total du poisson
blanc insEecté provenant des diverses provinces au cours de ces quatre
années, es treis provinces des Prairies ont fourni environ la moitié
du volume 3 destination des Etats-Unis ou des autres provinces tandls
que L'Ontario en a fourni wn peu plus du quart. In moyenne, prés de
19 millions de livres de poisson blanc ont été inspectés annuellement
au cours de la période quatre ans, le poids total comprepant les filets
et le poisson blanc habillé, Les sxportations canadiennes de poisson
tlanc habillé et de filets de poisson blanc ont dépsssé en moyenne un
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TARLEAU 3,

{milliers de livres)

District d'inspection

Territoires
Année Ontari Provinces du
du 187 avril Province et des Nord-
au 31 mars dlorigine Guébec Prairie Juest Total
1553-1954 T.N, =0 9 - 2,01k 2,823
Alberta 1 2,359 - 2,360
Saskatchewan 681 1,499 - 2,180
Manitoba 1,27h 3,017 - Ly 291
Ontario 8,127 181 - 8,308
Québec 21 - - 21
Total plobal 10,113 7,056 2,01k 19,983
195h-19585 T.N, =0 1 - 3,831 3,832
Alberta 39 2, kb - 2,88
Saskatchewsn 654 2,419 - 3,073
Manitoba 1,124 3,536 - L, 660
Ontario Ly117 620 - 5,737
Québec 39 - - 39
Total global 6,07k g, 02l 3,831 19,829
19551956 TN, -0 20 18 3,77k 3,812
Alberts 18 24301 o 2,319
Saskatchewan 798 2,h95 - 3,293
Manitoba 1,215 3,81k - 5,029
Ontarioc 2,992 713 - 3,705
mébec L2 - - 12
Total global 5,085 9,301 3,770 18,200
1956-1957 T.N.-0 2 - 3,78k 3,786
Alberta 36 2,.82 - 2,518
Saskatchewan 375 3,128 - 3,503
Manitoba 772 3,951 - Iy 723
Ontario 2,318 1,030 - 3,348
Guébec 57 - - 57
Total global 3,56@ 10,;91 3,704 17,935

a8 Donnees compilees par le Service de liéconomique, diapres les

rapports préparés par le Service de l'inspection et de la consomma-

tion, ministére des Pécheries, Ottawa,
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peu plus de 18 millions de Llivres ées pend péricde 3 pe
peu ply 18 millions de livres par années pendant une péricde & peu

% - & 2 3 = 1 - Fled
rres earresgc.ﬁante de Qﬁ%’f@ annees "1x¢ les, gue os golb de 1954 a 1957
on de 1953 & 1956, Comme les guantit lnspestge@ de nouveau sonh

pas comprises dans les statzsthues, il est évident que 1'écart emre
les inspections et les exportations représente les expéditlions inspectées

qui ont été absorbées par le marché domestique,

Le caractére saisonnier de la péche au poisson d'eau douce se
traduit dans les dornées du tableau 5, qui indigue le total mensuel du

poisson blanc inspecté dans tous les districts diiuspect au cours de
1z période de gquatre annfes expirant el 31 mars 1957. Les wmois ol la
production atbeint son sommeb sont juillet et aolt, en €48, et janvier

4 mars, en hiver, La tempéreture hivernale «ntr«v% sérieusement les opé-
rations de pBehe sur les Crands lscs, mais 18 of la glace prend sur les

lacs des Prairies; du Yokon et dans les Territoires du Nord- ~Ouest, les
méthodes de péche employées en hiver sont bien différentes de celles
qu'lon applique en été, La péche est suspendue en automne lors du gel et
au printemps au cours du dégel; mais, en hiver, la pleine exploitation
reprend lorsque la glace est assez épaisse pour supporter la poids des
hommes et des véhicules, La p8che d'8té commence lovsgue les bateaux
peuvent naviguer, pourvu que les routes solent “ﬂ&*ﬁﬂ*“}?& su gqulon dis-
poze diaulres moyens pour { au marché,

Certains pécheurs peuvent sladonner & un genve de pdche et non
ltautre, En fait dtagrés, on se sert crdinairement du filed, qui est
installé sur les bateaux, en &té, et qui est introduit dans les trous
pratiqués dans la glace, en hiver, En hiver, la péche se fait 4 llaide
de traineaux ou fourgons a patins tirés par des chevaux ou par des trac-
teurs, ou & llaide dlautos-neige appelées "bombardiers” et de camions,
Pour quelques-uns des lacs éloignés, une rame de trainesux tirés par un
tracteur et comprenant un xOU“fﬁ“ 4 patins ﬂFanf¢€ pour 1'équipage, peut
transporbter 1ls prise sur une dis anc% de 60 3 70 mmlies jz@qw*am chemin
de fer sur des roubes gul seraient impraticables an certains
cag, surbtout pour le commerce du polsson frais, Liavic
yen de transport poss il s

seul mo-

S

ou d; S£L3§ selon

ley il est pourva de flotieur
la saison, pour se poser sur les lacs,

Un dispositif ingénieux appelé jigger sert & tendre le filet
sous la glace, On perce un trou dans la glace et on y introduit le
jigger auquel on a attaché une corde, Lorsgue cebte corde est activée,
le jigger élisse contre le plafond de glace, Le bruit que fajt 1ltappa-
rexl permet 3 un au t?r ﬁeune&f difen sulvre le parcours et ae pratiquer

tre trou pour faéupﬁYQT le jigger ainsi que la corde a 3?@ upellie i1
est atbtaché et ce 3 une centaine de verges peubt- etfé du trouw par lequel

a été introduit, La corde sert ensuite & faire magser le fi-

sous la glace, diun trou 3 ltautre,

La plupart des babeaux de péche en usage sur les Grands lacs
sont des "remorgqueurs de péche" 3 vapeur ou & moteur, & pont couvert, a
coque dlacier et mesurant de 50 & 70 pieds de longueur, Il y a aussi,
mais en moins grand nombre, des canots automobiles, des bateaux 3 voile
et des chaloupes. Sur les lacs des Prairies, on se sert de canots auto-
mobiles qul ont oz dl wairemsnt 32 pied@ de longueur et dlemd rﬁat ons ds
i

20 pleds de longueur; mais, sur les Grande lacs, on a tendance 3 s ser=



RTIONS DE POISSO
NCE DES DIVERSES

Province Total de Moyenne Pour-cent
dforigine quatre armées annuelle du total
{milliers de livres)

{ -C‘ 1k, 253 3,563 18,8
ta 9,685 2,h21 12,7
atchewan 12,04y ;,3‘& ig.g

ziisba 18,703 b, 678 2L, 6

ario 21,098 5,275 27,8

Québec 159 Lo 0,2
Total 75,947 18,987 100,0

TARLEAU 5, QUANTITES MENSUELLES DE POISSON BLANC INSPECTEES
DANS TOUS LiS DIGTHIGTS D'INOPECTION, D'AVRIL
1953 A MARS 1957>

Annde {du 1%% avril au 31 mars) Moyemne Pour-cent de
1953~ 1950 1855+ 1956~  annuelle 1l moyenne
Mois 195k 1955 1956 1957 1953 3 1957 anmuelle
Avril 848 505 180 398 583 3.1
Mai 1,538 903 772 652 966 5.1
Juin 1,900 1,677 1,71k 1,215 1,627 8,6
Juillet 2,850 2,721 2,86l 2,109 2,636 13.9
Aottt 2,055 2,526 2,350 3,272 2,551 13.h
Septembre 1,h27 1,752 1,366 1,150 1,k2k 7.5
Ootobre 1,197 851 688 1,135 968 5,1
Hovembre 1,L22 1,177 &2 779 1,005 5.3
Décembre 1,586 1,559 i,h10 1,311 1,467 7.7
Janvier 1,496 2,1k 2,122 2,1k2 1,976 10.5
Février 1,878 1,914 1,783 1,866 1,860 9,8
Hars 1,786 2,000 2,009 1,906 1,925 1Ca.1
Total 19,983 19,829 18,200 17,935 18,987 100.0

a Données provenant de la meme source que celles du tableau 3,
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Dans les Prairies, la mise de fonds par pBcheur, en fait dlagr
gt de bateaux de pdche, se maintient généralement & un bas échelon et um
grande partie de 1'équipement est fournie par les sociétés qui achétent
le poisson & llendroit de la prise, surtout lorsque les pEcheurs Indiens
ou Blancs, sont aussi des pifgeurs, des chasseurs ou des cultivateurs #

nps partiel. Sur certains lacs, les p@cheurs ﬁuz réy €

financent leurs propres opérations et ils peuvent méme
moins, em%allef et expédier la priss des anbres pBcheurs
ses de péche des Grands lacs qui se servent de re w\xe qus
ont besoin diune mise de fonds considérable; les pé
propriétaires ou copropriétaires de l'entreprise ou se servir des agrés
et des bateaux qui leur sont fournis, en tobtalité ou en partie, par une
société de transformstion.

e
11

L'émission des permis et les autres disnositions administrati-~
ves différent considérablement d'une province & liautre, FEn Onuarl :
colit du permis ast généralement proporiionnel au ﬁeiﬁ & maxiy
dé filets autorisé en vertu du permis., Les permis sont de ph

istance administrabive parce gulils limibent le nombre de pe
celui des anciens délenteurs de permis ou, sur les pebiis lacs 2 un
particulier ou 4 une bande diindiens, Régie générale, un permis colitent
$10 permet au pécheur d'utiliser 3,000 verges de filet maillant, un per-
mis de $20 jusqu'a 6,000 verges et un permis de $30 jusqu'a 9,000 verges
Sur le lac Erié les deux taux suivants sont en vigueur: & 1'extrémité
est du lac, le permis cofite $125 pour environ 36,000 verges de filet
maillant et $50 pour les exploitations de plus petite envergure, En ce
qui concerne les espéces importantes comme le doré bleu st le doré con

fw

mun, la truite de lac, le polsson blanc et liesturgeocn, le pecheur

p

payer une redevance de g, la livre sur une production elng
tonnes pour chagus 3,001 s de filet, {Les CoOmpoT-

tent une exempbion de 60 tomnnes,) Divers réglements en vigueur
sur le Jac Nipigon et sur les petits lacs intérieurs, et relativement
aux verveux,

En Saskatchewan, la Co-operative Fisheries Limited est deve-
nue, au cours des premiers mois de 1959, llagent central de vente et de
financement de treize coopératives locales™, Cette société a pris en
les usines de trans fﬁrm&t“ﬁﬁ du gouvernement de 1z Saskabtchewan grice 3
un mode de palemend & longue éch 2

:anu&, Les coopératives locsles sont
autonomes du point de wvue de la production, mais slles ne sfoccupernt pas
directement de 1llempaguetage ni de la mise en fi}&tsﬁ Ges %r%vaﬁx sort
confiés par contrat & des exploitants privés & des taux déterminés pour
les diverses opfrations comme 1'habillage et la mise en boite, la mise
en filets et l'empaguetage, etc, Les exploitants doivent obtenir un
certain rendement en filets et se conformer aux normes de qualité, Iis

1 ILa situation a donc considérablement changé par rapport é celle gui
% - 1 .
3 du volume IT du Rapport de

est décrite 3 1z pase
rovale dienqué les scarts de prix des denrées
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camion ou chemin de fer a Winnipeg,

Dans 1'0ntaric, un certain nombre de coopératives locales de
pécheurs s'occupent de 1'empaguetage et, en certains cas, de la trans=-
formation en filets du peisson destiné au marché domestique ou au mar-

2 N S - % .
ché d'exportation, Les apprétevrs et les grossistes achetent le pois-
son des pécheurs et s'occupent eux aussi de 1tempaqueter ou de le trans-
former en filets en vue de liexpe jier aux principaux marchés du Canada
et des Ftats-Unis, Ceri 14t8s achétent unigquement pour des

2

cilients ou leur socié = tats-~Unis, ? s de gros
et de détail de TGFQWtS dont le polisson est &, préferent
acheter directement des pécheurs, Tls fument : partie de ce
noisson ou le soumetient 2 quelaque autre proc le revendre.

Au Grand lac des Isclaves, une demi-douzaine de compagnies
achdtent des pBcheurs sur la glace ou 3 leur glaciére, ou encore au
dock ou au chaland de la compagnie, L'été des bateaux; 1l'hiver des ca-
mions et des autos—nelge "bombardiers" des compagnies apportent des ap-
provisionnements aux p&cheurs et au retour transportent le poisson 3
Hay River, le terminus septentrional de la grande route du l¢bﬂaﬁu'8‘
De cet endroit, le transport ze fail par camion jusgula f

1z riviére la Paix en Alberte et de 12 par chemin de fer
aiti

go, Détroit ou New York., Les expéditions ﬂar camion frigorifique di-
N ¥y . ) = >
rectement de Hay River 3 des centres des Etats-Unis sont rares, par sui-

te du manque de marchandises & transporter au retour.

Au Grand lac des Esclaves pendant 1'été, une prise moyenne
pour deux hommes peut stélever & 3,000 livres par jour, se composant
principalement de truite de lac et de poisson blanc, Le poisson est
déposé dans la cale dans de la glace dés qu'il est p L‘ewbarcat:cn
est déchargée au chaland de la compagnie, une usine
au rivage ol se trouve ls camp gul ssri de base des

1tété, Le poisson y est vidé en cert
;fansfarmé en filets et empam ng des ¢
zlace pour Etre ensuite exp Les calsses SECET=

dues dans la cale frigorifique ‘ our la traversée lac &

destination de Hay River,

La préparation de la prise dthiver dépend de la fagon dont
elle sera vendue, soit "fraiche" ou “congelée". Le poisson destiné 3

s

la vente 3 l'é**t frais est éviscéré le plus ra rzdem“rt pcsszble sur la

glace et charge dans un f&u*;a= chauffé ou une au: le plus sou=
vent il est tra nspovt@ 3 Hay River et ¥ est habi s conditions
plus confortebles, 11 fasubl prendre grand soin de ; ’n poisson de

geler psndant le transport par des teApé atures su-~dessous de zéro,

(&)

g

poisson qui sera vendu congelé est habillé immédiztement sur la glace
» «
ou on le laisse geler, La conservation et le transport du poisson con-
z 2 s s . 2 .
gelé présentent moins de difficultés sauf celles gqu'occasionne un temps

doux,

Le prix payé aux plcheurs subit 1'influence de divers facteurs
v compris la situat de 1'offre et de la demande sur le merché, 1'in-
[ -

ion
tensité de la concurrence entre les ashebsurs locaux, les différences
dans la qualité ocu une préférence du marché pour le poisson provenant de



e polsson sera !mhdﬁ@
: au poisson blanc, compils ite
des inspections mensuelles, et reproduites au tableau 5, 1'offre varie
de fagon assez marquée d'un mois 3 Ltautre, Lloffre irréguliére en mé-
me temps que des sommets sans corrélation de la demande de poisson dleau
douce pendant le Caréme et 3 ltoccasion des f8tes religieuses juives
donnent 1ieu 3 des variations marquées, tant saisonniéres qu'hebdomadai—
res ou méme quotidiennes, des prix de vente, En outre, lz préférence

! pour le poisson eﬁi?;? et frais donne lieu 3 des prix plus
pour le poisson freis et habillé et, méme si cetbe ﬁréf@z G¢l
34 el

iminuer, le prix des filets de poisson blanc s anc f@ 1
1ir 8 un nivean inf eur & ce gqul serail un prix compar
nu du polids come e ot du colih de la uransfgymaﬁzug en

ce
ance
ble
b

Les dlfferences dans la qualité sont illustrées par la prefe~
rence du marché des Etats-Unis pour_le p01sson blanc du lac urle de la
baie Georgilenne ou du lac Superleurl. Les p8cheurs du lac frié touchent
des prix moyens plus élevés pour le poissen blane que les aubres )
teurs de 1'Ontario, en partie 3 cause de cette préférence du march
en partie parce qu'd peu prés bout le poisson blanc du lac Frié
frais et habillé plutat que congelé, De méme, le poisson blanc du lac

b s

)
%

Winnipes se vend a des p?i& leyés A 13état frais tandis qus le pei s00

la part du consommateur,

Les avantages dont bénéficient certaines régions du point de vue
des frais de transport de mdme que 1'élément temps sont des facteurs d
dtimportance lorsgqu’il s! aﬁit de la commercialisation du poisson frais,
Pour le transport du p provenant des lacs gul ssmt lﬂaf“cwsmﬁlec
fer, 11 faut avolr recours a 1tavi

par la route ou par ch i Y, OU
peut-8tre aux autos-neipe ¢ ; de trainesur tirées par un trace
teur pendant l'hiver, Le prix du poisson destkné au marché du poisson
frais doit tenir compbe du collt du Lransport aérien, pour une partie de

la distance tout au moins. En raison de la aistance, du mangue de faci-
lités de transport et de la nécessité d'une mamutention supplémentaire
(c‘est~a—d1re le transbordement), le marché du poisson frais est fermé

& certains lacs,

ur ces raisons, les pEcheurs touchent des prix pe

cisson dans les régions isclfes, uE“&ﬂdaﬁ\3

ets au laf peut réeduire le polds et, en co

t de moitié, ef en meme temps gue le

micre ppuv it ie la transformation en fzieu une opéra-

profLEaﬁle méme si les filets devaient se vendre & peine plus cher
la livre que le poisson habillé,

La grande influence sur Je prix du poisson dteau douce qulex-
ercent 1l'offre et la demande saisonniéres n'apparait pas dans les prix

oo Daily Fishery Heport, Servi
-5 commerciales, Uepartemen

ce des
i de
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: ¢ 1 ot au bableaun 1, mals elle re
des données sur la sai$syniéré dans Lea Teﬂrzt@“?ﬁ* du No
{Orand lac des iSC;aKS%} ces dermidres années {Hablean 6) :
du Grand lac des Esclaves vendent leur p01sson blanc beaucoup pilus cher
en hiver qu'en été, Pendant cette derniére saison, les entreprises de
péche de cet endroit doivent vendre la poisson frais en faisanb face 3
la concurrence provenant de la forte production des Grands lacs et dlau-
tres régions mais, en hiver, les prises des Grands lacs sont faibles et
1'industrie du Orand lac des Esclaves est probablement mieux organisée
pour expédier le poisson frais en hiver que bon nombre des producteurs
des Prairies, En oubtre, par suibe de sz production relativement &levée
de truites de lac, cebbe industris bénéficie de 1favanbape des ventes
mixtes:; Il est plus facile de vendrs une wavowree {minimum) de 20,000
Iivres de polsgon frais, comprenant, disons, 5,000 livrss de truite de
lac et 15,000 livres de poisson blanc, quiune wagonnée composée unique~
ment de poisson blanc,

les chiffres du tableau 7 sur la valeur moyenne au débarque-
ment 3 différents lacs du Manitoba fournissent un autre exemple de la

variation des prix selon la lecalité et la sa:song Les erx cités sont
oin findication contraire I !
2 ﬁe 1a Nortl ?aﬁ Fishi
Soutt Vhéisn, au 130 ek

de pas beaucoup de 1 e Ainsi guion 1ta dit an
picheur diuiver peut habiller le poisson sur la
geler pour le conserver ensulte dans cet ébab jus
pédié 4 un centre de disbribubl comme Winnipe
son gqui a €bé gelé naturellenent est cependant de féri cure au
poisson congelé raplaement Pour prévepir le deSbechemeub pendant ilen-
treposage, il est nécessaire de glacer le poisson congelé en le plongeant
dang le l'eau, Le poisson congelé est mis dans des caisses st expédié
par chemin de fer ou camion au marché ou 3 llentrepdt frigorifique,

%a‘ 8 ’i“,lx

L'empaguetage du poisson frais exige plus d tailatlons, ¥y
compris une glaciére. Uspendant, bon nombre des éhabli exis-
tants sont petits, n'étant pas beasucoup plus qu’ leqguel

empaguetage, La products EX
de

se fort 1lthabillage b 1
sncore plus d’@ut lag

es congélateurs en partic ay g1 1l produit
doit Stre songelé, wonséguence, 1l existe relat nent pen d4'éta~
blissements de transformatlcn en filets et certal da ces établisse-
ments produisent aussi des bitonnets de poisson et autres spécialités
qui, pour ls vente, sont placés dans des coffres-congélateurs d'étalave,
Le Canadian Fisheries Annuel, dans son répertoire des compagnies de pé-
che, eénumére enviren 20 compagnies qui produisent des filets de poisson
dlezu douce, Prés du tiers de ces com iies se trouvent en Ontaric et

PR
un aubre tier
45

m
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TABLEAU 7.




bondantes dans la ré
lac ou la perche disau

et
o

La prise de poisson blanc est transformée en Tilets dans une
proportion faible mais croissante, La préférence des clients juifs
slest portée sur le poisson frais entier qui sert & la préparation au
foyer du poisson gefilte, un mélange de poisson haché de différentes
espéces, assaisonné dieépices et servi sous forme de petits pités ou
"bouchées", T1 se manifeste toutefois une tendance 3 la commercialisa-
tion du poisson gefilte tout pr &paré, pour ?esue} des filebs de doré,
de brochetb, de poisson “iduv st dimtres sapéces dieau douce peuvent
facilement servir de matis “rami%reg Cela explique une certalne aug-
mentation de la vente des @“Leu, e polsson olanc} et la préparation
du poisson gefilte par 1§dmp?@@@&T} 1z gro § iste ou le détaillant repré-
sente un autre service gui vient stajouter a ceux que fournit la commer-
cialisation pour répondre aux demandes changeantes du consommabeur,

{'}

La plus grande partie de la production de filets de poisson
blanc se vend sous forme de "filets congelés", Il ne serait pas écono=-
migue, habitusllement, de transformer en filets le peisson ﬂ*; paurrait

se vendre sous forme de poisson frais habillé parece g qufe-
3 = N A 2 N 5 % .
ils soient frais ou conzelés, se vendent 3 un prix & pe glevé

5 N A
ou peut-8ire méme inférieur a e%n du poisson frais ! Par exem-~

ple, ls poisson blanc pour lequel le pécheur a regu lic, 13 livre pour-
rait Btre offert sur le merché de Chicago comme poisson frais habillé
pour 1llc de plus, y compris 3¢, pour les boltes et aubtres matériaux et
8¢, pour le transport, la douane {1/2¢c,), le courtage et le bénéfice,
clest-d~dire que, pour le grossiste de Chicago, le prix de revient se-
rait de 25¢c. Si ce poisson ébtait transformé en filets, un taux de ré-
cupération de 50 p. 100 signifierait un prix de 28c, pour la matiére
pf@miare {par livre de filets), un ecolit esulrev-” de 12%c. pour la trans-
len en f*;ons? l=evor@“am@mv, le mi qp wcueta
1 gb la «Gﬁ?“iﬁwiﬁhg ! u wmport,

»‘53 (371 £
prox1ma*1ve de calcul, on constate qae le p01sson pour Legaei ile pe cheur
a regu b6c, la livre pourrait &tre transformé en filets et livré i Chi-
cago ou Détroit pour 35¢, environ la livre de filets.

I1 se peubt que llestimation approximative de 12%0. pour le
cout de 1a transformation en fllLvS soit loin de compte, bien en*endu,
bon nombrs 4t ano? {

é le Qlﬂ" é tr

en p@iﬁs eomeggzble

Régle générale, les établissements de transformation en filets
du poisson dleau douce sont incapables dlutiliser les issues pour la
production de farine de poisson., La Keystone Fisheries Limited de Winni-
peg est la seule compagnie dont le nom apparait dans le reépertoire des
producteurs de farine de polsson du Canadian Fisheries Annual,
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TABLEAU 8.

POISSON BLANC HABILLZ ET FILETS DE POISSON BLANC: EVENTAIL DES PRIX MENSUELS

TFE CROS A CHICAGO KT PRI% DE GROS ET DE DETAIL MOYENS A TORONTO, 1957 KT 1958

{en cents la livre)

TORONTO® CHICAGOP
Poisson

Poisson blanec blanc Poigson blanc Filets

habillé habillé et habillé congelés

et frais congelé et frais du Canada

Lac Alberta
Période Au détail En gros Bn gros Supérieur ou Canada 1 livre 5 livres o
3

Janvier 59,5 0,5 29.2 53-70 33-L5 5052 48-50
Février 5745 Lo.0 29,2 68-75 1;0-53 5052 148-50
Mars 18,0 h2.5 29,0 75-80 35-53 50-52 L8 -50
Avril 58,0 - 27.2 73-95 118-65 50-52 h8-50
Mai 63,9 - 25.8 62-68 LO-45 5Q=52 L8-50
Juin 59,8 37.5 25,9 58-63 38-h5 50-52 11850
Ju S7.h 3l,2 25,0 Lo-5l 32-L0 5668 50-52
Lofit 56,0 30,0 25,6 56=-62 30-37 56-58 50-52
Septembre 55.7 33.7 26,9 6275 30-h5 5557 50-52
Dotobre 56,4 35,0 26,9 60~Th 38-50 5557 50-52
Novembre 55,4 w 275 L3-75 30-35 55=57 50-52
Décembre 58,2 37.5 28,2 18 -72 23-55 55-57 50-52



TABLEAU 8.,

POTSSON BLANC HABTLLE E

FILETS DE POISSON BLANC; EVENTAIL DX

PRIX MENSUELS

DE GROS A CHICAGO

T
BT PRIL DE GROS ET DE DETATL MOYENS A TORONTO, 1957 ET 1958 (FIN)

(en cents la livre)

TORONTO= CHICAGOV
roisson

Poisson blanc blanc Poisson blanc Filets

habillé habillé et habillé congelés

et, frais congelé et frais du Carada

Lac Alberta

Périade Au détail En gros En gros Supériesur ou Canada 1 livre 5 livres
1958
Jarvier 58,2 34,5 27,2 50-£0 30-h2 5557 50-52
Février 58,2 33,5 27.2 60-75 30-43 5557 50
Mars 61.2 35.8 26,2 75-85 38-55 55-57 50
Avril 63.7 26,2 58-100 - Sh~56 148-50
Mad. 62,0 - 26,2 50-78 - Sli~56 14,8-50
Juin 58.3 - 26,8 47-55 35-L0 Elh~56 Li8~50
Juillet Shok 31,0 26,8 L5-5ly 30-35 Sh=56 h8~50
holt 5h,l 30.3 26,8 53-55 36~-38 She56 L8-50
Septembre 57,0 33,3 26,8 56-85 35-55 5L~56 L8-50
Octobre 55.8 36,2 26,8 60-70 32-U48 Sh-56 L850
Novembre 55.3 35,7 24,8 68-75 Lo=58 Sh=56 L8-50
Décembre 58.3 36,5 26,8 5878 23-15 Eli=56 48~50

a Moyennes des prix de gros le 15 du mois et des prix de detail le premier du mols a Toronto.
tigue mensuelle des

b Prix des quantités vendues en gros par les premiers destinataires a Chicago.

Source:

Source: Statis-

&ches du Canada, Pureau fédéral de la statistique, ministére du Commerce,

Chicago Daily Figher

Report, Service des nouvelles du marché, Bureau des péches commerciales, Département de 1l'intérieur des
Ftats~Unis
tat o

089
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transport par messageries de chemin de fer de Grimshaw ou Hividre la

[¥34
-
ra

.r‘

1

ix a Chicago est de $5.15 les cent Idivres, ou $5.65 droit pavé, pourle
poisson habillé, Le coiit de transport du poisson blanc du firend lac des
Esclaves, habillé et frais, peut donc s'établir a Chicago & environ 7e.
la livre.

-

Les taux de transport de Winnipeg & certaines destinations
sont les suivants:

Taux par cent livres

Moins diun charge- Chargement
ment de wagon de wagon
A
Toronto $5.25 $h. L0
Windsor 5,63 L.82
Montréal 5,50 L, 70
Uhicago 4.80 3.82
Détroit bely 82
New York 7.69 5,08

Le poids minimum par cihargementi de wagon est habitusllement de
15,000 livres net, dans les cas od il y a concurrence dans les services
de transport routier, A 1'égard des chargements partiels de wagon, le
tarif de transport par messageries est imposé sur le poids net, avec un
supplément de 25 p. 100 pour la glace,

Trés peu de poiss
New York: il est moins cotten
New Yorks ’
tréal et de recourir ensuile au camion pour le r
te aussi moins cher de diriger vers w’ﬁascr les ¢
wagon et de traverser ensuite ceux-ci & Détroit

Y r*‘v

S0 0

o

Le droit de douane des Etats-Unis est de #c., la livre pour le

p01sson habillé dfeau douce et de 13c, la livre pour les filets, La re-

se accordée sur l'argent américain converti en dollars canadiens repre—

oenteralt egalement une dépense pour 1l'exportateur canadien pouvant s'é-
lever jusqu'd 5 p. 100 du prix regu aux Etats-Unis,

L*anneubLUA par des inspechteurs du ministére fédérel des P
cheries & 1'égard du poisson blanc destiné & lSEXQQY ation est obligatoi-
re en vertu de dispositions prls@s avec les autorités provincizles,
Liinspection pour dlautres espéces d'eau douce peul &tre faite sur deman-
de mais elle n'est pas obligatoire, Les normes d'inspection du Canada
sont 3 dessein plus sévéres que celles des Américains, mais 3 cause peut-
gtre de variations dans les échantillons prélevés il arrive parfois que
des quantités de poisson blanc du Canada soient déclarées 1mpropres a la
consommation humaine par les autorités du ministére de la Santé des Ftats
Unis en vertu de la Lol sur les &Eiments gt drogues,
mrt ordingirement salsis et

ltexportateur canadien, mals
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. >
lersque le produit est passé diun Btat 4 un autre,
Rien nfinterdit & 1'heure actuelle la venie gsur le marché cae
. - : P P .
nadien du poisson blanc gui a été retourné a l'exporbtateur canadien ou
dont 1'exportation a été refusée,

7. Ventes au détail, aux restaurants et aux institutiens,

Les données sont rares guant au régime de la distribution du
poisson blane au Canadas, ou quant aux quanbités consommées dans les
diverses régions, mais dans llensemble, comme il a ébé déeclaré £ la sec-
tion 2, 1l'écoulement est trés faible, un peu moins de deux millions de
livres par année, apparemment. Une bonne quantité du poisson blanc est
vendue a4 1'état frais par l'intermédiaire de certains magasins spéciaux
de gros et de détail dans les grandes villes, La vente des filets frais
et congelés se fait de la mBme maniére que pour les pidces d'autres es-
péces, A savoir que ces filets sont mis en étalage dans des coffres-con-
gélateurs dans les magsins de détail., Une quantité considérable de pois-
son congelé habillé, v compris le poisson blanc, est vendue dans les
Prairies par des commerc¢ants ambulants ou des colporbeurs qui livrent le
produit de porte en porte. Une semblable méthode de vente au *compboir
postal® comme on 1'appelle est uiilisée dans le Centre~Quest américain,
I1 est possible que de grandes gquantités consommées localement par les
bandes indiennes et les pécheurs blancs et que méme certaines ventes
locables aient été omises de cette statistique.

8, Calcul de 1l'écart de prix

Suivant les prix de Torvonto, 1'écart mensuel enbre ls prix de
gros eb le priz de détail du poisson blanc, habillé et frais, a varié
de 25 & 55 p, 100 du prix de détail. D'aprés les fluctuations trimes-
trielles des prix moyens (les prix de gros moyens se maintenant & niveau
et ceux de détail restant en dessous) 1'écart gros-détail était un peu
moins grand, de l'ordre ordinairement de 30 4 LO p. 100, mais de plus
fortes majorations ont é&té enregistrées durant les mois d'été, indices
du risque accru de détérioration dans le commerce du poisson frais 3 la
saison chaunde,

Quelques prix chtenus lors dienquétes spéciales ont révélé que
1z prixz de détail de Toronito pour 1e poisson blanc habililé et frais de
1'0vest, siétablissait entre L3c, et LSe. en janvier 1959, comparative-
ment aux prix de gros de 15c¢. 4 25¢, La majoration &taii donc de 1lordre
de L2 & 67 p, 100 du prix de détail, Le prix de détail 2 Winnipeg s'est
établi entre 25c, et 59¢. la livre en 1958, la moyenne &tant de quelque
33c, aux quatre derniers mois de l'année, et un peu plus élevée au prin-
temps. Le colit du transport par petite vitesse ou par messageries de

Winnipeg & Toronto s'établirait entre Lic, & 6%c. la livre,

les prix de gros 2 Toronto pour le poisson blanc des Grands
lecs variaient entre &0c, et 90c. la livre & la fin de Jnvier 1959,
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;;a, si les valeurs au débarquement du poisson i
Zrié cu dans dlautres eaux ontariemmes sont
gros moyens de Toronto, 11 est fatlle, constate~t~o Y
mesurer les écarts de prix sans posseder certains renseignements p”euls
sur llorigine du poisson et le prix paye aux pecheurs‘ le prix de gros
de Toromto était souvent inférieur 4 la valeur au debarcuemenf dont il
est fait rapport & 1'égard du poisson blanc du lac Erié, Fn 1'absence
d'informations suffisantes on peut supposer que presque tout le poisson
blanc vendu & Toronte venait de 1'Quest.

T1 est possible de caleonler un écart iype des prix de détail
pour ce gui est des pécheurs du Manitoba en sunposaﬂt que le prix ds
détail moyen & Toronto s?établissait d prés de iS¢, la livre pour le
poisson blanc de 1'Quest 4 la fin de 1957 et en présumant gue le poige-
son blanc habillé et frais du lac de 1'Orignal (Moose Lake) avait été
expédié a Toronto, Le poisson blanc du ldc 1'Orignal a rapporté aux
pécheurs 12¢c, 4 1'été de 1957, ce qui se rapproche de la moyenne de 13c,
du Manitaba. (Voir le tableau 7), Bn conséquence, le p8cheur du lac
de 1'Orignal a rec¢u environ 27 p, 100 de la valeur de détail de son pro-
duit 4 Toronto,





