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CFIA / ACIA 4198 (2011/01)
SUPPLÉMENT À LA DEMANDE D'AGRÉMENT D'UN ÉTABLISSEMENT ET À LA DEMANDE D'AGRÉMENT D'EXPLOITANT
en vertu de la Loi et du Règlement sur l'inspection des viandes
(doit correspondre au numéro 3 du formulaire CFIA / ACIA 4155 )
Les renseignements que vous fournissez dans le présent document sont recueillis par l'Agence canadienne d'inspection des aliments en vertu de la Loi et du réglement sur l'inspection des viandes à des fins d'agrément. Ces renseignements peuvent être accessibles ou protégés selon ce que prescrit la Loi sur l'accès à l'information.
NATURE DES  ACTIVITÉS
1
Nombre par
heure
a)
Bovins
b)
Veaux
c)
Moutons, agneaux et chèvres
d)
Porcins
e)
Chevaux
f)
Volailles
Lapins
g)
h)
Veuillez spécifier l'espèce par ex. Bison, Émeu, Perdrix, etc.
Autres
i)
Halal
j)
Kasher
2
x)
Viande rouge
f)
Viande de volaille
g)
Viande de lapin
3
x)
Viande rouge
f)
Viande de volaille
g)
Viande de lapin
4
5
6
x)
Viande rouge
f)
Viande de volaille
g)
Viande de lapin
Indiquer les produits qui sont préparés dans cet établissement
1.
Saucisse (cuite)
2.
Saucisse (crue)
3.
Porc saumuré (cuit)
4.
Porc saumuré (cru)
5.
Porc cuit
6.
Produits saumurés séchés
7.
Produits saumurés séchés fermentés
8.
Boeuf saumuré (cuit)
9.
Boeuf saumuré (cru)
10.
Boeuf cuit
11.
Volaille saumurée (cuite)
12.
Volaille saumurée (crue)
13.
Volaille cuite
14.
Tripes
15.
Viande séparée mécaniquement/Viande finement texturée
16.
Viande hachée
17.
Galette de viande hachée
18.
Burger de viande, steakette, etc. (cuit)
19.
Burger de viande, steakette, etc. (cru)
20.
Emballage C.O.V. / atmosphère modifiée
20.1.
Aliments pasteurisés sous vide
21.
Produits acidifiés
22.
Poisson
23.
Produits de viande divers (préciser)
7
(Ne pas cocher ce code si vous avez appliqué pour les codes 1 - 6)
8
9
Locaux pour l'inspection des produits de viandes retenus ou importés
A.
Boeuf cuit congelé et désossé qui est importé d'Amérique du Sud
B.
Produits de viande, autres que le boeuf cuit, congelé et désossé provenant de l'Amérique du Sud.
C.
Produits de viande qui ne nécessitent pas de réfrigération.
Chargement pour réinspection
i)    Espace disponible pour l'inspection visuelle
ii)    Indiquer le type de produit de viande qui sera inspecté
10
Entrepôt seulement
A) Entrepôt frigorifique
B) Entrepôt ordinaire
Veuillez référer à la section 11.2.3.2 du chapitre 11 du Manuel des méthodes de l'hygiène des viandes concernant les exigences applicables à l'obtention des privilèges d'exportation vers les marchés étrangers.
11
12
Installations de traitement contre les trichines
Nombre d'employé(e)s affecté(e)s à la production
TOTAL
Je, soussigné, atteste que les renseignements donnés ci-dessus sont, au meilleur de ma connaissance, vrais et exacts. Je consens à ce que soient divulgués le nom, l'adresse, le numéro de téléphone, les codes désignés et le numéro d'agrément de l'établissement.
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