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Manuel d'inspection état date
des produits du poisson nouveau 05/ 04/ 04
CHAPI TRE 2, SUJET 8

CLASSI FI CATI ON DES PRODUI TS RENFERVANT DE LA VI ANDE
ET DES PRODU TS DU PO SSON

1. PORTEE

Le présent docunent traite des reglenments, de |la politique
et des procédures régissant |'inspection des alinents
renfermant a la fois de |a viande et du poi sson.

2. AUTORI SATI ONS
Regl ement sur |'inspection du poisson (C R C., ch. 802)
Regl ement de 1990 sur |'inspection des viandes

( DORS/ 90- 288)

3. POLI TI QUE

3.1 Tout e personne peut présenter a |' Agence canadi enne
d' i nspection des alinents (ACIA) une demande en vue
d' exenpter de |'application du Reglenent sur |'inspection
des viandes et du Regl enent sur |'inspection du poisson des

alinments refermant a la fois des produits de |a viande et
des produits du poisson.

3.2 La demande est éval uée par la Division du poisson, des
produits de la nmer et de la production et |a Division des
aliments d origine aninmale, qui classent |"alinment comme un
produit du poisson ou un produit de |a viande.

3.3 Les alinents renfermant & la fois de la viande et du
poi sson cl assés comre des produits du poi sson sont exenptés
des exi gences du Reglenment sur |'inspection des viandes.

Les criteres de classification d un alinent conme produit
du poi sson sont entre autres :

- | a proportion de |'ingrédi ent poisson et de |'ingrédient
vi ande;

- | a description de |"'alinment;

- | e nom usuel

- | e degré de transfornmation des ingrédients servant a |l a
fabrication de |"alinent;

- | a reconnai ssance historique (comerciale et/ou
publ i que) de |I'alinment come un produit du poisson.
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3.4 Les alinments renfermant a la fois de |a viande et du

poi sson cl assés comme des produits de | a viande sont

exenpt és des exi gences du Réglenent sur |'inspection du

poi sson. Les criteres de classification d un alinment conme
produit de |a viande sont entre autres

- | a proportion de |'ingrédient poisson et de |'ingrédient
vi ande;

- | a description de |"'alinment;

- | e nom usuel

- | e degré de transfornmation des ingrédients servant a |l a
fabrication de |"alinent;

- | a reconnai ssance historique (comerciale et/ou
publ i que) de |'alinment comre un produit de |la viande.

3.5 Lorsqu' un établissenent de transfornation du poi sson
fabrique un alinent renfermant a la fois de |la viande et du
poi sson qui est classé come un produit du poisson, le
transformateur doit utiliser des ingrédients viande préts a
étre incorporés dans le produit final. La transformation
des ingrédients viande est |imtée au parage et au
découpage de produits de | a viande désossés (p. ex. bacon
tranché, fleche de bacon, janbon cuit, boeuf réti, viande
de poulet, etc.) Visant a pour pernettre au transformteur
d' i ncorporer la viande dans |le produit, et aux opérations
nécessaires a |'assenblage du produit final. Les autres
procédés, notamrent |es opérations de désossage, de cui sson
ou de sal aison de |a viande, sont interdits.

Les procédés appliqués a |'alinent sous forne finale come,
entre autres, |a cuisson ou |'enrobage avec de | a panure
sont perms. Des détails sur |es procédés acceptés se
trouvent dans la |iste des produits exenptés qui est

di sponi bl e dans | a section de poissons et de fruits de ner
sur |'Internet de |'AC A

3.6 Lorsqu'un établissenent de transformation de |a viande
fabrique un alinent renfermant a la fois de la viande et du
poi sson qui est classé comre un produit de la viande, le
transformateur doit utiliser des ingrédients poisson préts a
étre incorporés dans |le produit final. La transformation des
i ngrédi ents poisson est limtée au parage et au découpage de
la chair du poisson (p. ex. filets, filets de poisson fung,
pat es de poisson, chairs de nollusques bival ves, chair de
homar d/ crabe, crevettes décortiquées, etc.) Visant a pernettre
au transformateur d'incorporer |e poisson dans |e produit, et
aux opérations nécessaires a |'assenblage du produit final.
Les autres procédés, notamment |'ététage et |'éviscération, le
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filetage, |' écaillage des nollusques ou |l e décorticage des

crustacés, sont interdits.

Les procédés appliqués a |'alinment sous forme finale come,
entre autres, |a cuisson ou |'enrobage avec de | a panure sont
perms. Des détails sur |es procédés acceptés se trouvent
dans la liste des produits exenptés.

3.7 Un établissenment de transformati on du poi sson ne peut préparer
un aliment renfermant un ingrédient viande et un ingrédient
poi sson que Si

- | "aliment est couramment reconnu conme un produit du
poi sson et est exenpté de |'application du Regl enment sur
| "i nspection des vi andes;

- | es i ngrédients viande proviennent d'un établissenent
agréé aux termes du Regl enent sur |'inspection des
vi andes, ou d' un établissenent étranger autorisé a
exporter des produits de |a viande vers | e Canada.

3.8 Un établissenment de traitenment des viandes ne peut préparer un
al i ment renfermant un ingrédient viande et un ingrédi ent
poi sson que Si
- | "aliment est couramment reconnu comme un produit de |a
vi ande et est exenpté de |'application du Régl enent sur
| "i nspection du poisson;
| "i ngrédi ent poisson provient d' un établissenent agréé
aux ternmes du Regl enent sur |'inspection du poisson, ou a
été inporté au Canada conforménment au Regl enent sur
| "i nspection du poisson.

3.9 Les alinents renfermant a la fois des ingrédients viande et
des ingrédi ents poisson qui ne peuvent pas étre classés conme
produits du poi sson ou produits de |a viande selon | es
conditions décrites aux points 3 et 4 ci-dessus doivent étre
transfornmés et/ou inportés conforménment au Regl enent sur
| "i nspection des viandes et au Reglenent sur |'inspection du
poi sson.

4. PROCEDURES

4.1 Les demandes d' exenption doivent étre acconpagnées d' une
étiquette du produit et, sur du papier a correspondance
officielle du fabricant, de |la recette indiquant |e
pour cent age de chaque ingrédient utilisé ainsi que |a nméthode
de préparation du produit. La conposition détaill ée de tous
les ingrédients du produit de |la viande ou du produit du
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poi sson préparé doit aussi étre fournie pour pernettre

d' évaluer la conpatibilité du produit de |la viande ou du
produit du poisson avec |la | égislation canadienne relative a

| a conposition des alinents. La demande d' exenption ainsi que
| es docunents pertinents doivent étre adressés au directeur de
la Division des alinments d'origine animal e, Agence canadi enne
d'inspection des alinments, et au directeur de la Division du
poi sson, des produits de la mer et de |a production, Agence
canadi enne d'inspection des alinents.

4.2 Chaque demande est exam née par un agent désigné de |la
Division des alinments d origine aninale et de |la Division du
poi sson, des produits de la mer et de |la production qui classe
[ "alinment comre produit de |la viande ou produit du poisson.

4.3 Une liste de produits exenptés est disponible dans |a section
de poissons et de fruits de nmer du site Internet de |'AC A

4.4 Les directeurs régionaux identifieront |e personnel pour
vérifier que les produits exenptés indiqués dans | e tableau
sur |I'Internet de |'ACI A sont conposés d'ingrédients
accept abl e corme décris aux section 4.5 et 4.6 ci-dessous.

Quand une conpagni e souhaite transformer ou inporter un
alinment qui n'est pas inscrit sur |'Internet de |'AC A
contenant des ingrédients de viande et de poissons, |le
représentant de | a conpagni e sera conseill é des procédures
identifiés au point 4.1 ci-dessus.

4.5 Un alinment renfermant a la fois de |la viande et du poisson et
cl assé comme un produit du poisson est inspecté selon |es
exi gences prévues par | e Reglenent sur |'inspection du poisson
et doit respecter tous |es reglenents canadi ens applicabl es,
entre autres, |le Reglenment sur les alinents et drogues.

L'inmportateur d' un alinent renfermant a la fois de |a viande
et du poisson et classé comme un produit du poisson doit étre
titulaire d un perms d' inportation du poisson valide ou d'un
perms d'inportation avec Programe de gestion de la qualité
des inportateurs valide. L' inportateur doit remettre pour
chaque envoi un avis écrit au bureau d'inspection de |'AC A
concerné, et chaque envoi est soum s a une inspection
conforménment aux politiques et procédures décrites dans |le
chapitre 3 du Manuel d'inspection des produits du poi sson.

L'inmportateur doit étre en nmesure de nontrer que |'ingrédient
viande d' un alinent renfermant a la fois de la viande et du
poi sson et classé conme un produit du poisson pourrait étre
| égal ement inporté au Canada, ce qui signifie que |'ingrédient
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vi ande doit respecter |es exigences du Regl enent sur

| "inspection des viandes et d' autres reéglenents canadiens
applicables, entre autres, |l e Reglenent sur |la santé des

ani maux et |l e Reglenment sur les alinments et drogues. Par
exenple, I'utilisation d' un ingrédient viande qui renferne des
additifs non autorisés ou qui provient d' une région soun se a
des restrictions sanitaires est interdite.

Pour nmontrer que |'ingrédient viande satisfait aux exigences
canadi ennes, |'inportateur doit joindre a |'avis d inportation
ecrit, le nomdu pays et |le nunméro de |' établissenent ou

| "animal a été abattu, ainsi que | e nomdu pays et |e nungéro
de | ' établissement ou |la viande a été transfornge.

4.6 Un alinment renfermant a la fois de |la viande et du poisson et
cl assé comme un produit de | a viande est inspecté confornénent
aux exigences prévues par |le Reglenent sur |'inspection des
vi andes et doit respecter tous |les reglenments canadi ens
applicables, entre autres, |le Reglenent sur les alinents et
dr ogues.

L' étiquette et la recette d un produit de |a viande doivent
étre enregistrées aupres de la Division des alinents d' origine
ani mal e. Pour de plus anples renseignenents, consulter le
chapitre 7 du Manuel des net hodes de |'hygi éne des vi andes
(MOP). L' alinent est |'objet d une inspection en vertu des
politiques et des procédures décrites au chapitre 4 du Manuel
des mét hodes de |’ hygi ene des vi andes.

L'inmportateur d un alinent contenant a la fois de |l a viande et
du poi sson reconnu comre un produit de la viande doit étre en
nmesure de nontrer que |'ingrédient poisson pourrait étre

| égal ement inporté au Canada, ce qui signifie que |'ingrédient
poi sson doit respecter |es exigences énoncées dans |a

r égl enent ati on canadi enne pertinente, entre autres, le

Regl ement sur |'inspection du poisson et | e Reglenent sur |les
aliments et drogues. Par exenple, |'utilisation d' un

i ngr édi ent poi sson come des nol |l usques bival ves crus (p. ex.
nmoul es, nyes ou huitres) qui renfernment des additifs non
autori sés ou qui proviennent de sources non autorisées est
interdite. Les inportations seront soum ses a une inspection
conforménent aux politiques et procédures décrites au chapitre
10 du Manuel des mét hodes.





