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i CHAPI TRE 2, SUJET 4
CADRE STRATEGQ QUE POUR LA REGLEMENTATI ON DES TRANSFORVATEURS
CANADI ENS DE SOUS- PRODUI TS DU PO SSON

1. PORTEE

La politique ci-dessous définit les regles visant |es

ét abl i ssenent s canadi ens de transfornmation du poi sson
agréés en vertu du Reglement sur |’inspection du poisson
(RIP) (établissenents agreeés) qU| transfornent des sous-
produits du poi sson destinés a |'exportation. La politique
définit les regles visant |es sous-produits du poisson qui
sont inportés en vue d' une transformation ultérieure par

| es établissenents agréés. La politique traite aussi des
sous-produits du poisson qui sont destinés a la
consommat i on hurmai ne soit en eux-ménes, soit comme
ingrédients alinentaires, soit conme produits de santé
naturels (voir la définition plus bas). La politique ne

s' appl i que pas aux sous-produits du poisson qui sont
destinés a |la fabrication de drogues (nedicanents), de
cosnetiques ou de produits non destines a la consonmat i on
humai ne.

2. DEFI NI TI ONS

Les définitions qui suivent apportent des éclaircissenents
sur |l es questions précises traitées dans ce docunent.

cosnetique - Les substances ou nel anges de substances
fabri qués, vendus ou présentés comre pouvant servir a
enbellir, purifier ou nodifier le teint, la peau, les
cheveux ou les dents, y conpris |es désodorisants et |es
parfunms. (Loi sur les alinents et drogues)

drogue - Sont conpris parm |es drogues |es substances ou
mel anges de substances fabriqués, vendus ou présentés comre
pouvant servir

a) au diagnostic, au traitenent, a |'atténuation ou a la
prévention d une mal adie, d' un désordre, d' un état
physi que anormal ou de |eurs synptoénes, chez |'étre
humai n ou | es ani maux;

b) a la restauration, a la correction ou a la nodification
des fonctions organi ques chez |'étre humain ou | es
ani maux;
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c) a la désinfection des |ocaux ou des alinents sont

gar dés.
exporter - Signifie expédier du Canada a |'étranger ou
d' une province a une autre. (Reglenent sur |'inspection du
poi sson)

poi sson - S entend, outre du poisson proprenment dit, des
coqui | | ages, crustacés et autres ani maux marins, ainsi que
de |l eurs produits et sous-produits. (Loi sur |'inspection
du poi sson)

sous-produits du poi sson - Désigne des produits fabriqués a
partir de poisson, y conpris de nollusques, de crustacés et
d' ani maux marins, qui sont sous une forme autre que celle
des alinents conventionnels et qui sont destinés a la
consonmat i on hurmai ne (directenent ou comre ingrédient
utilisé dans les alinents). Les sous-produits du poi sson
conprennent, entre autres :

a) des sous-produits issus de mamm feres marins, (p. ex.
| " huil e de phoque);

b) des sous-produits issus du poisson, notamment du
cartilage, des huiles de poisson, et des protéines de
poi sson;

c) des sous-produits issus de |a carapace des crustacés;
mai s

ne conprennent pas les plantes narines ni |es produits
tirés de plantes narines.

Produit de santé naturel - voir Réglenent sur |les produits
de santé naturels DORS/ 2003-196 (Santé Canada).

transformation - En font partie | es opérations suivantes :
nettoyage, filetage, glacage, conditionnenment, m se en
conserve, congél ation, funage, sal age, cui sson, saunurage,
séchage ou tout autre node de préparation du poi sson pour
|l e marché. (Loi sur |'inspection du poisson)

3. AGREMENT DES ETABLI SSEMENTS

Les établissenents qui transfornment des sous-produits du
poi sson en vue de | a production de drogues, de cosmétiques
ou d' autres substances non destinées a | a consonmati on
hunmai ne (p. ex. la farine de poisson servant a |la
production d' alinents pour ani maux) ne sont pas tenus
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d avoir un certificat d agrénment. (A noter que ces
activités peuvent étre soum ses a des exigences
adm ni strées par d autres programes de | ACIA (voir |a
note ci-dessous).)

Les établissenents qui transfornment des sous-produits du
poi sson destinés a |la consommati on hunmai ne (y conpris |les
sous-produits du poisson qui servent d'ingrédients

al i mentaires) doivent étre agréés conforneénent aux
politiques et procédures énoncées au chapitre 2, sujet 1 du
pr ésent manuel .

L' ACI A n"exige pas |'agrénment d un établissenent quand | es
sous-produits du poi sson servent a fabriquer des produits
de santé naturels et/ou des drogues régis par des control es
qui sont prescrits dans un perms délivré a |'établissenent
par Sant é Canada.

Un établissenment non régi par Santé Canada qui transforne
des sous-produits du poi sson destinés a |'exportation vers
un établissenment qui fabrique des produits de santé
naturels doit étre agréé aux termes du RIP

Note : Les usines d équarrissage de sous-produits du
poi sson qui fabriquent de |la farine de poisson ou
des produits d' huile de poisson a partir d issues
non conesti bl es, de poisson ou de sous-produits du
poi sson provenant d’ usines de transformation du
poi sson ou d autres sources, sont soun ses au
Regl ement sur les alinments du bétail et au
Regl ement sur |a santé des ani maux et doivent
respecter |es exigences stipul ées dans ces
regl enent s.

4. PROGRAMVE DE GESTI ON DE LA QUALI TE

L' ét abl i ssenent agréé doit él aborer un Programme de gestion
de la qualité (PG) qui satisfait aux exigences de |a Norne
de référence du PGQ (chapitre 3, sujet 4 du présent

manuel ). L' anal yse des dangers doit étre effectuée
conforménment aux prescriptions de |a Norne de référence, en
foncti on des dangers connus.

Dans | e cas ou un inspecteur doit déterm ner si un danger
existe, il doit demander une enquéte, par |'internédiaire
du Réseau de programmes, au responsabl e national des
Progranmes de gestion de la qualité, a la Division du

poi sson, des produits de la mer et de |la production. Une
fois le danger identifié, et s'il est jugé inportant, i
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faut définir des limtes critiques et nmettre en oeuvre des
meécani snes de contrdle au niveau de |la transformation. En
| " absence de norne, les limtes critiques seront

dét ermi nées par une éval uation des risques au cas par cas.
Les résultats de |' éval uation des risques pernettront

d établir les limtes critiques pour |le produit qui est
fabri gué dans cet établissenment. Les résultats de

| " éval uati on ne pourront pas servir a établir des limtes
critiques pour d' autres établissenents fabriquant des
produits simlaires.

5. CERTI FI CATS D EXPORTATI ON DE PO SSON

Un certificat d' exportation de poisson est délivré pour des
sous-produits du poi sson | orsque ces derniers satisfont au
Regl ement sur |'inspection du poisson et ont éte
transfornmés dans un établissenment agréé. Les certificats

d' exportation sont ém s conforménent aux politiques et
procédures énoncées au chapitre 10 du Manuel d'inspection
des produits du poisson.

6. | MPORTATI ON DE SOUS- PRODUI TS DU PO SSON EN VUE D UNE
TRANSFORVATI ON ULTERI EURE

Tous les inportateurs de sous-produits du poi sson destinés
a une transformation ultérieure dans un établissenent agréé
doi vent détenir un perms d'inportation du poisson ou un
perms d'inmportation avec programme de gestion de |a

qual ité. Les sous-produits du poisson inportés en vue d' une
transformation ultérieure (y conpris |es sous-produits du
poi sson qui servent d'ingrédients) par un établissenent

agr éé seront inspectés confornménent aux politiques et
procédures énoncées au chapitre 3 du Manuel d'inspection
des produits du poisson.

La désignation « Produit du Canada » et |'application de |a
politique concernant |la « transformation substantielle »
seront effectuées conforménent aux politiques et procédures
énoncées aux chapitres 3 et 10 du Manuel d'inspection des
produits du poisson.



