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Perforation (trou)

Fl uage du joint

Joint formé & plus de 25 mm du bord du sachet

Joi nt fil ament eux

Bonbage
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Gauf rage
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT:  ABRASI ON

CLASSI FI CATI ON

L’ abrasi on est consi dérée comme un déf aut séri eux si

1) | " abrasion atteint |es couches intérieures du sachet; ou

2) | es essais nontrent que |l e sachet a perdu de son hernméticité. En cas
d entailles profondes, mises en évidence par une sensation d'indentations,
il faut vérifier |'herméticité du sachet.

L' abrasi on est consi dérée comme un défaut mneur si elle atteint uniquenent |la
couche extérieure.

DESCRI PTI ON:

L' abrasion est une entaille & travers |’ une quel conque des couches du sachet.
L' abrasion sérieux atteindre la feuille d alumniumou |es couches de

pol ypr opyl éne.

Une abrasion mneure est égal ement appel ée éraflure. Elle n’affectera que la
couche (les couches) extérieure(s) du sachet. La feuille d al um niumn’est pas
atteinte.

CAUSES COURANTES:

1) Les sachets ont effleuré I e casier de |’'autoclave, d autre matériel ou
d’ autres sachets lors de | a nani pul ation.

2) Les sachets non i mmobilisés dans |’ autoclave ou dans |’ enbal | age en vrac se
sont retournés ou renversés les uns sur |les autres.

3) Il restait de la mati ére plastique sur |la barre de scellenent, provenant de
| " opération de scellage précédente.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: CLOQUE

CLASSI FI CATI ON:

Une cl oque est considérée come un défaut sérieux si la largeur du joint continu
intact est réduite a noins de 3 nm (3/32 de pouce).

Une cl oque est considérée comme un défaut mneur s’'il reste 3 nm (3/32 de pouce)
ou plus de joint continu intact.

DESCRI PTI ON:

Une cloque a |'aspect d un vide a |'intérieur du joint soudé, ressenblant & une

bull e ou a un gonflement dans |a zone scell ée du sachet souple.

CAUSES COURANTES:

1) Des particules d alinment, de |la graisse ou d autres contani nants étaient
présents dans | a zone de scell age pendant | e thernoscell age.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: CLOQUE
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: CANAL DE FU TES

CLASSI FI CATI ON:

Un canal de fuite est considéré come un déf aut séri eux.

DESCRI PTI ON:

Un canal de fuite est une zone ou il y a absence de liaison, sur toute |a |argeur
du joint, qui donnera généralenent lieu a une fuite. On peut habituell enment
détecter |les canaux de fuite dans | es sachets stérilisables en appliquant une
pression vers le joint.

CAUSES COURANTES:

1) Les barres de scellage étaient mal régl ées (tenpérature, pression et(ou)
tenmps de maintien).

2) Des contami nants étaient présents dans |a zone de scellage pendant |e
t her noscel | age.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: CANAL DE FUI TES

Canal de fuite vu de |’intérieur du sachet
(la fleche indique |le canal)
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT COVPRI ME

CLASSI FI CATI ON

Un joint conprimé est considéré comme un déf aut sérieux si

1) il y aun indice visible de surchauffe du joint, comme |a présence de bulles
ou | "exposition de la feuille d alumnium et
2) il reste moins de 3 nm (3/32 de pouce) de « bon » joint continu (zone sans

séparati on des couches).

Un joint conprimé est considéré come un défaut nineur si

1) il y aun | éger signe visible de surchauffe du joint, conme |a présence de
bulles ou |’ exposition de la feuille d alum nium et
2) il reste plus de 3 mm (3/32 de pouce) de « bon » joint continu (zone sans

séparati on des couches).

DESCRI PTI ON

Un joint est conmprimé lorsqu'il y a une séparation quel conque des couches du
produit |am né dans |a zone de scellage. La résistance d’ adhési on est douteuse
dans |a zone du défaut.

Si la séparation des couches atteint le « corps » du sachet, le défaut est alors
cl assé dans | a catégorie SEPARATI ON DES COUCHES.

CAUSES COURANTES:
1) Les barres de scellage étaient trop chaudes pendant |e thernoscell age.

2) La résistance d’ adhési on est inadéquate.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT COVPRI ME

Sépar ati on des couches et présence de bull es dans
| e produit |am né en pol yester

Le produit laminé a fondu a la suite d une surchauffe du joint
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT CONTAM NE

CLASSI FI CATI ON:

Un joint contam né est considéré comre un défaut sérieux si la largeur du joint
est réduite a moins de 3 mm (3/32 de pouce).

Un joint contam né est considéré comme un défaut mineur si la largeur du joint est
supérieure a 3 nm (3/32 de pouce).

DESCRI PTI ON:

Une mati ére étrangére est enprisonnée dans |a zone de scellage. Un sachet
stérilisable conportant un joint contam né présentera un gonfl ement visible dans
| a zone de scellage ou les barres ont enfermé | e contam nant.

CAUSES COURANTES:

1) La zone de scellage a été contam née pendant |e renplissage.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT COSMETI QUE SEULEMENT

CLASSI FI CATI ON:

Un joint cosmétique seul enent est considéré conme un défaut séri eux.

Si le manufacturier détient de I'information a |'effet que le joint cosnétique est
ms a |’ épreuve avec | es nénmes nornmes et |la néne fréquence que celles
correspondant & un joint de ferneture principal, e joint cosnmétique sera éval ué
come s'il s’agissait d un joint de fermeture principal.

DESCRI PTI ON:

Le joint de fermeture principal est inconplet ou non existant et |le seul joint qui
assure | herméticité du sachet est le joint cosmétique.

CAUSES COURANTES:
1) Qmi ssion d une étape de fabrication.

2) Défaillance de la barre du joint de ferneture principal.
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Défauts dan les sachets souples état date

stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT COSMETI QUE SEULEMENT

Sachet avec joint cosmétique seul enent

Sachet sur |la gauche avec les jointes principal et cosmétique;
sachet sur la droit avec joint cosnétique seul enent
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT COSMETI QUE EMPI ETANT SUR LE JO NT DE FERMVETURE PRI NCl PAL

CLASSI FI CATI ON

Un joint cosmétique enpiétant sur le joint de ferneture principal est considéré
comre un défaut sérieux si la largeur du joint de fermeture principal est réduite
a noins de 3 nm (3/32 de pouce).

Un joint cosmétique chevauchant | e prenmier joint est considéré come un déf aut
m neur si le joint de ferneture principal reste soudé sur une |l argeur de plus de
3 mm (3/ 32 de pouce).

DESCRI PTI ON

Le joint cosnétique, généralenent réalisé aprés le joint de fermeture principal
enpi eéte sur la zone du premer joint. Le thernopscell age cosnéti que doit étre
effectué avant la stérilisation du sachet.

Les joints cosneétiques ne sont pas considérés comme essentiels si |es sachets sont
stérilisés et manipul és correctenent. Le bord intérieur du joint de ferneture est
un facteur critique pour |'herméticité du sachet. La partie interne du joint de
fermeture doit présenter une soudure continue sur une |largeur d au moins 3 mMm
(3/32 de pouce).

CAUSES COURANTES:

1) Le sachet a été nmal aligné dans | es nachoires de | a thernoscell euse au
nonent de la réalisation du joint cosngétique.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT COSMETI QUE EMPI ETANT SUR LE JO NT DE FERMVETURE PRI NCl PAL

Joint cosmétiqgue 5

Joint de fermeture ——»




I* Agence canadi Canadian Food chapitre section page

d'inspection des aliments  Inspection Agency 7 8 15
Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT | RREGULI ER

CLASSI FI CATI ON:

Un joint irrégulier est considéré come un défaut sérieux si la largeur du joint
est réduite a moins de 3 mm (3/32 de pouce).

DESCRI PTI ON:

Un joint irrégulier est un joint qui n’est pas paralléle au bord coupé du sachet.

CAUSES COURANTES:

1) Le sachet a été mal aligné dans | es nachoires de |a thernoscell euse.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: ENTAI LLE (ou rupture)

CLASSI FI CATI ON

Une entaille est considérée come un déf aut séri eux.

DESCRI PTI ON:

Ce défaut se caractérise par une ouverture qui traverse toutes |es couches du
produit lamné. Il peut s'agir d un défaut de fabrication, s'il y a eu un probl énme
avec le matériel ou s'il y avait présence de « débris » entre | es couches du
produit |am né pendant |a fabrication. Conparer avec PERFORATI ON.

CAUSES COURANTES:

1) Le sachet est entré en contact avec |es bords aiguisés d autres sachets.

2) Le sachet est entré en contact avec des barbures ou des coins pointus sur le
nat éri el .

3) Les sachets ont subi de mauvais traitements pendant |a mani pul ation dans le

circuit de production ou aprés la stérilisation.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: ENTAI LLE (ou rupture)
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: SEPARATI ON DES COUCHES

CLASSI FI CATI ON
La séparation des couches a partir du bord extérieur est considérée come un
déf aut sérieux si la largeur du joint est réduite a noins de 3 mm (3/32 de pouce).

La séparation des couches intérieures ou extérieures, en un point quel conque du
corps du sachet, est considérée comme un défaut sérieux si |la superficie atteinte
est supérieure a 1 cnf (ou autre superficie équival ente).

La séparation des couches a |’ extérieur de la zone scell ée du sachet est
consi dérée comme un défaut m neur si

1) elle ne s’ étend pas sur plus de 50 %de |la distance entre le bord et le
joint, ou
2) | a séparation des couches intérieures ou extérieures, en un point quel conque

du corps du sachet, couvre une superficie inférieure a 1 cm (ou autre
superficie équival ente).

DESCRI PTI ON

Les couches du produit |lanm né se séparent, ce qui entraine souvent une perte

d herméticité du sachet. Cette séparation peut se produire n'inmporte ou sur le
sachet .

La séparation des couches a certains endroits n'a pas d effet en soi sur
|"herméticité, mais elle peut influer sur la gravité des dommages éventuel s
pendant la distribution. Il peut y avoir une certaine séparation des couches au
bord du sachet avant la stérilisation en autoclave.

Une séparation des couches a |’ extérieur de la zone scell ée du sachet, qui s’ étend
du bord extérieur jusque dans |la zone de scell age, peut entralner une réduction de
I a résistance du joint.

CAUSES COURANTES:

1) S'il y a séparation dans |a zone de scellage, les barres étaient trop
chaudes pendant |e thernoscell age.

2) S'il y a séparation ailleurs sur le sachet, la résistance d’ adhési on du
produit |am né est inadéquate.

3) Le sachet n'a pas été convenabl enent vidé de son air résiduel et il est

resté des coins pointus sur le bord, ce qui a perm s |’ expansi on du sachet
pendant la stérilisation
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: SEPARATI ON DES COUCHES
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: CRAQUELURES PAR FLEXI ON

CLASSI FI CATI ON

Les craquel ures par flexion sont considérées comre un défaut m neur.

Lorsqu’'il y a des signes que |les craquelures par flexion se sont étendues en
rai son de |’ enplacenent du défaut, ou a la suite de la manutention du sachet, il
convient d’'évaluer |le défaut pour détermner s'il doit étre classé dans la

cat égori e SEPARATI ON DES COUCHES.

DESCRI PTI ON:

Les craquel ures par flexion sont de petites cassures dans la feuille d’alum nium
du produit lam né; elles prennent |’ aspect de petites fissures a la surface du
sachet, ou seul enent une couche est atteinte. Ce défaut est senblable & une
séparation des couches.

CAUSES COURANTES:
1) Le sachet a subi une flexion pendant |a cuisson ou | a nmanutention.

2) Le sachet a été soum's a un vide trop poussé pendant |e scell age.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: CRAQUELURES PAR FLEXI ON




I* Agence canadi Canadian Food chapitre section page
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: REPLI URE A CHAUD

CLASSI FI CATI ON:

Une repliure a chaud est considérée come un déf aut ni neur.

DESCRI PTI ON:

Une repliure a chaud est un pli permanent dans le joint, forné aprés |le scellage
et avant que la zone n"ait refroidi. Elle peut prendre |'aspect d une large ride
ou dun pli qui a été scellé au-dessus du joint.

CAUSES COURANTES:

1) Sur la thernoscelleuse, la feuille de plastique est pliée pendant que |le
mat éri au est encore nou.

2) Dans | ' autocl ave, |es bords du sachet ont été pliés pendant |a cuisson.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT | NCOVPLET

CLASSI FI CATI ON:

Un joint inconplet est considéré comme un défaut sérieux.

DESCRI PTI ON:
La zone de scellage ne couvre pas toute |la | argeur du sachet.

Ce défaut peut étre détecté visuellenent, par observation de |’ enpreinte |aissée
par |l es barres de scellenent sur le joint du sachet. Cette enpreinte fournit une
indication de |'uniformté des conditions de scell age (pression, tenpérature

et (ou) tenps de nmintien).

CAUSES COURANTES:

1) Le sachet a été mal installé dans |la thernpscelleuse et ce sont |es pinces
qui ont laissé leur enpreinte, plutdt que | es barres.

2) Le sachet n'était pas dans |la partie chauffante des barres de |la scell euse.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT | NCOVPLET

Enprei nte normal e des barres Enprei nte des pinces
de scel |l age (pas d'intersection)

Prem er joint inconplet Le prenmier joint ne
traverse pas le joint |atéral
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: FUYARD

CLASSI FI CATI ON:

Un fuyard est considéré come un défaut sérieux.

DESCRI PTI ON:

Un fuyard est un sachet non scellé ou qui, pour une raison ou une autre, a perdu
son herméticité. En général, le contenu suinte hors du sachet. La fuite peut se
produire n'inporte ou sur |e sachet.

CAUSES COURANTES:

1) Le sachet a été perforé ou entaillé pendant |a stérilisation, |a nanutention
ou la distribution.

2) Les barres de scellage étaient mal réglées (tenpérature, pression et(ou)
tenps de maintien).

3) La zone de scellage a été contami née avec du produit, de |"humdité, de la
grai sse ou autre contani nant.

4) Le coin s’ est replié pendant | e scellage, d ou une absence de fusion dans le
coi n.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: LARCGEUR DE JO NT CONTI NU | NFERI EURE A 3 mm

CLASSI FI CATI ON

Une |l argeur de joint continu inférieure & 3 mm (3/32 de pouce) est considérée
comre un défaut sérieux

DESCRI PTI ON

La zone de scellage du sachet ne conporte pas de narge de sécurité en cas de
probl enes tels que le fluage du joint ou les rides.

Une largeur nminimale de 3 nmm (3/32 de pouce) de joint continu est particuliérenent
i mportante pour |les sachets sur lesquels le code est inscrit a |’aide d un tanpon
ou par gaufrage sur le joint secondaire ou cosnétique. Il faut faire bien
attention que |l e code (tanpon ou gaufrage) n’enpi éte pas sur la zone du joint de
fermeture principal

CAUSES COURANTES:

1) Les barres de | a scelleuse étaient défectueuses et |la soudure s’ est faite
sur une largeur inférieure & 3 nm (3/32 de pouce).

2) La largeur a été réduite a noins de 3 mm (3/32 de pouce) en raison de
défauts traversant le joint, d un fluage du joint ou d une séparation
mécani que de | a soudure.

3) Le code (tanpon ou gaufrage) n'a pas été placé convenabl enent sur le joint
secondai re ou cosngtique.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: LARGEUR DE JO NT CONTI NU | NFERI EURE A 3 nm

Le joint du fabricant a été poingconné et la |argeur
de joint continu a été réduite a noins de 3 mm
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT DESALI GNE

CLASSI FI CATI ON:

Un joint désaligné est considéré come un défaut mineur si la largeur de joint
continu est supérieure a 3 nm (3/32 de pouce). Si la largeur de joint continu est
inférieure a 3 mm |le défaut doit étre classé dans |la catégorie LARGEUR DE JO NT
CONTI NU | NFERI EURE A 3 nm

DESCRI PTI ON:

Un joint désaligné est un joint qui ne fornme pas une ligne droite continue.

CAUSES COURANTES:

1) Joint a été nal placé.
2) Les barres de scellage étaient mal alignées.
3) Le sachet n'a pas été placé correctenent entre | es nachoires de |la
scel | euse.
4) L’ enbal | euse sous vide aspire la partie supérieure du sachet au-dessus du

produit rigide (saunon) tandis que la partie inférieure reste a plat sur la
barre de scell age.




I* Agence canadi Canadian Food chapitre section page

d'inspection des aliments  Inspection Agency 7 16 33
Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT DESALI GNE
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: ABSENCE DE LI Al SON

CLASSI FI CATI ON

L’ absence de liai son est consi dérée comme un déf aut séri eux.

DESCRI PTI ON:

Les filns de plastique ne réussissent pas a se souder (conbiner) pendant |le

t hermoscel | age. On observe alors une enpreinte trés | égére de la barre de la
scelleuse sur le joint. Une | égére pression sur la zone de scellage suffit pour
provoquer |la rupture du joint.

CAUSES COURANTES:
1) La zone de scellage a été contam née.

2) Les barres de scellage étaient mal régl ées (pression, tenpérature, tenps de
mai ntien).
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: ABSENCE DE LI Al SON

Jo h{f:.nnn.suudé

4—— Jomt acceptahle
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: ENCOCHE FUYANTE

CLASSI FI CATI ON

Une encoche fuyante est consi dérée comre un déf aut sérieux.

DESCRI PTI ON

Une fuite par |’ encoche découpée au nonent de la fabrication, pour faciliter
| " ouverture du sachet, a conmpromis |’'herméticité du sachet.

CAUSES COURANTES:

1) Le régl age de | a machine chez |le fabricant de sachets était incorrect et
| " encoche a été découpée trop loin dans le joint.

2) L’ encoche a été découpée correctenment, nais elle a été déchirée pendant |le
transport ou |la manutention.

3) Les barres de scellage étaient mal régl ées (tenpérature, pression et(ou)
temps de maintien) pendant le « scellage a froid » & proxinité de |’ encoche.

4) La zone de scellage était contam née avec du produit, de |"humdité, de la
grai sse ou autre contam nant.
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DEFAUT: ENCOCHE FUYANTE
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: PERFORATI ON

CLASSI FI CATI ON:

Une perforation est considérée come un défaut sérieux.

DESCRI PTI ON:

Une perforation a |’ aspect d un trou effectué nécani quenent dans | e sachet, qui se
traduit par une perte d hernéticité du sachet. Conparer avec ENTAILLE.

CAUSES COURANTES:

1) Des objets pointus come des agrafes, des couteaux ou autres objets
senbl abl es ont perforé | e sachet.
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Défauts dan les sachets souples

stérilisables en autoclave
Caractérisation et classification

DEFAUT:  PERFORATI ON
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: FLUAGE DU JO NT

CLASSI FI CATI ON

Le fluage du joint est considéré comre un défaut sérieux si la largeur du joint
est réduite a moins de 3 mm (3/32 de pouce).

Le fluage du joint est considéré comme un défaut mneur si la largeur du joint
soudé est supérieure a 3 mm (3/32 de pouce).

DESCRI PTI ON:

Le fluage du joint prend |’ aspect d' une ouverture partielle de la bordure
intérieure du joint.

CAUSES COURANTES:

1) Les barres de scellage étaient mal réglées (tenpérature, pression et(ou)
tenps de maintien) pendant |e thernoscellage.

2) La zone de scellage était contam née avec du produit, de |"humdité, de la
grai sse ou autre contani nant.
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Défauts dan les sachets souples

stérilisables en autoclave
Caractérisation et classification

DEFAUT: FLUAGE DU JO NT
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT FORME A PLUS DE 25 mm DU BORD DU SACHET

CLASSI FI CATI ON:

Un joint formé & plus de 25 nmdu bord du sachet est considéré come un déf aut
m neur.

DESCRI PTI ON:

Ce défaut a |’'aspect d un rabat non fermé entre le joint de ferneture principal et
| e bord supérieur du sachet.

Lorsque | e sachet présente ce défaut, de |’ eau peut se retrouver enprisonnée entre
I es deux filnms de produit lam né, ce qui rend |l e séchage difficile et fournit un
mlieu propice a la croissance de noi sissures et de bactéries. Afin de réduire ces
risques, il est recommandé de réaliser un joint cosnétique sur chaque sachet.

CAUSES COURANTES:
1) Le joint a été mal placé.
2) Les barres de scellage étaient mal alignées.

3) La sachet était désaligné dans |es machoires de |la scelleuse.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: JO NT FORME A PLUS DE 25 mm DU BORD DU SACHET
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT:  JO NT FI LAVENTEUX

CLASSI FI CATI ON:

Un joint filanmenteux est considéré comme un défaut m neur si |’'on observe une
quantité excessive de fils de plastique au bord de |la zone de scell age.

Lorsqu’'il y a des signes que le joint filanmenteux a donné lieu a un am nci ssenent
excessif de la zone de scellage, il convient d évaluer |le défaut afin de
déterminer s’'il doit étre classé dans |la catégorie JO NT COVPRI ME.

DESCRI PTI ON:

Un joint filanmenteux se caractérise par |a présence de fils de plastique qui
énmer gent aux bords du joint coupé.

CAUSES COURANTES:

1) La chal eur et |la pression de scellage étai ent excessives.
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Défauts dan les sachets souples

stérilisables en autoclave
Caractérisation et classification

DEFAUT:  JO NT FI LAVENTEUX
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: BOVBAGE

CLASSI FI CATI ON

Le bonbage d' un sachet doit étre consi déré come un défaut sérieux, a noins que
des essais prouvent |le contraire.

DESCRI PTI ON:

Le sachet est bonbé a la suite d' un dégagenent de gaz di & une contanination
bact éri enne ou en rai son d une quantité excessive d air résiduel.

Il convient de vérifier le poids du sachet et de rechercher des indices de
prolifération m crobi enne ou de réaction chinmique (par ex., production
d’ hydrogene).

CAUSES COURANTES:

1) Le sachet a été trop renpli ou le vide n"a pas été fait correctenent, ce qui
s’est traduit par une stérilisation inadéquate.

2) Le sachet a fui aprés la stérilisation.
3) La stérilisation a été insuffisante.
4) L' eau de refroidissement ne renfermait pas suffisanment de chlore.

5) Le sachet a été nmamlmené aprés la stérilisation.




I* Agence canadi Canadian Food
d'inspection des aliments  Inspection Agency

Défauts dan les sachets souples

stérilisables en autoclave
Caractérisation et classification

DEFAUT: BOVBAGE
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT:  JO NTURE NON UNI FORMVE

CLASSI FI CATI ON:

Une jointure non unifornme est considérée come un défaut m neur.

DESCRI PTI ON:

Le polynere soudé a la jointure intérieure du joint a un aspect ondul é ou
irrégulier (le défaut est aussi appelé joint ondul é). Ce défaut prend |’ aspect de
petites rides, mais elles ne sont pas repliées. La jointure intérieure peut aussi
avoi r un aspect ondul é.

CAUSES COURANTES:
1) Le sachet a été désaligné.

2) Les filns | am nés ont été chauffés de mani ére non unifornme.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT:  JO NTURE NON UNI FORVE
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: GAUFRAGE

CLASSI FI CATI ON:

Le gaufrage est considéré conme un défaut nineur.

DESCRI PTI ON:

Le gaufrage a |’ aspect d’'une enpreinte profonde du notif du casier de |’ autoclave
a la surface du corps du sachet, résultant du contact avec |le casier pendant |a

stérilisation.

CAUSES COURANTES:

1) Le sachet s'est dilaté et est entré en contact avec |le casier pendant |la
stérilisation, et une enpreinte profonde est restée a |la surface du sachet.
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: GAUFRAGE

Enpreinte du notif du casier de |’ autoclave sur | e corps du sachet

Photo de prés de |'enpreinte sur la surface du corps du sachet - Gaufrage
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: RIDE

CLASSI FI CATI ON

Une ride est consi dérée conme un déf aut sérieux si

1) le pli dans | a zone de scellage |aisse une |largeur de joint continu
acceptable inférieure a 3 mm (3/32 de pouce);

2) la ride repliée s’étend & travers toutes | es couches dans |a zone de
scel | age.

Une ride est considérée conmme un défaut mineur si elle part du bord intérieur du
joint, mais sans former un canal a travers toute |la zone de scell age

DESCRI PTI ON

Une ride est un pli de produit |am né sur une surface du joint, qui se forne
| orsqu’ une surface de scellage est plus |ongue que |’autre, au noins en un endroit
précis au nonent du thernoscell age.

Une ride peut égalenment étre un pli inmportant qui se forne sur |es deux surfaces
du joint au nmoment du scellage. Jusqu’ & ce que |’ expérience nontre que ces rides
ne posent pas de risques, il convient de les éviter et de rejeter les joints qui

présentent ce défaut.

Les rides ou circonvolutions de noindre inportance, observables des deux cétés du
sachet, faisant un creux sur un cb6té et une bosse sur |’autre, peuvent étre dues a
des irrégularités mneures dans |es surfaces des barres de scellage ou de

" enclune. Ce ne sont pas des canaux ni des fuites et elles ne posent pas de
risques (voir JO NT COVPRI ME).

CAUSES COURANTES:

1) Les surfaces de scellenent n’étaient pas planes et paralléles, ou elles
n' étai ent pas tendues correctenent.




I* Agence canadienne Canadian Food chapitre section page
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Défauts dan les sachets souples état date
stérilisables en autoclave nouveau 31/ 05/ 2002

Caractérisation et classification

DEFAUT: RI DE

Ri de | ai ssant nmpbins de 3 nm
de joint acceptable

Ri de repliée s’ étendant sur
toute |’ épai sseur des couches
dans | a zone de scell age



