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CHAPI TRE 2, NORME 4

CRABE EN CONSERVE

I NTRODUCTI ON

La présente norme pour | e crabe en conserve a été établie confornénent
au Regl ement sur |'inspection du poisson. Elle définit |es niveaux

m ni mum d' acceptabilité du crabe en conserve pour |es caractéres gaté,
mal sain et pourri et pour d' autres exigences, autres que |e poids,

préci sées dans la Loi et |e Reglenent sur |'inspection du poisson. Ony
trouve aussi une description des nméthodes a utiliser pour déterm ner

| " acceptabiliteé.

PORTEE

La présente nornme s'applique au crabe en conserve et/ou traité par la
chal eur en contenants herméti quenent scell és et préparés a partir

d' espéces du infra-ordre des Brachyura de |'ordre des_Decapoda et de
toutes |l es espéces de la fam|le des Lithodi dae

Cette nornme ne s'applique pas aux produits de spécialité ou la chair de
crabe ne constitue qu' une partie du contenu conesti bl e.

Les crabes doivent étre vivants avant leur traitenment et étre préparés a
partir de nmati éres prem eres saines et en bon état traitées confornménent
aux bonnes pratiques industrielles.

Les docunents a utiliser pour connaitre |es bonnes pratiques
i ndustrielles et déterminer la confornité sont:

1) Code international d' usages pour les alinents peu acides en
conserve, CAC/ RCP 23-1979;

2) Manuel de caractérisation et de classification des défauts dans |es
boites métalliques, Agence canadienne d"inspection des aliments;

3) Pl ans d' échantillonnage pour |es denrées alinentaires préenball ées
du Codex Alinentarius (NQA 6,5) CAC/RM 42-1969;

4) Code d'usage - Principes généraux d' hygi éne alinentaire a
['"intention de |'industrie alinentaire canadi enne, Santé Canada.
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NOVENCLATURE

a) Le nomdu produit doit étre "chair de crabe" et il peut étre
précédé ou suivi du nom comun ou courant utilisé pour |'espéce
conforménent a |a réglementation canadi enne.

b) Lorsque |'étiquette d' une boite de crabe & présentati on sur une ou
deux faces fait nmention du pourcentage de chair de pattes, celui-c
doit étre expriné en fonction du poids égoutté.

c) Tout node de présentation autre que celui de pattes sur une ou deux
faces doit étre décrit de facon exacte sur |'étiquette (p. ex.
Chair de crabe en norceaux ou Chair de crabe a sal ade).

d) Tout autre terne descriptif utilisé doit décrire de facon exacte le
contenu de |la boite.

MODES DE PRESENTATI ON DU PRODUI T

La chair de crabe en conserve peut étre présentée sous |les fornes
sui vant es:

a) Pattes sur deux faces
| es extrémtés supérieures et inférieures du contenu sont conposées
de chair de pattes bien regroupée et disposée, la partie
i ntermédi aire étant conposée de chair de crabe a sal ade ou en
nmettes.

b) Pattes sur une face
| "une des extrémtés du contenu est conposée de chair de pattes
bi en regroupée et disposée, le reste étant conposé de chair de
crabe a salade ou en mettes.

c) Mor ceaux
au moins 50 % du contenu est conposé de norceaux de chair de crabe
e reste étant conposé de mettes et | e contenu est décrit de fagon
exacte sur |'étiquette

d) Chair & sal ade
| e contenu se conpose de mettes, de chair d' épaul e, de pinces ou
de parties de pattes brisées, et est décrit de facon exacte sur
| ' étiquette.

Autres présentations

Toute autre présentation du produit peut étre autorisée a condition:
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a) qu' elle soit suffisament différente des fornmes de présentation
i ndi quées ci -dessus; et

b) gu' elle satisfasse a toutes |les autres exigences de |la
régl ement ati on canadi enne; et

c) gu' elle soit adéquatenent décrite sur |'étiquette, conformenent a
toutes |l es exigences de la réglenentation sur |'étiquetage.

ECHANTI LLONNAGE

Les plans d' échantillonnage et les critéeres d acceptation figurant au
devant du présent manuel devront étre utilisés pour déterm ner

| "acceptabilité du lot. Les plans d' échantillonnage précisent la taille
mnimale de |'échantillon a prélever et, sur |'avis d' un inspecteur, un
nonmbre d' échantillons supérieur a celui précisé peut étre prélevé.

L' échantill onnage des |ots pour |'exanen organol eptique doit étre
réalisé conforménent aux plans d'échantillonnage pour |es denrées
alimentaires préenbal | ées (NQA 6,5) du Codex Alinmentarius FAQ OVS
(CAC/RM 42 - 1969), sauf dans les cas ou un critere d' acceptation
inférieur pour le caractéere pourri doit étre utilisé, comme |'indiquent
| es tabl eaux d'échantill onnage.

Les tabl eaux précisent | e nonbre mnimal d unités d' échantillonnage a
utiliser pour les types d'inspection suivants:

a) Ni veau | - Exanens organol eptiques de tous les produits sujets a
i nspection, a |'exclusion des lots faisant |'objet
d' une réi nspecti on.

b) Ni veau Il - Exanens organol eptiques de tous les produits faisant
| ' obj et d'une réinspection.

Taille de |'unité d' échantill onnage

L'unité d' échantillonnage est constituée d une boite de crabe et de son
cont enu.

DESCRI PTI ON DES DEFAUTS

Gat é

On considére qu'une unité est gatée lorsqu' elle présente |'un des
défauts suivants:



a)

b)
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Rance
Qdeur caractérisée par |'odeur distincte ou persistante de |'huile
oxydée; ou

Saveur caractérisée par celle de |'huile oxydée qui |aisse un
arriere golt amer distinct.

Anor nal

Qdeurs ou saveurs distinctes et persistantes non caractéristiques,
telles d'iode, de bralé, d acreté ou de métal et qui ne sont pas
celles de produits rances ou pourris; ou

Saveur ou odeur résultant d' un ajout ou d un nmél ange i nadéquat
d ingrédients (p. ex.: sel ou acide citrique).

Pourri

On considére qu'une unité est pourrie lorsqu' elle présente |'un des
déf auts suivants:

a) Qdeur ou saveur
Odeur ou saveur persistante, distincte et non caractéristique, y
conpris mais sans s'y limter
douceéatre, fruité, |égume, noisi, aigre, fécale, ammoni ac,
sul fure d' hydrogéne, putride
b) Décol orati on
Décol oration distinctive de la chair qui présente une teinte bleue,
noi re, orange ou jaune.
c) Texture
Bris de la structure nusculaire caractérisé par:
1) wune structure musculaire trés nolle ou spongi euse; et/ou
2) des fibres nusculaires courtes et trés déchiquet ées
particuliérenment celles des pattes; et/ou
3) une structure nusculaire trés dure ou seéeche.
Mal sai n
a) Mati éres étrangéres critiques

Un | ot est considéré défectueux lorsqu'il présente |'un des défauts
sui vants:

présence de toute nati ére ne provenant pas du crabe (et
liquides de couverture) et qui présente un danger pour |a santé
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b)

c)
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humai ne (verre, etc.); ou

odeur ou saveur distincte et persistante de toute natiére qu
ne provient pas du crabe (et l|iquides de couverture) et qu
pose un danger pour |a santé humaine (solvants, pétrole, etc.).

Mati éres étrangeres

Une unité est considérée défectueuse lorsqu' elle présente | e défaut
sui vant:

présence de toute natiere facil enent décel abl e qui ne provient
pas du crabe (et liquides de couverture) nmais qui ne présente
pas de danger pour |a santé hunai ne (norceaux d'insecte, sable,
etc.).

Autres défauts

Une unité est considérée défectueuse lorsqu' elle présente |'un des
déf aut s suivants:

1) Cristaux de struvite (cristaux de phosphate d' amoni um et de
nagnési um
Tout cristal de struvite de plus de 5nm de | ongueur.

2) Noircissenment par le sulfure (snut)
Noi rci ssenent par |e sulfure couvrant plus de 5 % du produit
égoutt é.

3) Parties indésirables
Présence de norceaux de carapace, branchies, viscéres ou
cartilage atteignant plus de 2 % du poids égoutté du produit.

Modes de présentation

Une unité est considérée défectueuse pour | e node de présentation
lorsqu' elle présente |'un des défauts suivants:

a)

b)

ell e n"est pas conforme au pourcentage déclaré de chair de crabe
tel que déterm né par |a méthode décrite a la section 7; ou

dans |l e cas des enbal |l ages en norceaux, plus de 50 % du contenu est
en flocons, tel que déterm né par |a néthode décrite a la
section 7.
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METHODES D EXAMEN
Ef f ect uer un exanen externe de |la boite.

Quvrir la boite et détermner |e poids égoutté conforménent aux
procédures prescrites. La détermination du poids égoutté ne doit étre
ef fectuée qu' aprés que les échantillons on atteint un équilibre

t herm que avec | a tenpérature anbi ante pour plusieurs heures. Cela
pernet a toute |la gel ée saunurée de se liquéfier. Si le produit est
envel oppé de papi er parchenmin, veiller a pernmettre un bon égouttage.

Retirer avec soin |le produit et, au besoin, |e papier parchenin de |la

boite. Examiner |'intérieur de |la boite pour |a présence de natieéres
étrangéres, de noircissenent par sulfure, de struvite, de corrosion et
d' autres défauts de |'intérieur des boites.

Exam ner le liquide et |a surface des norceaux de crabe pour |a présence
de cristaux de struvite, de noircissenent par le sulfure, de natiéres
étrangéres ou de norceaux indésirables.

Exam ner chaque unité pour vérification du node de présentation

S'il y a désignation du pourcentage de chair de pattes, retirer la chair
de pattes et déterminer la conformté a |'aide de la fornule suivante:

Poi ds de chair de pattes de |'unité
Poi ds déclaré de |'unité

X 100 = %chair de pattes

Dans | e cas des enbal | ages désignés comme contenant des "norceaux"
retirer |les norceaux (norceaux dont |la plus petite dinension n'est pas
inférieure a 10 nm et déternminer la conformté a |l'aide de la fornule
sui vant e:

Poi ds des norceaux de |'unité
Poi ds déclaré de |'unité

Xx 100 = % de chair de norceaux

Eval uer |'odeur. Au besoin, évaluer |a saveur et la texture.

Noter tous les défauts de |'unité dans |le registre approprié.

CLASSI FI CATI ON D' UNE " UNI TE DEFECTUEUSE"

Une unité d' échantillonnage qui conprend des défauts tels que décrit a
| a section 6, est classifiée une "unité défectueuse".
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ACCEPTATI ON DU LOT

Un |l ot est jugé inacceptable |orsque:

a)

b)

c)

d)

il contient une unité contenant des substances étrangeéeres
constituant un défaut critique; ou

e nonbre total d unités d' échantill onnage trouvées défectueuses
pour |les caracteres gaté, pourri ou nalsain, individuell ement ou
ensenbl e, est supérieur au critere d' acceptation pour la taille de
| " échantillon précisée dans | es plans d' échantill onnage; ou

le nonbre total d' unités d' échantillonnage trouvées défectueuses
pour |le caractére pourri est supérieur au critére d' acceptation

i ndiqué entre parenthéses pour la taille de |'échantillon précisée
dans les plans d'échantillonnage; ou

e nonbre total d' unités d' échantillonnage trouvées défectueuses
pour les nornmes d'identité (node de présentation) est supérieur au
critére d' acceptation pour la taille de |'échantillon précisée dans
| es plans d' échantill onnage.



